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SUNUS

Bir Ulkenin geleneksel meslek, sanat ve zanaatlari o Ulkenin en énemli kUltlrel gdstergelerindendir. Turkiye 6zellikle geleneksel
meslek, sanat ve zanaatlarinin zenginligi ve canlilidiyla dikkat ceken ve evrensel bedeninin odagdi olan bir Ulkedir. Bununla birlikte,
EndUstri Devrimi ve teknolojik ilerlemeler nedeniyle yasanan bas dondiriclt gelismeler, tim dinyada oldugu gibi Glkemizde de
geleneksel sanat ve mesleklerin gerilemesine ve yok olma strecine girmesine neden olmustur. Bu strec ilimizde de hizla yasanmakta
olan GzUcU bir durumdur.

Bu olumsuzlugun énline gecmek icin elinizdeki calisma ¢cok dnemli bir eser olmakla birlikte, mizelerin sayisini arttirmakla, egitim,
meslek edindirme kurslarl acmakla, Grlnlerin tUketiciye ya da meraklisina ulasmasina vesile olacak fuar, tanitim, 6zendirme vb.
faaliyetlerle geleneksel meslek, sanat ve zanaatlarimizi canli tutmaya gayret ediyoruz.

iste bu anlayisla hareketle Antalya Valiligi 1| Kaltar ve Turizm Madurlugu yéremize 6zg halk kultdrd Grinlerinin arastiriimasi,
belgelenmesi, derlenmesi, arsivienmesi ve yayinlanmasi ¢calismalarini uzun yillardan beri basariyla yUrttmektedir.

Bu dogrultuda, ilimizde cesitli tarinlerde gerceklestirilen alan arastirmalari sonucunda hazirlanan “Antalya’da Yasayan Geleneksel
Meslek, Sanat ve Zanaatlar” isimli ¢calisma, yoremizde halen yasatiimakta olan geleneksel meslek, sanat ve zanaatlari kayit altina
almayi ve vazili ortamda gelecek kusaklara aktarmayi amaclamaktadir.

Titizlikle hazirlanmis olan ve Antalya ile ilgili dnemli bir kaynak olarak kitUphanelerdeki yerini alacagina inandigim bu eseri
bedeneceginizi umar, eserin hazirlanmasinda gorev alan ve emegdi gecen calisma arkadaslarima tesekkdr ederim.

Muammer TURKER
Antalya Valisi



FOREWORD

A country’s traditional professions, arts and handicratfs are the most important cultural indicators of that country. Turkey is a
country which attracts attention and universal acclaim with the richness and vitality of traditional professions and arts.However,
due to the technological advances of the Industrial Revolution and dizzying developments, as well as all over the World also in our
country, traditional arts and professions faced with a decline process. It’s a sad situation that this process is also happening rapidly
in our province.

As Governorship of Antalya, in order to avoid this negativity and to keep our traditional professions, arts and handicrafts alive, we
are organizing training programs, vocational courses, fairs -which conducive to meet producers and consumers- and opening new
museums.

Considering this fact Antalya Provincial Directorate of Culture and Tourism has been successful for many years about publication
of research of a region’s folk culture products and their documentation, collection, archiving and publication. In this regard, research
results from various dates prepared and meet in “Antalya’s Living Traditional Professions, Arts and Handicrafts.”

Our purpose in this work is recording the traditional professions, arts and crafts still preserved in our region to convey and teach
our culture to the future generations.

| believe that this work will take a place in libraries as an important resource about Antalya. | want to express my gratitude to all
of these who have contributed.

Muammer TURKER
Governer of Antalya



ONSOZ

Ulkemizin 2006 yilinda UNESCO Somut Olmayan Kultirel Mirasin Korunmasi Sdzlesmesi'ne taraf olmasinin ardindan Bakanligimiz
Merkez ve Tasra Teskilatinca yUritilen kultUrel mirasimiza iliskin unsurlarin tespiti, arsivienmesi, envanterlenmesi ve yasatilarak
korunmasi calismalari halkbilimin faaliyet, kuram ve yaklasimlarina UNESCO perspektifi de eklenerek hiz ve ivme kazanmistir.

TUrkiye zengin kiltarel yapist ile dikkat ceken bir Ulkedir. Bu zengin kiltlrel yapi icerisinde geleneksel meslek, sanat ve zanaatlarin
kendisine has bir yeri bulunmaktadir. K&klt bir gecmisin Grtnleri olan ve kUlttrimizin en dnemli yapi taslarindan birisini olusturan
geleneksel meslek, sanat ve zanaatlar sosyal ve endUstriyel gelismeler ile kUresellesmenin etkisiyle hizla kaybolmakta ya da degdisime
ugramaktadir. Batin didnyada yasanan bu gercekten dolayidir ki “El Sanatlari Gelenegi” 2003 yilinda imzalanan UNESCO Somut
Olmayan Kultdrel Miras S6zlesmesinin korunmasini ve gelecek kusaklara aktarilmasini istedigi bes konudan birisi olmustur.

Tarihi boyunca bir kultir havzasi olan Antalya bu 6zelligini ginimuizde de muhafaza etmektedir. Bircok uygarhida ev sahipligi
yapan ve bu uygarliklara ait eserlerle donanmis olan Antalya, halk kiltUrU acisindan da oldukca zengin bir gdrinim arz etmektedir.

Hazirlanan bu eserde, Turkiye’'nin Akdeniz Bélgesinde yer alan ve bir yerylzU cennetini andiran Antalya’da yasayan geleneksel
meslek, sanat ve zanaatlar 2012-2014 yillari arasinda gerceklestirilen alan arastirmalarinda elde edilen bilgi, belge ve veriler 1si§inda,
halkbilimsel bir bakis acisi ile incelenmistir.

“Antalya’da Yasayan Geleneksel Meslek, Sanat ve Zanaatlar” isimli bu eserin ilimiz somut olmayan kulttrel mirasinin tanitimi,
bu konuda farkindalik yaratiimasi ve koruma bilincinin gelistirilmesi acisindan bUyUk bir katk saglayacagina ve énemli bir boslugu
dolduracagina inaniyoruz.

ibrahim ACAR

il Kiiltiir ve Turizm Maduri



PREFACE

Our country became a state party to the UNESCO Convention for the safeguarding of Intangible Cultural Heritage. The Ministry of
Culture and Tourism Directorate’s central and provincial organizations, which are the departments in charge of the execution of the
convention has gained momentum and speed to detection, archiving, inventoried and protection of our cultural heritages adding to
folklore theory and approches with UNESCO perspective.

Turkey is a country attracts attention with the rich cultural structures which are the products of a long history. In these structures
traditional professions, arts and approachs crafts have a unique place. Unfortunately with the impact of social and industrial
developments and globalization they are rapidly disappearing. Due to this reality “Handicraft Tradition” has become one of the
five subjects which taken under the production to be transferred to future generations by UNESCO Intangible Cultural Heritage
Convention which was signed in 2003.

Throughout her history Antalya is a cultural watershed which maintains this feature also today. Antalya is one of the most beautiful
city on earth which hosted many civilizations and equipped with their relics and cultural facts.

This work prepared belongs to researches which performed between 2012-2014. The obtained informations, documents and
datas have been examined with a folkloristic perspective.

Believe that our work which named as “Antalya’s Living Traditional Professions, Arts and Handicratfs” will make a great contribution
for the development of presentation and protection of Antalya’s intengible cultural heritage and close an important gap about this
issue.

Ibrahim ACAR
Culture and Tourism Provincial Director
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A. GIRIS

Geleneksel meslek, sanat ve zanaatlar topluma cesitli yollardan hizmeti amaclayan, meydana getirdigi Gretim blyUk dlctde el
emegine dayall olan, uzmanlik ve tecrlbe isteyen, gecmisten ginimuze geleneksel aktarim yollariyla (usta-cirak iliskisi ve s&zlU
kultdr) intikal etmis olup ayni sekilde gelecek kusaklara aktariimakta olan, kendisine 6zgu kurallari bulunan, islevsel ve anonim bir
karakter tasiyan, icra bicim ve kullanilan arac-gereclerine dair standardizasyonun blyUk 6lctide gecmise ait oldugu, cesitli is, ugras
ve becerilerdir.

Hizli bir kentlesme, endUstrilesme, ic goc¢ ve toplumsal degisimin yasandidi Ulkemizde geleneksel meslek, sanat ve zanaatlar
KUresellesmenin de etkisiyle blUyUk bir hizla yok olmakta ya da kullanim alani gittikce daralmaktadir. Bu meslek ve sanatlarin
vasatilarak korunmasi ve gelecek kusaklara aktariimasi kUltUrel acidan son derece blylk bir 6nem tasimaktadir. Korumanin ilk adimi
ise tespit calismalari yani saha arastirmalarinin gerceklestiriimesi ve bu yolla saglikli bir envanter olusturulmasidir.

Elimizdeki bu calisma Antalya Valiligi Il Kultir ve Turizm MUdarligi binyesinde gérev yapmakta olan Folklor Arastirmacilar
tarafindan 2012-2014 yillari arasinda Antalya yoresi halk kaltiri ve somut olmayan kultlrel miras il envanteri tespit calismalari
dogrultusunda gerceklestirilen bir dizi alan arastirmasi sonucunda elde edilen materyal ve veriler 1siginda kaleme alinmistir. Alan
arastirmalarinin amaci Antalya yoresinde mevcut olup, hizla kaybolmakta ve dedismekte olan geleneksel meslek, sanat ve zanaatlarin
tespiti, belgelenmesi, derlenmesi ve arsivlenmesidir. Alan calismalarinda elde edilen malzeme halkbilime 6zgU tekniklerle derlenmis
ve degerlendirilmistir. Alan calismalari geleneksel meslek, sanat ve zanaatlarin yasatildigi ve temsil yetenegdi oldugu distndlen
yerlesim merkezlerinde gerceklestiriimistir. Arastirma sirasinda gdzlem ve gorisme tekniklerinden vyararlaniimis; kaynak Kkisiler
ile gerceklestirilen gérismeler video kayit ya da ses kayit cihazi ile kayit altina alinmis, ktltUrel Grunler ile bu Urlnlerin meydana
getirilimesi sUreci fotograf cekimleri ile belgelenmistir. Elde edilen bilgi ve belgelerin mevcut literatlr 1siginda dlzenlenmesi sonucu
bu eser ortaya cikmistir. Eserin yazimi ve hazirlanmasi sirasinda bilincli bir sekilde gorsellige adirlik verilmistir.

Bilindigi Gzere UNESCO (Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kultlr Teskilat)) 17 Ekim 2003 tarihinde Paris’te gerceklestirdigi 32.
Genel Konferansinda insanligin somut olmayan kultlrel mirasinin muhafazasi amaci ile Somut Olmayan Kultlrel Mirasin Korunmasi
Sézlesmesini kabul etmistir. S6zlesmede somut olmayan kultlrel miras UNESCO tarafindan “topluluklarin, gruplarin ve kimi
durumlarda bireylerin, ktltUrel miraslarinin bir parcasi olarak tanimladiklari uygulamalar, temsiller, anlatimlar, bilgiler, beceriler ve
bunlara iliskin araclar, gerecler ve kultlrel mekanlar” seklinde tanimlanmistir. Kusaktan kusaga aktarilan bu somut olmayan kaltarel
miras, topluluklarin ve gruplarin cevreleriyle, dogayla ve tarihleriyle etkilesimlerine bagl olarak, strekli bicimde yeniden yaratilir
ve bu onlara kimlik ve devamlilik duygusu verir; bdylece kultUrel cesitlilige ve insan yaraticilidina duyulan saygiya katkida bulunur.
Sézlesmeye gore somut olmayan kultlrel mirasin belirdigi alanlar sunlardir: @) Somut olmayan kdltUrel mirasin aktariimasinda tasiyici
islevi gbren dille birlikte s6zIU gelenekler ve anlatimlar; b) Gosteri sanatlari; ¢) Toplumsal uygulamalar, ritteller ve sélenler; d) Dogda
ve evrenle ilgili bilgi ve uygulamalar ve e) El sanatlari gelenegdi. Sozlesmede yer alan “Koruma” terimi, somut olmayan kultUrel mirasin
yasayabilirligini glvence altina alma manasina gelmekte ve kimlik saptamasi, belgeleme, arastirma, muhafaza, koruma, gelistirme,
glclendirme, 6rgln ve yaygin egitim yoluyla kusaktan kusaga aktarma ve kultUrel mirasin degisik yanlarinin canlandiriimasi gibi
yontemleri icerir.

Somut olmayan kultdrel mirasin korunmasi, yasayabilirliginin garanti altina alinmasi ve gelecek kusaklara aktarilabilmesi acisindan
bir envanterin olusturulmasinin ne derece dnemli oldugu ve basat bir rol Ustlendigi asikardir. Hazirlanan bu eser, ydremizde halen
yasatiimakta olan ve llimiz somut olmayan kultdrel mirasinin énemli bir parcasini teskil eden geleneksel meslek, sanat ve zanaatlarin



saglikh bir envanterini ihtiva etmektedir. Eser ayrica bu meslek, sanat ve zanaatlarin tasviri ve tanitimini da amaclamaktadir.

Eser icerisinde yer alan giris, Antalya, ahsap tekne yapimcilidi, Arap kadayifcilidi, badacacilik, bakircilik, balikcilik, calgicilik ve
calgl yapimciligi, demircilik, ebru sanati, gilamik dokumaciligi, hali dokumaciligi, htsni hat sanati, kalaycilik, kasikcilik, pehlivanlik,
piyazcilik, serpme boérekcilik ve tirmiscilik bdlumU Folklor Arastirmacisi Mahmut DAVULCU tarafindan; bicakcilik, corap értctlugu,
igne oyaciligl, ipek bdcekciligi ve ipek dokumaciligi ile su kabadi islemeciligi Folklor Arastirmacisi Selma YORUR tarafindan; ceyiz
sandigr yapimciligi, faytonculuk, figla bardadr yapimciligi, hamamcilik, helvacilik, kilim dokumaciligi, leblebicilik ve yorgancilik Folklor
Arastirmacisi Mustafa TOKAT tarafindan kaleme alinmis, eserin ingilizceye cevirisi ise Selma YORUR tarafindan gerceklestirilmistir.
Eserin -hazirlanma yontemi acisindan- tumdayle arastirmaya ve tespite dayali olmasi nedeniyle tamamlanmis ya da eksiksiz oldugu
dusuntlmemektedir.

Mesaimefhumu gdzetilmedenyogunbir calismatemposusonucu ortaya ¢cikan calismamizinbastabiliminsanlariile kultir meraklilari
olmak Uzere ilgili tUm cevrelere katki saglayacagi ve Antalya halki Uzerinde olumlu etkiler vicuda getirecedi dustnulmektedir.
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A. INTRODUCTION

Traditional professions, arts and crafts are intended to serve to the community with variety of ways. These works mostly based on
hand labor that requires some particular kind of expertness, skills and specific rules which has been transferred from past to present
with traditional transmission path (master-apprentice relationship and oral culture). These efforts have carrying a functional and
anonymous character and their executive formats to the standardized equipments mostly same or ancestral.

Rapid urbanization, industrialization, internal migration and social change in our country experiencing the traditional professions,
arts and crafts and the impact of globalization tends to disappear quickly or used large area becomes narrower and narrower.
Maintaining and transferring these professions and arts to future generations has an utmost importance for cultural perspective. The
first step in protecting is evaluation work, in other words, field researches and creation of an inventory.

This work has been prepared by the Antalya Provincial Directorate of Culture and Tourism Folklorists according to obtained
informations and datas from their field researches, which performed between 2012- 2014 to identification of intangible cultural
heritage of Antalya region. The purpose of these researches is the determination, documentation, collection and archiving of the
“Living Traditional Professions, Arts and Handicrafts of Antalya Region” which is rapidly disappearing and changing in present.
The obtained materials from field researches have been compiled and examined with folkloristic techniques. Field researches were
carried out in some settlements which considered that traditional professions, arts and handicrafts have survived and ability to
represent. During the researches, observation and interview techniques were utilized: interviews with the resource persons were
recorded with video or audio recorders and cultural products and their forming processes were certified by photography.

The United Nations Educational, Scientific and Cultural Organization (UNESCO) adopted the Safequarding of Intangible Cultural
Heritage Convention in Paris on Octoberl17, 2003 during the 32nd session of the UNESCO General Conference. Intangible Cultural
Heritage means the practices, representations, expressions, knowledge, skills - as well as the instruments, objects, artifacts and
cultural spaces associated therewith - that communities, groups and, in some cases, individuals recognize as part of their cultural
heritage. This intangible cultural heritage, transmitted from generation to generation, is constantly recreated by communities and
groups in response to their environment, their interaction with nature and their history, and provides them with a sense of identity
and continuity, thus promoting respect for cultural diversity and human creativity. For the purposes of this Convention, consideration
will be given solely to such intangible cultural heritage as is compatible with existing international human rights instruments, as
well as with the requirements of mutual respect among communities, groups and individuals, and of sustainable development.
The “intangible cultural heritage”, as defined in convention, is manifested inter alia in the following domains: (a) oral traditions and
expressions, including language as a vehicle of the intangible cultural heritage; (b) performing arts; (c) social practices, rituals and
festive events;(d) knowledge and practices concerning nature and the universe; (e) traditional craftsmanship. “Safeguarding” term
in the convention means the measures aimed at ensuring the viability of the intangible cultural heritage, including the identification,
documentation, research, preservation, protection, promotion, enhancement, transmission, particularly through formal and non-
formal education, as well as the revitalization of the various aspects of such heritage.

Obviously creating an inventory has an utmost importance and leading role in safeguarding of the Intangible Cultural Heritage,
taking under guarantee for continuing and transmitted from generation to generation.

This work contains the inventory of the living professions, arts and handicrafts of our province which constitute an important



part of Antalya’s Intangible Cultural Heritage. With this work we also aimed to make description and publicity of these arts and
handicrafts.

The contained articles written by the Folklorists as follow: Mahmut DAVULCU: Wooden Boatbuilding, Bagaca Producing,
Copperwork, Folk Instrument Manufacturing And Folk Musicians, Blacksmithing, The Turkish Art Of Marbling, Fishing, Gilamik
Weaving, Carpet Weaving, Calligraphy Art, Tinning, Kadaif Producing, Making Wooden Spoon, Oil Wrestling Athletes, Piyaz/ Antalya
Style Bean Salad Producing, Spreading Pastry Producing, Sweetning and Selling Salted Lupinis Beans and introduction. Selma
YORUR: Handmade Knife Manufacturing, Knitted Stockings Producing, Knitting Turkish Needle Laces (Oya), Sericulture, Silk Produce
And Silk Weaving, The Calabash Embroidery and the English translation of the book. Mustafa TOKAT: Dowry Chest Building, Phaeton
Coachmen, Figla Mug Producing, Turkish Baths and Bath Attendeds, Elmali Halvah Producing, Turkish Kilim/Rug Weaving, Leblebi
Producing, Quilting. The method of the preparation of this work is based on researches and identifies; therefore it is not considered
to be whole and completed.

Believe that our work which arisen as a result of a busy schedule with regardless of hours notion, will have a positive impact and
contribute, especially on the scientists and culture enthusiasts and people of Antalya.



B. ANTALYA

Turkiye'nin glneybatisinda, Akdeniz bolgesinde yer alan bir il olan Antalya Mugla, Burdur, Isparta, icel, Konya ve Karaman illeri ile
komsu olup giineyinde Akdeniz, kuzeyinde ise Toros siradaglari yer almaktadir. Il topraklarinin yaklasik %77.8'i daglik, %10.2’si ovalik,
%12’si ise dalgali araziden olusur.

Akseki, Aksu, Alanya, Demre, Ddsemealtl, Elmali, Finike, Gazipasa, GUndogmus, ibradi, Kas, Kemer, Kepez, Konyaalti, Korkuteli,
Kumluca, Manavgat, Muratpasa ve Serik, Antalya iline bagliilcelerdir. 2012 yili istatistiklerine gére Ilin ntfusu 2.092.537 kisidir. Bdlgenin
ekonomisi turizm, ticaret, tarim ve hayvanciliga dayalidir.

Antalya yoresinde genel olarak Akdeniz iklim tipi hakimdir. Ancak i¢c kesimlerde yuksekligin artmasiyla yari-karasal iklim tipi de
goridlmektedir. Yorede hakim bitki 6rttst maki turu bitkiler olmakla birlikte orman varligr da oldukca zengindir.

Antalya sehri Bergama krali [l Attalos tarafindan kurulmus olmakla birlikte yérenin tarihi Paleolitik ddneme kadar geri gitmektedir.
Désemealti ilcesi sinirlart icerisinde bulunan Karain madarasi bolgede insan varligina dair en eski buluntularin ve maddi kultar
Grdnlerinin ele gecirildigi merkezdir. Eskicaglardan itibaren bir cok halkin yerlestigi ve bir cok devlet tarafindan hakimiyet altina
alinan bolge 12. yuzyila dogru Selcuklu Turklerince feth edilmis ve iskan edilen Turkmenlerle Tarklestirilmis ve islamlastiriimistir.
Selcuklularin yikilmasindan sonra beyliklerce ydnetilen yore 15. ylzyilda Osmanli topraklarina katiimis ve Anadolu eyaletine bagli
Teke sancagdinin merkezi olmustur.

Antalya, adini kurucusu, Bergama Krali II. Attalos dan alir. Attalos " a atfen Attalia adi verilen kente Turkler dnce Adalya daha sonra
da Antalya adini vermislerdir.



B. ANTALYA

Antalya province is located on the Mediterranean coast of south-west Turkey, between the Taurus Mountains and Mediterranean
sea which bordered by Mugdla, Burdur, Isparta, Konya and Mersin provinces. The land of the province is 77.8% mountainous, 10.2%
plain and 12% uneven.

Districts of Antalya province are; Akseki, Aksu, Alanya, Demre, Dosemealti, Elmali, Finike, Gazipasa, Glindogmus, Ibradi, Kas,
Kemer, Kepez, Konyaalti, Kumluca, Manavgat, Muratpasa and Serik. According to the statistics of 2012 the population of the province
is 2.092.537 person. Region’s economy based on tourism, trade, agriculture and stockbreeding.

Antalya has hot- summer Mediterranean Climate in throughout the region. However, in inlands according to the adiabatic lapse
rate, semi- continental climate type has seen. The region is dominated by scrub vegetation although the presence of forest is quite
rich.

City has founded by Attalos Il, king of Pergamon. However, has been settled since Paleolithic period. Karaincave which located
within the boundaries of the Dosemealti distric, is the center where the oldest foundings of human presence and tangible cultural
products seized in region. Region ruled by many states and settled by many publics from ancient times. The city and the region were
conquered by the Seljuk Turks in 12th sentury and Turkified and Islamization by the inhabited Turkmens. After the collapse of the
Seljuks, Antalya was the capital of the Anatolian Turkish Beylik of the Teke until its conquest by the Ottoman in the 15th century. The
city named after its founder Attalos Il, king of Pergamon. Later with time mutated in Turkish as Adalia and then Antalya.
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C. Geleneksel Meslek, Sanat ve Zanaatlar

C. Traditional Professions, Arts and Handicrafts




1. AHSAP TEKNE YAPIMCILIGI

Adac, insanoglunun gunlik hayatina cok farkli sekillerde girmis olan ¢cevreye uyumlu ve dogdal bir malzemedir. Alti bini asan farkli
kullanim alanina sahip olmasi agacin uygarligimiz acisindan tasidigi dnemi ortaya koymaktadir. Agac malzemeden imal edilen Urunler
arasinda su UstU tasitlari da -gemiler, tekneler, kayiklar- bulunmaktadir. Organik bir malzeme olarak ahsap, EndUstri Cagdi dncesine ait
dénemde tekne insasi amaciyla kullanilan ana yapim malzemesidir. Tekne insa malzemelerinin ¢esitlenmesi (sac, fiberglas, kompozit
vb.) Endustri devrimi sonrasina ait bir gelismedir.

Tekne yapimciligi denizi ve ormani birlestiren son derece orijinal bir meslek ve kadim bir sanattir. Eski TUrkcede yer alan denizcilikle
ilgili bazi kelimeler Turk halklarinin hentiz ic Asya'da yasarken dahi nehir ve goél gibi ic sularda denizcilik faaliyetleri yarattiklerini
gostermektedir. Ancak Turk denizciliginin gercek manada ortaya ¢cikmasi Anadolu’da meydana gelmistir. Gerek Selcuklular, gerek
Beylikler ve gerekse Osmanlilar ddneminde askeri, ticari ve ulasim amaciyla ¢esitli tipte gemiler ve tekneler insa edilmis, XIX. ylzyildan
itibaren ise ahsap tekne ve gemi yapimciligi terk edilme sUrecine girmistir. Ahsap tekne yapimcilidr ginimuzde Karadeniz, Ege ve
Akdeniz bolgelerinde yer alan bazi merkezlerde az sayida usta tarafindan, dzveriyle geleneksel teknik, yontem ve malzemelerle
devam ettirilmektedir. Bu merkezlerden bazilari da Antalya kiyilarindadir.

Tekne yapimciligi geleneksel bir meslek olup bu meslegdin erbabi olan kisiler usta olarak adlandirilir. Ustalar tekne imalatini el emedi
ve balta, keser, testere, rende ve sakUl gibi basit aletler ile gerceklestirmektedir. Diger geleneksel meslekler gibi tekne yapimciligr da
usta-cirak iliskisi icerisinde kusaktan kusagda aktarilir. Egitim sUreci yazili materyallerden ziyade gdze ve kulaga dayalidir. Geleneksel
mesleklerin ruhunda var olan “eti senin kemigi benim” anlayisi tekne yapimciliginda da karsimiza cikar.

Her geleneksel meslegin oldugu gibi gemiciligin ve tekne yapimciliginin da bir piri bulunmaktadir. Gelenege gore ilk gemi Hz. Nuh
tarafindan insa edilmistir, bundan dolayl Nuh Peygamber gemicilerin piridir.

Ahsap tekneler Turkiye’nin farklibdlgelerinde farkliagac tirleri kullanilarak insa edilebilmektedir. Akdeniz bdlgesinde genellikle cam
agacl tekne yapimi amaciyla kullanilir. Bunun disinda tekne yapimina uygun diger adac tUrlerinden de yer yer faydalanilabilmektedir.
Ornegin dut agaci teknelerin omurgasinin yapiminda karsimiza cikar.

Tekne insaati din oldugu gibi bugiin de blyik 6élctide ustanin el ve gz hesabi ile icglidi ve deneyimlerine dayanmaktadir. insaat
ustanin tekneyi yaptiracak kisi ile konusmasi ve anlasmasiyla baslayan uzun bir sdrectir. Anlasma gerceklestikten sonra teknenin
insasina baslanir ve ilk olarak omurga hazirlanir. Omurganin kurulmasi ve bodoslamalarin yerlestirilmesinden sonra postalar tutturulur,
dis kaplama olusturulan bu iskelet Gzerine sabitlenir. En son olarak gUverte kaplamalari ve diger aksam meydana getirilir. Teknenin
donatiminin yapilmasindan sonra sira denize indirilmesine gelir. “Suya atma” ya da “denize atma” olarak adlandirilan ve bir senlik
havasindaki bu islem sirasinda bol kazanc¢ saglamasi ve kaza-belayr dnlemesi amaciyla kurban kesilebilmektedir.

Tarihsel strec icerisinde tekne tipleri pek cok degisiklik gdstermistir. Degisim ve donlisimin en dnemli nedeni ddnemin teknolojisi
ve ihtiyaclardir. BugUn icin Antalya sahillerinde insa edilen ahsap tekneler kullanim alanina gore balik¢l ve gezinti tekneleri olmak
Uzere iki gruba ana ayrilabilir.

Ahsap tekne ve gemiler uzun yillar boyunca &zellikle Antalya sahillerinde yasayan halkin giinlUk hayatinda &nemli bir yer tutmustur.
Kara ulasimin ve karayolu aginin yaygin olmadigi ddnemlerde deniz tasitlari halk tarafindan seyahat, ticaret, balikcilik, ulasim, edlence
vb. amaclarla yaygin bir sekilde kullaniimistir. Bugln de 6zellikle sahil boyundaki yerlesimlerde deniz ve deniz tasitlariyla kurulan ic
ice yasam butdn canhhigiyla devam ettirilmektedir.



1. WOODEN BOAT BUILDING

Tree s a natural and environmentally friendly material to the nature. Tree entered into the mankind daily life in many different
ways with much than 6000 different uses areas. It has such an important role in the development of civilization.

Water aboard vehicles (ships, boats...) are one of the product which made by wood materials. Wood is an organic material
which use as nain construction material used for building boats until Industrial Age. Diversification of boat building materials (steel,
fiberglass, composites... etc) development started after the Industrial Revolution.

Boatbuilding is a highly original profession and an ancient art which combines sea and the forest. Some of the maritime words
in old Turkish show us that Turkish people were indicating maritime activities in inland waters like rivers and lake even they were
living in Central Asia. However, the real development of Turkish Maritime occurred in Anatolia. In Seljuk, principalities and Ottoman
periods military, commercial and various types of ships and transport boats was built. After XIX. Century wooden boat and ship
abondonment is in the process of producing.

In Anatolia people believe that all traditional professions have a patriarch. According to the tradition, because of the first ship built
by Noah, Noah is the patriarch of sailors.

Today wooden boatbuilding maintained in some main places of Black Sea, Aegean and Mediterranean Regions by a few master
who still uses traditional techniques, methods and materials. Some of these places and masters are still working in Antalya coast. This
traditional profession’s masters called as “Usta” in Turkish. Masters built the boats with a great labor. Wooden boats are handmade
and masters use simple tools and plumbs like ax, saw, rendering...

Justlike in the other traditional occupations there is a master- apprentice relationship in wooden boat building and this relationship
is transferred from generation to generation.

With historical process, many changes has showed in boat types. The most important reason of the changes are technology and
needs. Wooden boats and ships has held an important place for many years for Antalian people who lives at the coast side in their
daily lives. But today wooden boats using in two main groups, fishingboats and yachts.



Fotograf-2: Olympos antik kentinde bir lahit Gizerinde tekne tasviri-Kumluca ilcesi
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Fotograf-5: insa edilmekte olan ahsap tekne-Manavgat ilcesi




Fotograf-6: insa edilmekte olan ahsap tekne-Manavgat ilcesi

Fotograf-7: Teknenin omurga kisminin imal ediimesi-Manavgat llcesi
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| Fotograf-8: Teknenin basbodoslamasinin yerlestiriimesi-Manavgat ilcesi




Fotograf-9: Teknenin kalafatlanmasi-Manavgat Ilcesi Fotograf-10: Manavgatli tekne yapimcisi Ramazan Tas-Manavgat

Fotograf-11: Ustalar ahsap tekne insasinda-Kas ilcesi




Fotograf-12: Antalya kérfezinde seyreden ahsap gezinti teknesi-Muratpasa ilcesi
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Fotograf-13: Antalya iskelesinde demirli duran ahsap balikci tekneleri-Muratpasa llcesi |
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Fotograf-14: Antalya iskelesinde demirli duran ahsap balikc tekneleri-Muratpasa ilcesi




Fotograf-15: Antalya iskelesine giren ahsap gezinti teknesi-Muratpasa ilcesi




2. ARAP KADAYIFCILIGI (Kadayifcilik)

Kadayif, Tark mutfadinda bir grup tathinin adidir. Kelimenin asli Arapca “kataif tir. Bircok cesidi bulunmaktadir: Tel kadayif, ekmek
kadayifi, kadayIf dolmasl, burma kadayif vb. Antalya ydresinde cok sevilen ve tiketilen Arap kadayifi Turkiye’nin bazi bdlgelerinde
“Tas kadayIf” ya da “YassI kadayIf” olarak da bilinen bir tatli tirtddr. Hem carsida hem de ev icerisinde tiketilir.

Antalya yoresinde Arap kadayifini imal edip satan ustalar “kadayifc’” ya da “Arap kadayifcisi” olarak adlandirilir. Kadayifcilik
usta-cirak iliskisi icerisinde gecmisten ginimuze aktarilan geleneksel bir meslek koludur. Kadayifcilar esas olarak hazirlanmasi ve
pisirilmesi maharet isteyen kadayIf hamurunu hazirlar. Yuvarlak bir forma sahip olan bu hamur halk tarafindan ya da lokanta, pastane
vb isletmeler tarafindan satin alinarak ici doldurularak ve serbeti verilerek tiketilir ya da satisa sunulur.

Kadayif Uretimi toptan ve perakende olarak gerceklestirilir. Ozellikle Ramazan aylarinda ve bayramlarda siparislerin arttigi ifade
edilmektedir.

Arap kadayifinin yapimi hamurunun imal edilmesiyle baslar. Bu hamur irmik, un, sicak su ve mayanin karistiriimasiyla yapilir. Bu
malzemelerin karistirilmasiyla civik bir hamur elde edilir. Daha sonra kaday|f ocagdi adi verilen madeni ocadin Gzerine bir kap yardimiyla
dokulur ve pismesi beklenir. Ocak odun atesiyle isitiimaktadir. Kadayifin yalnizca bir yaza pisirilir. Pisen kadayiflar sogumasiicin temiz
bir bez Gzerine yerlestirilir.

Arap kadayifinin servise hazirlanmasi ise kisaca su sekilde gerceklestirilir: Oncelikle serbeti yapilir, seker ve su kaynatilir, icine itir
yapragdi konur, limon ile serbet kestirilir, soguyunca serbet hazirdir. DovUImUs ceviz, toz tarcin ve toz seker karistirilarak kadayifin ici
hazirlanir. Hazirlanan ic, kadayiflarin icerisine yerlestirilir ve kadayif kapatilir. Yumurtaya bulanan kadayiflar kizgin yagda kizartilr,
kizaran kadayiflar 1k serbete batirilir. Tabagda alinarak Gzerine ceviz ici ya da cam fistigi dokulen kadayiflar servise hazirdir.

Antalya’da bu gelenegin en dnemli temsilcisi, Yaylali Mehmet’in torunu Ahmet Afacan’dir. ElImalrda Mehmet Andic ve Korkutelinde
Osman Mafacan’dir.



2. KADAIF PRODUCING

Kadaif is @ name of a group dessert in Turkish cuisine. The original word is Arabic “kataif”. Kadaif is @ common Turkish desert that
employs shredded pastry. There are different types of Kadaif like Tel (wire), Burma (wring)...vs. One of the most loved and consumed
kadalif type is Arab Kadaif in Antalya Region. In the other regions this desert can be named as “ Stone or flat” kadaif. This kadaif can
be consumed in markets or at home.

Kadaycilik is a profession which transferred from past to today with master- apprentice relationship. Kadayifci’'s (who cook and
sell kadaif) main work is preparation and cooking kadaif dough which needs exterity

Preparation: For dough: Semolina flour, flour, hot water, and yeast. These materials get mixed and obtained a slurry dough.

Dough will cooked on kadaif oven which heated by wood fire. Kadaif cooked only on one side. Cooked kadaifs placed on a clean
cloth to cool.

Local people and businesses like bakeries and restaurants purchased this dough from kadayifci. Kadaif production is carried out
as whole sale and retail. Especially in the month of Ramadan and in feast days production increase with orders.

Before served the kadaif need to prepare increase materials and its syrup.
Syrup: Water and sugar boiled and added some geranium leaf and lemon water. When the mixture get cooled, syrup is ready.

Increase: Crushed walnuts, cinnamon and sugar get mixed. This mixture placed into the kadaif dough and dough will closed to
the one side.

Closed dough covered with scrambled egg and fried in hot oil. Fried kadaifs dipped into the warm syrup then placed on plates
and served with pine nuts or walnuts.

The most important representative of this tradition is Ahmet Afacan in Antalya, Mehmet Andic in ElImali and Osman Mafacan in
Korkutel.



Fotograf-17; Pismekte olan kadayiflar-Elmali ilcesi I
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Fotograf-18: Servise hazir kadayiflar-Muratpasa ilcesi




Fotograf-19: Servise hazir kadayiflar-Muratpasa ilcesi




3. BAGACACILIK

Badaca, Antalya carsi mutfagl ve Ramazan gelenekleri acisindan dnem tasiyan bir tlr yiyecek maddesidir. Bu yiyecek maddesini
imal eden meslek erbabi “bagacaci” olarak adlandirilir ve usta-cirak iliskisi icerisinde nesilden nesile aktarilan geleneksel bir meslektir.

Yapiminda un, tereyad, seker, tahin, susam, cam sakizi ve tarcin kullanilmaktadir. Nohut mayasinin kullanilmasi nedeniyle bagaca
mideye dokunmamaktadir. Uzun sire tok tutmasi nedeniyle Antalya halki tarafindan 6zellikle Ramazan ayinda tuketilen “bagaca”,
bugln turistik bir Urlin olarak sehre gelenler tarafindan da satin alinan bir tlr yoresel ¢corektir.

Badaca yapimi nohut mayasinin hazirlanmasiyla baslar. Bu amacla nohutlar parcalanir ve islatilarak bir kabin icerisinde yarim
gln kadar bekletilir. Elde edilen maya bugday unu ve su ile karistirilarak hamur elde edilir, hamurun icerisine uygun miktarda tahin,
sakiz, tereyad, tarcin ve seker eklenir. Bir stre dinlendirilen hamur daha sonra tartilarak bezelere ayrilir ve bu bezeler mermer tezgah
Uzerinde elle daire seklinde acilir. Acilan bagacalar yagdli kadit Gzerinde tava adi verilen tepsilere yerlestirilir. Firina verilmeden énce
bagdacalarin Uzerine tereyadi saruldr, fistik, badem ve susamla sUslenir. Odun atesi ile kizdirilan tugla firinda 10 dakika kadar pisirilen
bagdacalar dinlendirilir, sogumasindan sonra paketlenerek satisa sunulur.

Bagacacihigin bugln yasayan en énemli temsilcileri Kaleici'ndeki firinlarinda calismaya devam eden Mustafa Zunbul ile (babasi ve
ustasn Idris Zanbul'dur. Halk arasinda “18'in Yeri” olarak taninan bu isletme kirkli yillarda Mustafa Zunbul tarafindan aciimistir ve (¢
kusaktir calismaktadir.



3. BAGACA PRODUCING

Badaca is a kind of donut which has an importance for Antalya Bazaar Cuisine and Ramadan tradition.

Who cook this donut called as “Badacaci” in Turkish and it is a traditional profession which transmitted with master-apprentice
relationship from generation to generation.

Ingredient in use are flour, butter, sugar, tahini, sesame seeds, pine, rosin, chickpea yeast, and cinnamon. Due to the use of
chickpea yeast Bagaca not harmful to the stomach.

Badaca is a kind of local donut which is also becoming popular as a touristic product nowadays. But Antolian people eating
Badaca especially in Ramadan month because of it keeps full for a long time.

Preparation: Broken soaked chickpeas left to stand for a half day in a bowl. When the yeast is ready; yeast, water and flour get
mixed. Then added into enough amount tahini, butter, rosin, cinnamon and sugar to the dough. After the dough rested for a while
divided into pieces and weighted. Pieces shaped as circles with hand on a marble countertops then placed in a tray which called as
pan with wax paper. Bagacas get raised with butter again and decorated with peanuts, almonds and sesames. Cooked for 10 in the
brick oven which preheated with wood fire then left to rest. After cooling Bagdacas ready to packed and sold.

Today the mostimportant representatives of Badaca is Zunbdl family. Idris and Mustafa (Father and son also master and apprentice)
Z0nbdl continue to work in Kaleici.

This business has been working for three generations and known as “18’s Place” among the Antalians because of the first owner’s
(Grandfather Mustafa ZUNBUL) school number.



Fotograf-20: Bagaca-Muratpasa Ilcesi




Fotograf-21: Bagacanin yapimi-Muratpasa llcesi | Fotograf-23: Bagacanin yapimi-Muratpasa llcesi

| Fotograf-22: Bagacanin yapimi-Muratpasa ilcesi




l Fotograf-24: Bagacanin yapimi-Muratpasa ilcesi

| Fotograf-25: Bagacanin yapimi-Muratpasa ilcesi

| Fotograf-26: Bagacanin yapimi-Muratpasa Ilcesi
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Fotograf-27: Bagacanin yapimi-Muratpasa Ilcesi




Fotograf-28: Bagacanin yapimi-Muratpasa ilcesi I




pasa llcesi

l Fotograf-29: Bagacanin yapimi-Murat

Fotograf-31: Satisa hazir bagaca-Muratpasa Ilcesi




4. BAKIRCILIK

Hammaddesi maden olan sanatlardan birisi olan bakircilik, bakirin cesitli alet ve gerecler yardimiyla sekillendirilerek islenmis
materyale donustirdlmesi islemidir. Arkeolojik calismalar TUrkiye topraklarinda bakir sanatinin cok eski tarihlere dayandigini, bakir
cevher yataklarinin erken dénemlerden itibaren isletildigini gdstermistir. Anadolu sanatinda énemli bir yeri olan bakir, stslemeye ¢cok
elverisli bir madendir. Ozellikle gunlik kullanima donik cesitli esyalarda (Mutfak esyasi, sis esyasi, taki, mimari bezeme vb.) bakir
malzeme yaygin olarak kullaniimistir. Ayrica harp sanayi ve para amaciyla da bakir kullaniimistir.

Bakir esyalarin Uretiminde dévme, ddkme, tornada cekme ve baski olmak Uzere dort ana teknik bulunmaktadir. Geometrik, bitkisel,
kaligrafik ve figUrll stslemeler yer alabilir. Cizek, pergel, keski, zimba, cesitli bUyUklUk ve islevlerdeki orsler, ¢cekicler, tokmaklar,
makaslar ve kiskaclar bakir ustalarinca kullanilan baslica aletlerdir. Bakir ocadr bakirci atdlyelerinin olmazsa olmazidir. Zira bakir
madeni bu ocakta Isitilarak sekil almaktadir. S&z konusu ocak kalayci ocadi olarak da adlandirilir.

Bakircilik unutulmaya ylz tutmus ve yok olma sirecine girmis geleneksel el sanatlarindan birisidir. Bu sanat kent merkezinde yer
alan ve “Demircilerici” adi verilen carsida yasatiimaktadir. Mustafa Kasapkara kent merkezinde bu sanati icra eden son ustalardandir.
Mustafa Kasapkara 1986 yilinda Demircilerici’nde bakirci dikkani acan Kahramanmarash Alaiddin Kasapkara'nin oglu ve ciragidr.

Bakir esyalar 6zellikle kent halki ve turistler tarafindan dekoratif amaclarla kullanilmaktadir. Bakir esyalarin mutfak arac ve gereci
olarak kullanimi ise bUyulk 6lctde tarihe karismistir. Ancak restoran, otel ve lokanta tur( isletmeler bakir mutfak arac ve gereclerini
bir 6lctide kullanmaya devam etmektedir.



4. COPPERWORK

Copperwork is an art that its raw material is a mine. Copper is a process that shaped with help of various tools and equipments
and turned to converting materials.

Archeological studies show us that copper art is a very old profession in Anatolia and from the early stages copper ore deposits
were In process. Because of copper is very convenient mine to ornament copper has an important place in Anatolian art.

Copper material has been widely used especially in daily use materials (kitchen stuffs, ornaments, jewelry, architectural decoration
etc...) Also it used as money and in war industry.

There are four main techniques in producing copper materials which are forging, casting, lathe traction and pressure. Geometric,
floral, calligraphic and figural decorations handle to copper with help of simple instruments like compasses, chisel, punches, various
sizes and functions of hammer, mallets, shears and grapples. Copper stove is the key instrument of coppersmith’s workshop. There
has to be a copper stove where copper get heated to enough malleable to give a shape. This stove also called as tinsmith quarry.

Copper work is a traditional handicraft which is in oblivion and in the process of extinction. This art is located and kept alive in the
city centern a bazaar called as Demircilerici. Mustata KASAPKARA is one of the last great master who practice this art.

Copper objects, especially used by urban residents and tourists for decorative purposes. As the use of kitchen tools of equipment
of copper objects are largely vanished. However, the restaurants, hotels and restaurant type businesses still continues to use this
copper tools and equipments in some extent.






Fotograf-33: Demircilerici carsisinda bakir dévilirken-Muratpasa ilcesi Fotograf-34: Demircilerici carsisinda bakir dovilirken-Muratpasa ilcesi




Fotograf-37: Demircilerici carsisinda ba jeler-Muratpasa Ilcesi




5. BALIKCILIK

Balikel, ticari amaclarla cesitli su Grlnlerini denizde ya da tatli sularda avlayip satan meslek erbabidir. Balikcilik insanlik tarihi kadar
eski bir meslektir. Paleolitik ddnemden ginimuze ulasan kimi eserler bu ddénemde balikciigin dénemli bir beslenme kaynagi oldugunu
ortaya koyar. Turklerin balikcilikla tanismasi henlz Ic Asya'da yasarken vuku bulmustur. Balik avciligini meslek edinen kisileri ifade
etmek amaciyla kullanilan “balik¢” kelimesi ile Eski Uygurcadan baslayarak TUrkcenin tarihi dénemlerinin tamaminda karsilasmak
mUmkindudr (Sen, 2007:51). Bununla birlikte Turklerin deniz balik¢ihdl ile ugrasmaya baslamasi ise Anadolu’ya gb¢ edilmesinden
sonra meydana gelmistir.

Sahip oldugu zengin deniz kaynaklarli nedeniyle Antalya sahilleri en erken dénemlerden itibaren balikcilik faaliyetlerine sahne
olmustur. Karain Magarasinin girisinde yer alan bir yazit bdlgede faal olan bir balik¢i loncasinin varligint gosterir (Bursa, 2007: 142).
Demre dogumlu olan Aziz Nikolaos Ortodoks dinyasinda denizcilerin yani sira balik¢ilarin da koruyucu azizidir.

Gecmiste oldugu gibi bugln de Antalya’nin kiyi yerlesmelerinde balikcilik dnemli bir ugras ve gecim kaynagdi olarak karsimiza
cikar. Balikcilik meslegi, bUyUk boyutlu tekneler vasitasiyla ifa edilebildidi gibi kicUk boyutlu tekneler ve geleneksel usullerle de icra
edilmektedir.

Balikcilar da tipkl tekne yapimcilari gibi, ilk gemiyi insa etmis olmasindan dolayr Hz.Nuh’u meslek piri olarak kabul eder. Balikcilik
da diger geleneksel meslekler gibi s6zI0 kultlre ve usta-cirak iliskisine dayalidir. Oldukca zor, mesakkatli ve tehlikeli bir meslek olan
balikcilik yaygin bir sekilde babadan ogula aktariimistir. Balikcilar, meslekleri geregi seyrusefer, balik tlrleri, avlanma metotlari, deniz
tabani jeolojisi gibi konularin yani sira halk meteorolojisi ve halk mutfagi konularinda da bilgi sahibi olan kisilerdir. Cekek yeri, balikel
barinadi ya da liman gibi tesisler balikcilarin daimi olarak bulundugu yerlerdir. Klclk tekne ve kayiklar, cesitli tip ve buyuklikte aglar
ile oltalar balik¢ilarca kullanilan baslica arac¢ ve gereclerdir. Denizin tehlikeli bir ortam olmasi, balik¢r teknesinde siki bir hiyerarsinin
varligint mecbur kilar. Bu hiyerarsi Antalya yoresinde reis, koca reis, tayfa gibi tabirlerle ifade edilir.

Balik ve balikcilik Antalya yoresi mutfak kilturinl cesitlendirip zenginlestiren bir olgu olarak da karsimiza cikar. Girida (Arap
baligl), fangri, izmarit, tongabas, kubbes, mercan, kuzu vb. baliklar Antalya ydresinde avlanan ve severek tlketilen balik tlrleridir.



5. FISHING

Fishing is a profession as old as humanity which is based on hunt, he various seafood and fresh water with commercial purposes.
Extant Works from the Paleolithic era revealed that fishing was an important nutrition source during this period.

Turks met to fishery while they were living in Central Asia. From Old Uyghur to today’s Anatolian Turkish it’s possible to see
“Balikci” (Fisherman) word in every period of Turkish Language. (Sen,2007:51) However, Turks began to sea fishing after migrated
to Anatolia.

Because of its rich marine resources starting from the earliest periods Antalya coast has been scene of fishing activities. At the
entrance of Karain Cave there is an epigraph which indicates the presence of an active fishermen guild in the region. (Bursa, 2007:142)

In Orthodox world St. Nicholas who was born in Demre is the patron Saint of the sailors and fishermen and in Turkey, like wooden
boat builders,fishermen accepts Prophet Noah as patriarch of their profession because of the first ship built by him.

Just like as in the past fishing is an important occupation and livelihood in many Antalya coastal settlement. This quite difficult,
arduous and dangerous occupation based on master-apprentice relationship and widely transmitted from father to son.

Fisherman due to their profession has knowledge about navigation, fish species, fishing methods, geology of the sea floor, folk
meteorology and folk cuisine.

Harbor launch, fishing port or harbours are the places where fishermen are found continuously.



Fotograf-33: Demircilerici carsisinda bakir dévilirken-Muratpasa ilcesi




Fotograf-39: iskelede demirli balikci tekneleri-Muratpasa llcesi Fotograf-40: Iskelede demirli balikci tekneleri-Muratpasa ilcesi I
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| Fotograf-41: Ag tamiri yapan balik¢ci-Muratpasa ilcesi Fotograf-42: Baliktan dénen balik¢l kayigi-Muratpasa licesi I




| Fotograf-44: iskelede demirli balik¢i teknesi-Muratpasa ilcesi

Fotograf-43: Iskelede dem|r|\ balikel tekneler\ Muratpasa ilcesi
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Fotograf-45: Demirli balik¢i tekneleri-Demre llcesi
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Fotograf-49: Oltalara yem takilmasi-Manavgat iicesi Side Mahallesi Fotograf-50: Oltalara yem takilmasi-Manavgat ilcesi Side Mahallesi




Fotograf-52: Denizden yeni cikmis olan baliklar-Muratpasa Ilcesi I

o ) L
-

l Fotograf-51: Denizden yeni cikmis olan baliklar-Muratpasa llcesi
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| Fotograf-53: iskelede bakima alinmis olan balikcr tekneleri-Muratpasa ilcesi |




6. BICAKCILIK

Bir sapla bu sapa gecirilmis kesici bir agzi bulunan kesme aygitina “bicak”, bu aygiti yapan ustalara da “bicakcl” denmektedir.
Kasgarli Mahmut'un Divan-1 LUgati't-Turk eserinde ise bicada “bicek” denildigini 6§renmekteyiz. Kasap bicadi, déner bicadi, avcl
bicadi, pres bicadl, meyve ve ekmek bicadr gibi kullanildiklari yere ve sekillerine gére isimleri ve cok cesidi olan bicak yasamimizin
vazgecilmez aletleri arasinda bulunmaktadir.

Bicakcilik demircilik mesledinin ortaya cikmasiyla toplum yasamindaki yerini almis ve énemli bir gecim kaynadi olmustur. Yeni
madenlerin kesfiile birlikte bicagin ham maddeleri de degismistir. Kaynaklar, ilk ¢celik bicadin ve katlanabilir celik bicagin M.S. T.ylzyilda
Romalilar tarafindan yapildigini belirtmektedir.

XVI. yUzyil ile XVII. ylzyilda Bati Anadolu’da kisa kemik sapli, egri ve uzun goévdeli, adina “koca bicak” denilen bir bicak tirindn,
zeybekler tarafindan kullanildigi bilinmektedir. Bu bicaklar genellikle yapildidi yerin adiyla aniimaktadir. Bursa, Denizli, Kahramanmaras
Hartlap kdyu, Konya Bozkir, Trabzon Strmene, Antalya Serik ve izmir bicaklari gibi.

Antalya geleneksel bicak Uretimi il merkezinde, Serik ve Kumluca ilcelerinde gérulmektedir. Bunlar icerisinde Serik’de Uretilen
bicaklar, Uretiminde kullanilan malzemeler dolayisiyla 6n plana cikmaktadir. Serik bicaklarinin sapi keciboynuzundan yapilmaktadir.
Akdeniz Bolgesinde kUclkbas hayvanciligin azalmasi nedeniyle boynuz ihtiyacl Gaziantep'ten karsilanmaktadir. Fransiz mali olan
bicak icin 6zel Uretilen paslanmaz celik levhalar ise Denizli ya da Bursa'dan getiriimektedir.

Ham celikten, elemedi gdz nuru bicak yapan ustalar, mesledin ginimuzde kaybolmaya ylz tutmus son ustalari olarak ¢calismaktalar.



6. HANDMADE KNIFE MANUFACTURING

Knife is a tool usually with a sharp blade and a handle which made by cutlers. We will see the “bicak” (knife in Turkish) as “bicek”
in the Divan-1 Ldgati’'t Turk, Dictionary of Kasgarli Mahmut.

With the emergence of the profession of smithery, cutlery has taken a place as an important mainstay in the social life. Discovery
of the new minerals, raw materials of the blade has also changed. Resources explain that the first steel blade and the folding steel
blade that are made by the Romans at the Ish Century A.D.

At the 16th and 17th century, in the Western Anatolia, with a short bone handle, curved and long-bodied knife named as “great
knife” used by the Zeybeks. These knives usually take the name of the place where there made in. Like Bursa, Denizli, Hartlap
(Kahramanmaras), Serik (Antalya), Bozkir (Konya), Stirmene (Trabzon) and [zmir knife.

Traditional knife production is seen in the province of Antalya province. Especially in the Serik and Kumluca districts.

In these kinds of knives, Serik Knife has an importance because of the materials used in their production. Handle part of Serik
knives is made from carob. Due to the reduction of goat and sheep farming in Mediterranean Region, these carobs are taken from
Gaziantep. Also the stainless steel plates (which are producing exclusively for a French knife brand) are taken from Bursa.

Cutlers, who make handmade knives from crude steel today, are the last masters of this disappearing profession.



Fotograf-54: Kemik sapl Serik bicagi-Serik licesi







|_Foto@raf-56: Serik bicaginin yapimi-Serik llcesi
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Fotograf-57: Bicak ustasi Cetin Durmaz calisirken-Serik Ilcesi I

| Fotograf-58: Serik bicaginin yapimi-Serik ilcesi







l Fotograf-60: Serik bicaginin yapimi-Serik ilcesi

l Fotograf-61: Serik bicaginin yapimi-Serik ilcesi
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Fotograf-63: Gardic bicadi ustasi ismail Bolik-Kumluca ilcesi Kuzca Mahallesi I




Fotograf-64: Gardic bicagi ustasi Sabri Sen calisirken-Kumluca licesi Kuzca Mahallesi




Kumluca ilcesi K Mahallesi Fotograf-68: Gardic bicaginin yapimi-Kumluca ilices a Mahallesi




7. CALGICILIK VE CALGI YAPIMCILIGI

Calgl, cesitli hammaddelerden imal edilmis olan mUzik aletidir. Calgici ise bir veya birka¢c muzik aletini profesyonel manada icra
ederek gecimini saglayan kisidir. E§lence kultUrinin vazgecilmezleri olan ¢algicilar nisan, kina, digin, bayram, asker ugurlamasi,
deve guresi, yagli gures gibi sosyal etkinliklerde boy gbsterirler. Calgl ve calgicilar halk oyunlarinin da olmazsa olmazidir. Calgicilar
genellikle yore havalarini ¢calip sdyler ve nota kullanmaz. Calgicilik genellikle usta-cirak iliskisi icerisinde ve babadan ogula aktarilan
bir meslektir. Ciraklar saz ve séz terbiyesiile yetistirilir. Calgicilik genellikle erkekler tarafindan icra edilen bir meslektir.

Calgiyapimcilari ¢calgilari Greten, bakim ve onarimlarini yapan kisilerdir. Calgl yapimcihidi ustadan ¢iraga kusaktan kusaga aktarilarak
glnimuUze gelmeyi basarmis olan kadim bir zanaattir. Calgl yapimi amaciyla organik (ahsap, bagdirsak, saz, at kili vb.) ve inorganik
(metal, misina vb.) cesitlihammaddeler kullaniimaktadir. Kullanilan malzeme Uretilen calgiya gore dedisir. En yaygin malzeme -cesitli
tUrleriyle- agactir. Antalya yoresinde kullanilan calgilarda YorUk kultGrine dair karakteristik 6zellikler baskindir. Yoriklerin devaml
hareket halinde olmalari kullandiklari ¢calgilarin kiicik ve hafif olmasi neticesini vermistir. Antalya yoresinde kullanilan halk calgilari
bes ana baslik altinda incelenebilir:

1. Telli calgilar (Baglama, cura, cimbus)

2. Vurmali calgilar (Davul, dimbelek, delbek, def)

3. Nefesli calgilar (Zurna, girnata, ¢cigirtma, kaval, sipsi, didUk)
4. Yayli calgilar (Iklig, Kabak kemane, Yoruk kemencesi)

5.  Carpma calgilar (Kasik)

Calgl yapimcilart bugun teknolojinin sagladigl imkanlari bUyuk 6lctde kullanmaktadir. Bununla birlikte geleneksel yontemler de
dnemini korumaktadir. Kimi durumlarda calgi yapimcilari ayni zamanda iyi bir calgi icracisidir,



/. FOLK INSTRUMENT MANUFACTURING AND FOLK MUSICIANS

Music has a very important place in Turkish Culture. In their happinesses, mournings there are always music. Each region has her
own music kind and instruments. These instruments can be produced from various raw materials and each one has gain a unique
sound. Folk musicians making traditional music live with their instruments and performances.

Musicians are indispensable part of entertainment culture that they are invited to all traditional ceremonies and social events like
engagement, wedding, henna nights, festivals, camel wrestling, oil wrestling... Musicians who is dealing about folk dances and folk
music mostly performs their own region’s music and don’t use note in their performances. Folk music musicians called as Calgici in
Anatolia and this profession mostly transmitted from father to son in master- aprentice relationship.

Instrument manufacturers not only produce instruments also care about their maintenance and repairs. This is also a very old
profession which comes today belong to master and apprentice trainings.

Instrument raw materials can be organic and inorganic. (Wood- horsehair, metal - plastic) The most common raw material in
Anatolian instruments is wood from various trees. Instrument manufacture substantially uses today’s technology’s opportunities.
However, traditional methods maintain their importance.

The preferred instruments in Antalya Region have been shaped around the Yoérik (Nomadic Turks) Culture. Because of Yoruks are
nomading most of the years their instruments have to be small and lightweight to carry with them.

Folk instruments used in Antalya Region can be examined under five main headings.
I-  Plucked string instruments: (Baglama, Cura, Cambds)

2- Percussions: (Drums, Tumblers, Tambourine)

3-  Wind Instruments: (Shrill pipe, clarinet, end-blown flute, reed, whistle)

4-  String Instruments: (Iklig, Kabak Kemane, Yoriik Kemancha)

5- Impact Insturments: (Spoon, Cymbal)






Fotograf-70: Yeni yapilmakta olan ikhg calgilari-Serik iicesi Demirciler Mahallesi Fotograf-71: Yeni yapilmakta olan ikli§ calgilari-Serik ilcesi Demirciler Mahallesi
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Fotograf-73: Sipsinin yapimi
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l Fotograf-74: Zurnaci-Kumluca llcesi Fotograf-75: Davulcu-Kumluca Hcesd
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Fotograf-76: Def icracisi Ferhat Balci-ibradi licesi Ormana Mahallesi




Fotograf-77: Oyun kasigi-Akseki ilcesi Bademli Mahallesi




Fotograf-79: Baglama yapimi-Muratpasa ilcesi
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Fotograf-78: Kabak kemane icracisi Sabri Sen-Kumluca llcesi Kuzca Mahallesi




Fotograf-80: Baglama yapimi-Muratpasa ilcesi




8. CEYiZ SANDIGI YAPIMCILIGI

Adac isciliginin geleneksel el sanatlari icinde énemli bir yeri vardir. Geleneksel mesleklerden olan sandikcilik, ceyiz sandikciligr az
da olsa halen varligini devam ettirmektedir. Sandik yapimi asamasinda her tlr adacin kullanilmasinin yaninda en cok tercih edileni
ceviz agacidir. Bu ceyiz sandigina ayni zamanda ceviz-¢eyiz sandi§i denmesinin bir sebebi de bu dayanikli agactan yapilmasindandir.
Ceviz agacinin sert, sik ve damarli olmasl, dayanaklilig, iyi cila tutmasi tercih sebepleri arasindadir.

Ceyiz sandigi yapilirken kollubicki, planya, mengene, rende, keser, nisangah, acki,tutkal kazani, tezgah, ayak kalibl, zeytinyadi ve cila
kullanilir. Ceviz agacli bes ya da alti ay kurumast icin bekletilir. Kurumasi biten keresteler belirli dlctlere gdre hizarda kesilir ve rendeyle
ylzey kisimlari dtzeltilir. YUzey kisminin pUrtzsUz olmasi icin zimpara yapilir. Bu islem bittikten sonra her parcasi mengeneyle sikilir
ve tutkalla birbirine yapistirilarak tek parca haline getirilir. Daha sonra sandigin Ust, alt ve 6n hazirliklari el demiriyle tamamlanir.
Sandik ¢catildiktan sonra el rendesiyle duzeltme(perdah) yapilir. Daha sonra catmasi yapilan sandigin oyma islemi, ardindan kumlama
en son olarak da boyama ve cilasi yapilarak kullanima hazir hale getirilir.

Antalya yoresinde, Alanya’da birkac usta tarafindan eskisi kadar olmasa da devam ettirilen bu meslek, el becerisi ve emek isteyen
bir ugrastir. Alanya’daki bu meslegin ustalari bu meslegin zahmetli ve yorucu olmasi, kendilerinden sonraki neslin bu isi devam
ettirmek istememeleri nedeniyle kendi cocuklarini da bu isin disinda tutmak istediklerini ifade etmislerdir. Alanya’nin UnlU sandik
yapim ustalari eskiden Eski Postane Yolu ve Iskele Yolu Gzerinde faaliyet gdsterirlerken, 1960’larda Sekerhane Mahallesi’ndeki
Yayla Yolu ve Kasapoglu Sokagdina tasinarak faaliyetlerine devam etmislerdir. 1970°li yillarda yaklasik onbes sandik imalathanesi
bulunmakta iken bu sayr guntimuzde bir ya da iki tanedir. Alanya’da 20. yy’in ikinci yarisinda bu meslegi icra edip vefat etmis ustalar
sunlardir: Kanbur HayriCYENIALP), Yazmalinin Sabri, Mektepli Usta, Arap Arif Usta, Emmihac, UrgUplt Ibranim(TAVLD), Kerim Usta,
Ibat Aga(BOSTANCI) ve Puturun Mehmet ustalar (Gonulli, 2001).



8. DOWRY CHEST BUILDING

Wood working has an important place in traditional handicrafts. Traditional chest and dowry chest building is still continuing even
a little Antalya.

Chest can be built from every kind of tree but carpenters mostly prefer walnut tree because of its durability. After cutting walnut
tree is left to dry for 5 or 6 months. Dried timbers are cutting by a saw in wished sizes and its surface portions are planed and sanded
to have a smooth surface. Then each piece tightened by vise and epoxied to build chest’s blocks. These blocks baste together and
sanded with a hand planer to prepare surface for carving process. After the motif carved surface sand again to lost roughnesses and
arbitrarily painted or polished to put on the markets.

In Antalya Region only a few carpenter trying to make this profession survive. Because it'’s a demanding and exhausting work the
next generation do not prefer this job. Even todays masters keep their children out of this business. While in the second half of 20th
century only in Alanya there were about 15 chest workshops today there are only 1 or 2 workshops which is building chest. Some of
the most known masters from 1970’s are: Kanbur Hayri (YENIALP), Yazmalinin Sabri, Mektepli Usta, Arap Arif Usta, Emmihac, Urgdpli
ibrahim (TAVLD), Kerim Usta, Ibat Aga (BOSTANCI), Puturun Mehmet Usta.



Uretimi devam etmekte olan ceviz ceyiz sandigi-Alanya ilcesi Fotograf-83: Uretimi devam etmekte olan ceviz ceyiz sandigi-Alanya ilcesi
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retimi devam etmekte olan ceviz ceyiz sandigi-Alanya ilcesi




Fotograf-85: Ceviz ceyiz sandiginin yapimi-Alanya ilcesi I




9. CORAP ORUCULUGU

Fabrikalasma ile birlikte artik kirsal kesimlerde bile nadir gérilen 6érme coraplar ginimuzde daha cok folklorik giysilerde
tamamlayici bir unsur olarak goérilmektedir. Sanat ansiklopedisinde corap ayada giyilen 6rme libas olarak tanimlanmaktadir.

El 6rgust coraplarin en belirgin 6zellikleri motifleridir. Motifler ydrelere gore farkhliklar gdstermekle birlikte giyen kisinin sosyal
konumunu, medeni durumunu gibi 6zelliklerini de gdstermektedir. Coraplar temel olarak yun, kil, tiftik, pamuk ve ipek iplikten; iki
veya bes sis ile drtlmektedir. Bu farkhliklar coraplarin éraldtkleri bodlgenin iklimine ve hayvancilik cesitligine gére degdismektedir.
Kisin sert ve soguk gectigi, koyun yetistiriciliginin yaygin oldugu yerlerde coraplar yun ve tiftikten éraltrken, Akdeniz bolgesi gibi
keci yetistiriciliginin yaygin oldugu yerlerde kil veya pamuk Uretimi nedeni ile pamuk iplik ile drulmektedir. Anadolu’da yapilan corap
cesitleri ise alti baslik altinda toplanmaktadir:

* Ak Coraplar

* Kara Coraplar

* Alaca Coraplar
*Kinali Coraplar
*Taylu Coraplar
* Nakisli Coraplar

Antalya ilceleri kirsallarinda keci- koyun vyetistiriciliginin devam ettigi yerlerde corap 6rtculigl ender de olsa gérulmektedir.
Yorede gorilen bazi motiflerin isimleri su sekildedir: Glzel Diken, Ters Makara, Hapis, Bogmali, Keci Ayagi, Fare Disi, Dilimli, Yol
Kesen...

Korkuteli BUyUkkoy’ de acilan kurs ile bu Geleneksel Turk El Sanatinin yasatiimasi amaclanmistir.



9. KNITTED STOCKINGS PRODUCING

With fabric manufacture, knitted stocking has been more rarely even in rural areas. Nowadays these socks have been as an
integral part of folkloric clothes.

The most salient features of knitted stockings are their motifs. While motifs vary to their region they also show the wearer’s social
status in daily life, like their marital status.

Knitted stockings basically woven by wool, mohair, hair, cotton and silk yarns with two or five needles. These differences show up
according to the climate and animal diversity of the region.

Where winter is harsh and cold and sheep farming is prevalent, we will see that knitted stockings are mostly wool and mohair. But
in Medliterranean Region where goat breeding is prevalent and winters are warm, socks woven from hair and cotton yarn.

From the point of view of their characteristics, stockings are divided into six main groups:
1-  White Stockings

2- Black Stockings

3-  Black and White Stockings

4-  Hennaed Stockings

5- Fluffy Stockings

6- Multi Colored Stockings

In the rural district of Antalya where goat- sheep farming continues we can still find knitted stockings woven by old women. Some
of the motif names in Antalya Region are:

Beautiful Thorn, Upside-down Spool, Prison, Bogma, Goat’s Foot, Mose Tooth, Sliced, Road Blocker.



Fotograf-86: Yun corap 6ren Zeynep Gormez-Dosemealti iicesi Kovanlik Koy




Fotograf-87: Yun corap éren Zeynep Gérmez-Désemealt ilcesi Kovanlik Koy




Fotograf-89: Elde 6rilmas olan yin corap ve patik-Dosemealti ilcesi Kovanlik Koy

| Fotograf-88: Yun egirmek amaciyla kullanilan kirmen-Désemealti llcesi Kovanlik Koy |

| Fotograf-91: Elde érilmus olan yun coraplar-ibradi iicesi |

| Fotograf-90: Elde érilmus olan yun corap-Désemealt ilcesi Kovanlik Koy |




10. DEMIRCILIK

Demircilik, hammaddesi maden olan sanatlar blnyesinde yer alan ve demir madenini isitarak basit el aletleri yardimiyla isleme ve
bicimlendirmeye dayanan geleneksel bir sanattir. Tarihsel strecte demir madeni &zellikle silah yapiminda ve ayrica gunlik hayatta
cesitli arac ve gerec yapiminda kullanimistir.

Demircilik Tarklerde oldukca kadim bir sanattir. Tarihte demir madeni Tarklerce bUyUk saygr géormus ve mukaddes olarak kabul
edilmistir. TUrklere ait bircok destan ve edebiyat Grintinde demir ve demirci karsimiza cikar. Ergenekon Destaninda Ergenekon’dan
cikmak icin yol arayan Turkler bir demircinin énerisi ve yardimiyla demir bir dagi eritmisler ve disari ¢cikabilmislerdir.

Antalya Ili Muratpasa licesi (Demirciler Carsisi), Korkuteli lice Merkezi, EImali lice Merkezi ve Ibradi ilcesi Ormana Mahallesi
Antalya’da demircilik sanatinin geleneksel teknik ve yontemlerle yasatildigi belli basli merkezlerdendir.

Bugln icin demircilikle ugrasan sanatcilarin sayisi bir elin parmagini gecmemekle birlikte gecmiste daha kalabalik bir meslek
grubunun bu meslediicra ettigi anlasiimaktadir. Meslegdin gerilemesinin en blyUk nedeni pazarin daralmasiile ¢cirak bulma konusundaki
sikintilardir. Demircilik usta-cirak iliskisi icerisinde guntmuize kadar aktarilan ve buayuk 6lctde sozIU kultire dayali olan bir meslektir.
Genellikle babadan ogula aktarilir. Meslege hentz cocukluk yaslarinda cirak olarak baslayan kisiler yillar icerisinde olgunlasarak usta
olurlar. Egitim sUreci yazili materyallerden ziyade goze, kulaga ve pratige dayalidir. Usta adayi egitimi boyunca her tirld bilgiyi
dnce gbdzlemleyerek ve sonra bizzat deneyerek ve uygulayarak égrenir. Her geleneksel meslegin oldugu gibi demirciligin de bir
meslek piri bulunmaktadir. Davut Peygamber demircilerce pir olarak kabul edilmektedir. Gelenede gore, demiri yumruguyla déven
Hz. Davut ayrica demirci kiskacini da icat eden kisidir. Ustalarin en énemli gecim kaynagdi bu meslekten elde ettikleri gelirdir. Bunun
yaninda hayvancilik ve tarimdan da gelir saglayabilmektedirler. Demircilerin mesleklerinin disinda bir islevleri de halk mutfagdi ile
ilgilidir. Kasaplardan satin alinan ve paca corbasi pisirmek amaciyla kullanilan bas ve ayaklar demirci isliklerinde demirciler tarafindan
Utelenir, yani tUy ve killari ocakta atese tutularak yakilir. Demircilerce demiri islemek amaciyla kullanilan baslica aletler sunlardir:

Demirci tezgahi/Dezgah: Demirci tezgahinin ic kismi demirci kumu ile doldurulmus, kenarlart camurlu tasla Orulmu__s ve tahtayla
kaplanmistir. Tezgahin Gzerinde 6rs ve ocak yer alir. Ayrica sik kullanilan arac gerec de tezgah Uzerinde bulundurulur. Orsin altinda
buylk bir kUttk vardir. Tezganin yan tarafinda su kabi bulunmaktadir. Tezgahin yerden yuksekligi yaklasik 70 santimdir.

Demirci ocagr: Demirin isitilarak tavlandigr yerdir. Demirci ocaginda yakit olarak kdmur kullaniimaktadir.
Demirci kérigu: Ahsap ve ham deriden imal edilen bir gerectir. islevi ocada hava Uflemektir.
Kiskac/Kisac: Demiri tutmak aamaciyla kullanilan madeni bir alettir.

Masa: Ocakta yanan kodmurd karistirmak amaciyla kullanilir.

Demirci 6rsU: Ocakta isitilarak tavlanan demirin dévaldigua, buydk madeni objedir.



Cekic: Tavlanan demirin dévilmesi amaciyla kullanilan cesitli boylarda olabilen aletlerdir.

Balyoz: Cekicin yeterli olmadigr durumlarda, tavlanan demirin dévilmesi amaciyla kullanilan cesitli boylarda olabilen aletlerdir.
Makas: Demiri kesmek amaciyla kullanilan gerectir.

Su kabi: Demire su vermek icin kullanilan suyun muhafaza edildigi kap.

Mengene: Demirin islenmesi sirasinda sikistirilarak sabitlenmesi amaciyla kullanilan gerec.

Ege: Islenen demirlerin Uzerinde kalan capaklari temizlemek amaciyla kullanilan alet.

Demirci ustalari isleyecekleri demir malzemeyi hurdacidan ya da demir ticareti yapan kisilerden satin almaktadir. Konya, Beysehir
ve Manavgat hurda demirin satin alindigi yerlesim yerleridir.

Demirci ustasinin her sabah ilk isi ocagi tutusturmaktir. Yanan ocaktaki ist kortuk yardimiyla demirin islenmesine yetecek sicakliga
kadar cikartilir. islenecek demir kiskac yardimiyla atesin Uzerine konur ve tavlanmasi beklenir. Kor haline gelen ham kiskac vasitasiyla
alinarak ors Gzerine yerlestirilir ve dévilmeye baslanir. Dovme islemi genellikle iki kisi tarafindan yapilir ve balyoz ile ¢ekic ayni anda
kullanilir. Dévme islemi sirasinda demir sogursa tekrar atese yatirilir. isleme sirasinda cekme adi verilen bir islem de gerceklestirilir.
Cekme islemi cekicle doverek gerecin boyunu uzatma ameliyesidir. Demir alet istenen sekli alinca su verme islemine gecilir. Demir
madenine su verme, demiri sertlestirme islemidir. Bu islem demirden Uretilen arac-gerecin kolayca kirilmasini ya da bozulmasini
dnlemek amaciyla yapilr. Demirin sicakken bir siviya batiriimasi ve ¢ikarilmasindan ibarettir. Batirma sUresi usta tarafindan ayarlanir.
Bu sekilde demir aletin yapimi tamamlanmis olur,

Demircilerce kap! kilitleri, pencere dogramalari, cesitli boyda bicaklar, kazma, kUrek, orak, balta, nacak, capa, keser, satir, tahra,
cengel, dirgen, kahve kavurma tavasi ve degirmeni, nal, ekmek sacl, kapi strglleri ve ¢esitli boyda nal Gretimi gerceklestiriimistir. Bu
Uretim kismen de olsa bugiin de devam etmektedir. Uretilen nallar at nali, katir nali, esek (merkep) nali olmak Uzere (¢ ayri gruba
ayriimaktadir.



10. BLACKSMITHING

Blacksmithing is a traditional art which its raw material is @ mine. This art based on heating iron mine and processing and formatting
it with the help of simple hand tools. In historical process iron mine used in daily life as producing different tools. But it especially
used in the construction of weapons.

Blacksmithing is a quite ancient art of Turks. In history iron mine is highly respected and regarded as sacred by Turks. In many
legends and literary belongs to Turks, Blacksmith and blacksmithing located in many parts. In Ergenekon Epic, Turks seeking a way
to exit from Ergenekon Mountain and they were able to get out with help of a blacksmith who melted the iron mountain.

The main places where blacksmith art alive with traditional techniques and methods in Antalya are Muratpasa County (Blacksmith
Market- Demircilerici), [bradi County- Ormana Village and Elmali County.

Today there are two blacksmiths living in Ormana. However, we know that in past blacksmithing exercised by a large occupational
group. Major reason for the decline of this profession is contraction of the market and finding an apprentice.

Blacksmithing is a profession has transferred to the present with master - apprentice relationship. This work usually transmitted
from father to son. Blacksmith who started to work in childhood time as an apprentice will mature in time and become a master.
Educational process, rather than writing materials base on observation, hearing and practice. Apprentice has to watch and practice
everything.

Just like in other traditional professions balcksmithing also has a Pir- Patriarch. Prophet David is the patriarch of this profession
according to believe that he beat iron with his fists and he was also the person who invented the blacksmith barnacles.

The main instruments used to process in blacksmithing are:

Blacksmith bench- Dezgah, Forge, Blacksmith Bellows, Clamps, Tongs, Blacksmith Anvil, Hammer, Sledge, Scissors, Water
Container, Vices, Rasp.



Fotograf-92: Demir tarim aletleri-Muratpasa Ilcesi Fotograf-93: Demirci ¢rsi ve cekic-Muratpasa Ilcesi
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Fotograf-94: Demir tahranin yapimi-Muratpasa ilcesi Fotograf-95: Demir tahranin yapimi-Muratpasa ilcesi







Fotograf-97: Demirci Muslu Satici tarafindan imal edilen tahranin sahibine verilmesi ve siftah
rittieli-Muratpasa ilcesi
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Fotograf-98: Demir tahranin sahibine verilmesi ve siftah ritleli-Muratpasa ilcesi I
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Fotograf-99: imalathanesinde calisan demirci-ibradi ilcesi Ormana MahaHesil







l Fotograf Dem\rcw imalati nal-ibradi H(;esw Ormana Mahal\esw Fotograf-102: Demir aletin bileylenmesi-Muratpasa ilcesi
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Fotograf-103: Demirci atdlyesi-Elmali ilcesi




11. EBRU SANATI

Geleneksel Turk el sanatlarindan birisi olan ebru, 6zel tekniklerle hazirlanan suyun Gzerinde boyalarla olusturulan desenlerin kagida
aktariimasiyla gerceklestirilen bir tir kagit stsleme sanatidir. Bu sanatin Orta Asya'da dogdugu ve tipki kagit gibi ipek Yolu vasitasiyla
batiya aktarildigi sanilmaktadir. ik olarak kagit stsleme sanati olarak ortaya cikan ebrulu k&gitlar, kitap ciltlerinde yan kagidi (kapak
ile kitabi birbirine baglayan kagdit) olarak ve devlet belgeleri ve resmi yazismalarda zemin olarak da kullaniimistir. Ebru sanati Osmanli
déneminde altin cagini yasamistir. 20. Yuzyilda unutulmaya yUz tutan sanat bugln blyUk élcide yeniden canlandiriimistir.

Tabiattan dogdal metotlarla elde edilen kitre, 6d, kirecsiz saf su ve cesitli toprak boyalar ebru yapiminda kullanilan baslica
malzemelerdir. Sanat icra edilirken firca, biz, ebru teknesi, tarak gibi araclardan faydalanilir. Butin bu malzeme ve araclar blyUk
dlctde ebrucu tarafindan hazirlanir.

Ebru, keven otunun usaresinin (kitre) suda eritilerek elde edilen siviya fircalar yardimi ile serpilen boyalarin Gzerine 6rtulen kagidin,
on saniye kadar bekletildikten sonra, yavasca kaldirilmasiyla meydana gelir. Ebrunun battal ebr( (tarz-1 kadim battal, serpmeli battal,
neftli battal), hafif ebr(, sal ebrlsu, gelgit ebrd, tarakli ebr(, hatip ebrdsu, bllbllyuvasi ebrlsu, cicekli ebr(, akkase ebr(, yazili ebr(,
kumlu ebr(, koltuk ebrl gibi cesitleri bulunmaktadir.

Ebru sanatina iliskin bilgi ve beceriler usta- cirak iliskisi icerisinde sdzl( ve uygulamali olarak aktariimaktadir. Egitim sUreci sadece
teknigin aktarilmasi degildir, ayni zamanda sanatin felsefesi ve gelenege iliskin bilginin de aktarilmasini icerir. Egitim kullanilacak
malzeme ve arac¢ gereci tanima ve yapmayla baslar. Kitrenin elde edilmesi ve hazirlanmasi, kullanilacak suyun sertligi (saf su ya da
yagmur suyu kullanilir), toprak boyalarin dest-i seng (el tasi) denilen ézel yapilmis mermer parcasi ile yine mermer plaka Uzerine
alinip suyla karistirilarak ezilmesi, boyalarin kivamlarinin ayarlanarak kavanozlara aktariimasi, gtl dali ve at kilindan firca yapimi,
biz ve taragin kullanimi 6gretilir. Teknenin ebru yapimina hazir hale getirilirken yapilmasi gereken deneme ve ayarlamalar egitimin
onemli bir kismini olusturur. Bu ayarlama her seferinde dogru sekilde yapiimazsa tekneden hatasiz ebru ¢ikmaz. Gelenedi tarihi,
felsefesi, sanatin edebi ve sanata iliskin teknik bilgi aktarildiktan sonra yeterli seviyeye ulastigi dustnulen dgrenci hocasinin onayliyla
egitimi bitirir. Ebru sanatinin geleneginde yazili icazet (onay, diploma) olmamasina ragmen ginimuzde gerekli oldugu distnulerek
egitim strecinin sonunda vazili icazet verilmeye baslanmistir. icazetini alan sanatci kendi tarzini ortaya koyabilir yeni denemeler
yapip 6grenci yetistirebilir.

Turkiye’'nin bircok ilinde oldugu gibi Antalya’da da ebru sanatinin temsilcileri bulunmakta ve bu sanatin yasamasi ve yayginlasmasi
icin caba gostermektedir. Mukadder Kavas, Letafet Yazgan Saribas ve Evren Kakan ebru sanatini Antalya’da yasatan en énemli
icracilardir. Bunun disinda Beledivelerin ve il Kultr ve Turizm MUdarlagunin actigr kurslar vasitasiyla bircok insan ebru sanati
konusunda egitim almistir.



11. MARBLING ART

The art of marbling is a traditional decorative art which is creating colorful patterns by sprinkling and brushing color pigments on
a pan of oily water and then transforming this pattern to paper. Believe this art born in Central Asia and just like paper tranferred to
West with via the Silk Road.

At first marbled papers seen as decorative art with time we see that they began to use in book covers and endpapers in bookbinding
and as background on government documents and official correspondence.

Marbling art has experienced its golden age during the Ottoman era. In the 20th century this art got into oblivion with technology
and today largely revived.

Tragacanth which obtained from nature with natural methods, ox gall, lime pure water, natural dyes, paintbrush, stick, pipette,
pecten, marbling vessel are the main materials used in construction of marbling. All these materials and tools prepared by marbled.

There are many different substantially marbling techniques like Battal marbling, Floral, Hatib, Tarakli (pectened), Bilbdl Yuvasi
(Nightingale Nest), shawl, Naphta Battal, Kumlu (Sandy), Akkase, Light...

Knowledge and skills of marbling art transfer from past to present with master and apprentice relationship. The training processis
not only about techniques but also involves the transfer of art philosophy and traditional knowledge.

Training begins with the recognition and production of materials and tools to be used. Acquisition and preparation of tragacanth,
hardness of the rainwater in use, preparation of dyes on desteseng (hand stone using in marbling) using brushes, stick and pecten,
preparing the vessel for marbling, teaching trial and adjustments correctly is an important part of the training. To make an error -free
marbling vessel, all these adjustments have to be done correctly in every use. Training will be over with the approval of master.

As in many provinces of Turkey also in Antalya there are some representatives of marbling art. Mukadder KAVAS, Letafet Yazgan
SARIBAS, Evren KALAN are the most important performers who live in Antalya.



Fotograf-104: Ebru teknesi-Muratpasa Ilcesi
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Fotograf-106: Mukadder Kavas teknesinde ebru sanatini icra ederken-Muratpasa llcesi




Fotograf-107: Mukadder Kavas teknesinde ebru sanatini icra ederken-Muratpasa ilcesi




Fotograf-108: Mukadder Kavas'a ait cicek ebru-Muratpasa ilcesi







Fotograf-110: Letafet Saribas teknesinde ebru sanatini icra ederken-Muratpasa ilcesi

Fotograf-111: Letafet Saribas teknesinde ebru sanatini icra ederken-Muratpasa ilcesi




Fotograf-112; Ceren Uralli teknesinde ebru sanatini icra ederken-Konyaalt ilcesi
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12. FAYTONCULUK

Fayton, dort tekerlekli; korakla, on tekerlekleri kicUk, arka tekerlekleri blyUk, tek oklu ve cift at kosulu olan bir aractir. Tek
kosumlu olanlari ¢cok nadirdir. Faytonu kullanan kisi, yUksek bir platformda oturur. Faytona 6n ve arka tekerleklerin camurluklari
arasina vyerlestirilmis basamakla binilir. Fayton dort kisilik aractir. iki kisinin yuzleri gidis yonine arkaya sabit vere, iki kisi de onlarin
karsisina bakan bir yere oturur. Kérik bilhassa yagmurlu havalarda acilir. Faytonun kérdgl manda derisinden yapildidi icin yagmur
ve sicadl gecirmez. Faytoncunun her iki tarafinda da birer fener bulunur. “Fayton” kelimesi dilimize Fransizca’dan gecmistir. Bu
kelimenin kdkeni Yunan mitolojisindeki giines tanrisi olan Helios'un oglu Phaethon’a dayanmaktadir. Fayton Istanbul’a ilk defa Sultan
AbduUlmecit zamaninda saray arabasi olarak getirilmistir. Osmanlida bu arabalara ise “kupa’adi verilirdi. Uzun yillar bu araclarla
ulasim saglanmistir.

Otomobilin ortaya ¢cikmasindan sonra faytonu kullananlar ve binenler her ne kadar azalsa da tamamen ortadan kalkmamistir.
Belli bir ddnem sehirlerde kullanimdan kalksa da Anadolu’da kullanimina devam edilmistir. Ginimazde 6zellikle sahil illerinde hem
eski gunleri yasatmak adina hem de turistik amaclh kullanimi devam etmektedir. Son villarda tekrar canlanan fayton kultUrinun
yayginlasmasi nedeniyle Manisa Akhisar'da fayton fabrikasi kurulmustur. Bu fabrikadan dinyanin dért bir yanina el emegdi g6z nuru
olan bu faytonlar ihrac edilmektedir.

Antalya'da, Cumhurivetin ilk yillarindan yetmisli yillara kadar cok yaygin bir sekilde yapilan faytonculuk meslegi, ginumuzde il'e
gelen turistleri gezdirmek ve biraz da olsa o eski ginleri yadetmek ve canlandirmak adina; Muratpasa Ilcesi Kalekapisi (Saat Kulesi)
mahallesinde icra edilmektedir. Ayni zamanda stnnet cocuklarini gezdirme amacl olarak da kullaniimaktadir. 1950’1 yillarin meshur
faytoncularindan olan Makarali, izmirli ibo, Koreli Ramazan, Goynikli Ali ve Faytoncu Ziya Antalya'da bu isin yani faytonculugun
pirlerindendir. Her biri rahmetli olup ayni zamanda fayton yapim ustalaridir. Her meslek gibi bu mesledi icra edenlerin de en bUyUk
sikintisi kurumlardan gerekli destedi ve ilgiyi gérememeleridir. Halihazirda bu mesledi Antalya’da icra edenler eskisi gibi olmasa
da bu gelenedi canl tutmak ve yasatmak adina hem madden hem de manen ¢ok fedakarliklar yapmaktadirlar. Birbirinden renkli
arabalari ve atlariyla tarihi mahallede bu geleneksel mesledi sUrdlirme ve yasatma icindedirler.



12. PHAETON COACHMEN

Phaeton is a French word but origin of this word is base on Greek Mythology. Phaethon was a son of Helios (Sun-God). Today we
know this word as a name of carriage.

Phaeton is a carriage with four wheels, front wheels small and rear wheels are large, with single arrow which drawn by a single
horse or a pair of horses. Single saddled are very rare. Coachman uses his sit half high then carriage. To mount on phaeton, there is
a which is located between the front and rear whell’'s fenders. Phaeton is a four-seated car that passengers sit face to face. Bellows
especially use in rainy days because of they are made from mandate leather bellows are impervious to rain and warm. Another
important accessory of the carriages are lanterns. Lanterns are located on both sides of coachman.

[stanbul introduced with Phaeton for the first time as palace carriage in Sultan Abddlmecit term. These carriages used in
transportation for many years and they called as “Kupa- Trophy” in Ottoman Empire. After the emergence of automobile, using
phaeton was decreased but not disappeared completely. Nowadays especially in coastal provinces they are using for touristic
purposes withto remind passed terms.

Recently due to increasing of this culture a phaeton factory was established in Manisa/Akhisar. Now these handicraft phaetons
are exporting all over the World from Akhisar.

From the first years of Republic until the seventies using phaetons in transportation was so common. Today in order to revive the
old days and for tourists or to wander circumcised boys in city this tradition is performing in Muratpasa district around Kalekapisi.



Fotograf-113: MUsteri bekleyen faytonlar-Muratpasa Ilcesi |
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Fotograf-115: Fayton-Muratpasa ilcesi




Fotograf-116: Fayton-Muratpasa Ilcesi |




13. FIGLA BARDAGI YAPIMCILIGI (Bardakcilik)

Bardakclilik meslegi geleneksel el sanatlari icinde giinden giine dnemini yitirse de yapimina hala devam edilmektedir. Antalya ili
Korkuteli llcesi Comakli Koyinde(Mahallesi) bardak ustasi Fehmi Karaman tarafindan icrasi devam ettirilmektedir. Ozellikle bardaga
“figla” ismi verilimesi kdyun eski adindan kaynaklanmaktadir.

Figla bardadl, bdlgeye has cam agacindan yapilan suyu tasimak ve muhafaza etmek icin kullanilan bir kaptir. Cam adacindan
yapilan bu bardagdin kdylerde dzellikle harman yerlerinde, bad ve bahce islerinde suyu soguk ve saglikli bir sekilde muhafaza ettigi
icin kullanimi cok yaygindir. Eskiden her evde bu bardak yapilir ve gecim bundan temin edilirdi. Bu el sanatinin son icracisi olan Fehmi
Karaman ayni zamanda Korkuteli Halk Egitim Merkezi isbirligi araciligiyla kurs vermektedir.

Bardak, cam agacinin demircilere ézel olarak yaptirilan aletlerle islenmesi sonucunda yapilir. Bardadin ortasinda bodaz (boyun)
etrafinda iki ya da dort tane GlUk(su icilen yer) bulunmaktadir. Bardagdin blydgdine “senek” de denmektedir. Ayni zamanda bu
bardaktan su icilmesinin bazl hastaliklara (astim, nefes darligi, kekemelik) iyi gelecegine dair bir inanis vardir. Figla bardagi, turistik
esya olarak da satilmakta ilcenin ve kdyln taninmasinda 6nemli bir yer teskil etmektedir.



13. FIGLA MUG PRODUCING

The profession about making wooden mug is a traditional art craft which lost its importance with time but there are still a few
people who makes this art survive.

Figla Mug is producing in Comakli Village which belongs to Korkuteli County of Antalya. This mug taking its name from the old
name of Comakl, Figla. This mug’s raw material is pine trees which is the common flora tree of the area. In use need some tools which
are made special by blacksmiths to give mug shape to wood. There is a neck in middle of the mug and 2 or 4 provisions around the
neck. This mug has two sizes and big sized called as “Senek”.

Figla mugs are especially using in summer days in gardens and fields while working to carry and conserve the water cold and
healthy. Also local people believe that drinking water from Figla Mug heals some minor diseases in body.

Today Figla Mugs has an important place to recognition of the county and village as a souvenir. Fehmi KARAMAN who is the last
master of this art craft gives lessons in Korkuteli with cooperation of Korkuteli Adult Education Center.






Fotograf-118: Figla bardagi Ureticisi Fehmi Karaman-Korkuteli ilcesi Comakli Mahallesi




Fotograf-119: Figla bardagi yapiminda kullanilan aletler-Korkuteli iicesi Comakli Mahallesi Fotograf-120: Figla bardagi Ureticisi Fehmi Karaman calisirken-Korkuteli ilcesi Comakli Mahallesi
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14. GILAMIK DOKUMACILIGI

Atkive ¢cdzgU adi verilen ipliklerin dik aci yaparak cesitli sekillerde birbirlerinin altindan ve Ustiinden gecirilmesiislemine ve buislem
neticesinde elde edilen ylzeye dokuma adi verilmektedir. Mekikli, mekiksiz ve kirkitli olmak Gzere (¢ ana dokuma turd bulunmaktadir.
Dokumacilik dinyanin en eski sanatlarindan birisidir.

Dokumalarin boyutlari kullanilan tezgaha ve yapildiklart yoreye gore farkliliklar arz etmekte; kullanilan ipligin tdrine goére de
kullanim alani ve Urtnde cesitlilikler gérilmektedir Geleneksel bir sanat olan dokumaciligin yasam alani tim TUrkiye cografyasinda
oldugu gibi Antalya yoresinde de glin gectikce daralmakta, bu sanatin icracilari ise her gecen giin azalmaktadir.

Gilamik dokuma Ormana’da halen yasatilan ipekli bir dokuma cesididir. “Kilamuk”, “gilamik”, “gilamuk”, “gilamikh”, “kilamuklu”
isimleriyle de bilinir.

Derleme SozIugune gore kilamik/kilamuk kelimesi, Nevsehir ve Nigde yoresinde kurak yerlerde yetisen bir cesit ot, ayrik otu’,
Konya yoresinde ise sUpUrgeotu? manasinda kullaniimaktadir. Ormana yoresinde “gilamik” kelimesinin “koza ipedi” manasinda
kullanimi bulunmaktadir (Aydin, 2012).

Gilamik dokuma esasinda bir tur ipekli dokuma olmakla birlikte, ipek Uretiminin azalmasi ve pazarlamadaki sikintilardan dolayi
ipegin yani sira pamuk ve keten de kullanilabilmektedir. GinUmuzde Bursa'dan satin alinan el ipegi, Denizli'den satin alinan ¢6zgullk
burimcuk ipligi, Istanbul'dan satin alinan simlerden dokunmaktadir (Aydin, 2012).

Gilamik dokuma “dlzen” adi verilen ayakli (ya da pedalli olarak) tabir edilen ahsap tezgahlarda dokunur. “Dezgah” olarak da
adlandirilir. Bu tezgahlarda yaklasik 90 cm. eninde dokumalar Uretilebilmektedir. Gllevcen, cark, pervane ve mekik adi verilen araclar,
iplik elde etmek ve ¢cozgUyu olusturmak amaciyla kullanilan arac ve gereclerdir (Ozcan, 2001:62-63).

GUnumuuzde dokuma islemini gerceklestirenlerin sayisi son derece sinirlidir. Sanat Nevin Pesmen ve Sevim Kaplan tarafindan
Mustafa Nazmi Demirdz ilkokulu'nda yasatiimaya calismaktadir.

Gilamik dokuma kisaca su asamalarda gerceklestirilmektedir: Koza ipligi carkla kargiya sarilir. Sicak suda yumusatilir. Tezgaha
codzilen bUrtimcUk ipliklerin arasindan ipek iplik ile dokuma yapilir. 700-720 tel burimcik iplik cekilerek 120-150 ¢cm boyutlarinda
49-50 cm eninde sal, masa ortusd ve yatak ortist dokunmaktadir. Cataloluk, Karadag modeli, yeni cataloluk, eski model, eynif
model, kizilagac, s6gut modelleri vardir (Aydin, 2012).

Gilamik dokuma gecmiste buyik 6lcide kadin bas giyiminde kullaniimistir (Ozcan, 2001:62). Gilamik dokumanin bu islevi
glnimuUzde de devam etmektedir. Basortlsl ya da carsaf olarak kullanilmasinin yani sira mobilya Uzerinde 6rtU takimi (masa takimi,
sehpa takimi) olarak kullanimiz da mevcuttur.

' Derleme S6zIugu, .8, 2792.

2 Derleme SozIugu, .12, 4551,



14. GILAMIK WEAVING

Weaving is a method of fabric production that two distinct sets of weft and warp loops are interlaced at right angles by horizontal
and vertical passing movements to form a plain surface. Weaving can be classified into three categories depending on tools and
techniques as shuttle weaving, shuttleless weaving, kirkit weaving. Weaving is one of the oldest art of the World. The dimensions and
Structure of the fabric shows diversity according to the used loom, type of yarn, the region where it woven, using area...

The living areas of this traditional art are shrinking day by day in Antalya region just like the whole of Turkey geography and
performers of this art is reduced.

Gilamik is a kind of woven silk fabric which is still kept alive in Ormana Village. This fabric is also known as “Kilamuk, gilamik,
gilamikli and kilamukli”. According to the compilation dictionary kilamik/kilamuk word defines a kind of grass that grows in Nevsehir
and Nigde and heather in Konya. In Ormana zone gilamik used to define “silk cocoon”. (Aydin, 2012)

Gilamik is a silk woven but nowadays according to decreased in silk produce and difficulties in marketing, cotton and linen
threads can also be used in this fabric’s producing. Today Gilamik is weaving with purchased materials as, hand silk yarn from Bursa,
gossamar yarn from Denizli and purl from Istanbul. (Aydin, 2012)

Gilamik fabric is woven with legged (with pedals) wooden looms called as “duzen or dezgah”. These looms can produce 90cm
width weaving. Gulevcen obtains the tools and materials which are used to create the yarn and warp like Wheel, impeller and shuttle.
(Ozcan, 2001: 62-63)

The number of those who carried out of the weaving process is extremely limited. Nevin PESMEN and Sevim KAPLAN tries to
maket his art survive in Mustafa Nazmi Demirdz Elementry School.

Gilamik weaving produce shortly includes these steps. Cocoon yarn is wound on reel lance and softened in hot water. Silk and
gossamar prepared on the loom. With 700-720 threads 120-150 cm or 49-50 cm sized fabric can wove. There are some different
models like; Cataloluk, Karadag, new Cataloluk, former fashion, Eynif, Kizilagac (alder), Sogut (willow).

In the past Gilamik Weaving has been used in female headwear. (Ozcan, 2001:62) This function is today largely still continues. As
well as using as headscarf, shawl or veil available to use as on furnitures like table clothes, bedspread, desk set, coffee table sets.



Fotograf-121: Gilamik dokumasi yapilirken-ibradi ilcesi Ormana Beldesi
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Fotograf-123: Gilamik dokumasi yapilirken- ibradi iicesi Ormana Beldesi
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Fotograf-126: Gilamik dokumasl yapilirken- ibradi ilcesi Ormana Beldesi
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Fotograf-125: Gilamik dokum
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15. HALI DOKUMACILIGI

Halicilik en eski ve koklU Turk sanatlarindan birisidir. GUnimuze gelebilen en eski hall 6rnedi “Pazarik halisi” olarak adlandirilan
ve GUney Sibiryadaki Pazari kurganinda ele gecirilen MO.5. yUzyila ait olan halidir. Eski Turkce'de hali “kali” kelimesi olarak karsimiza
cikar. Hali sanati TUrklerin Anadolu’yu yurt tutmasi ile Anadolu cografyasina aktariimistir. Selcuklu dénemi haliciligr Tark hali sanati
icerisinde vazgecilmez bir yer tutar.

Antalya’da halicilik denince akla ilk olarak “Désemealti halilar1” gelmektedir. Dosemealti, Antalya’nin kuzeyinde, sehre yaklasik 20
km. kadar mesafede yer alan genis bir platodur. Bugiin Antalya’ya bagli bir iice olan bu yérede istar adi verilen tezgahlarda dokunan
halilar literatlrde “Ddsemealti halisi” olarak adlandiriimaktadir,

En eski drnekleri Antalya mizesinde sergilenen Dosemealti halilarinin atkisi ve ¢c6zgust koyunyUntdar. Bu yinler dodal boyama
yontemleriyle renklendirilmistir. Halilarda genellikle kirmizi, mavi, lacivert, bordo, yesil, siyah, beyaz renkler karsimiza cikar. Zemin
rengi ise kirmizi, mavi, bordo ve laciverttir.

Ddsemealtl halilari zemin kompozisyonuna gore Halelli, Toplu, Kocasulu, Dalli, Dalli-Akrepli, Mihraplh (Camili), Akrepli, Terazili-
Toplu-Yastikli, Bayrakli, Dokuz Toplu (Yildizl), Kuleli Yildizli Toplu, Laleli Mihrapli, Koyun Haph Dalli, Heybe Toplu ve Ambarli gibi
tUrlere ayrilir. TUrk dUguma, ters dagim veya Gordes dugumu adi verilen teknikle dokunur. Dokunan halilar blydkliklerine gore
“seccade”, “yolluk”, “ceyrek” isimleri alir. D&semealti haliciliginin merkezi esas olarak Kovanlik Koyuddr.

GUnumuzde basta Kovanlik Koyl olmak Uzere Ddsemealtl ilcesine bagli kdylerde geleneksel hali dokumaciligr -kismen de olsa-
devam ettirilmektedir. Bunun yani sira Akdeniz Universitesi Désemealti Hali-Kilim ve EI Sanatlari Arastirma ve Uygulama Merkezi
(AKDOS) bu sanati yasatmaya dontk bir faaliyet icerisindedir.



15. CARPET WEAVING

Rug- Carpet weaving is one of the oldest and most established Turkish Handicraft. The oldest knotted rug example survived to
today is owned in Southern Siberia Bazaar Kurgan. It was thought to have been made around the 5th Century BC.

Rug-Carpet is called as “Hali” in Turkish and in old Turkish this word called as “Kali”. The carpet art transferred to Anatolia with
migration of Turks from Middle Asia to West. Seljuk period rugs have an indispensable place in Turkish Carpets.

Désemealt! Carpets weaving in Désemealti County which is a vast plateau located about 20 km north of Antalya. They are weaven
with a loom which called as “Istar” in this region. The oldest examples of these rugs are exhibited in Antalya Museum.

In Désemealti Carpets weaving, sheep wool is using as weft and warp. This wool colored with natural dyeing methods. According
to natural painting red, blue, navy, burgundy, green, black and white are most preffered colors as ground color.

Doésemealtr rugs are divided into types according to their background composition like Halelli, Toplu, Karasulu, Dalli, Bayrakl,
Kuleli Yildizli Toplu, Laleli Ambarli, Akrepli...(Yildiz and Toplu= Star, Akrep- Scorpion, Lale- Tulip, Bayrak- Flag...)

This carpets weaving with Turkish Knot, Reverse Knot, Gédes Knot techniques. According to their sizes woven rugs named as
“orayer”, “runner”, “quarter”.

At present traditional Désemealti Carpet weaving partly continues in the nine villages which belong to Désemealti and Kovanlik
Village is the main center of this art. Inaddition to this, Akdeniz University Désemealti Carpet and Handlicraft Research and Application
Center (AKDOS) is working on survival- oriented of this art.



Fotograf-128: Hall tezgadhinda dokuma vapilmasi-Désemealt licesi Kovanlik Mahallesi
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Fotograf-133: Hall tezgdhinda dokuma vapilmasi-Doésemealti llcesi Kovanlik Mahallesi Fotograf-134: Kirkitin kullanilmasi-Dosemealtr licesi Kovanlik Mahallesi

Fotograf-136: Halidan detay-Dosemealti ilcesi Kovanlik Mahallesi




Fotograf-137: Namazlag drnekleri-Désemealt iicesi Kovanlik Mahallesi Fotograf-138:
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l Fotograf-140: Halidan detay-Dosemealti iicesi Kovanlik Mahallesi Fotograf-141: Halidan detay-Dosemealti llcesi Kovanlik Mahallesi
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I Fotograf-142: Paspas drnegi-Dosemealti licesi Kovanlik Mahallesi Fotograf-143: Paspas drnegi-Dosemealti iicesi Kovanlik Mahallesi




16. HAMAMCILIK

Sézlikte hamam, 6zel bir duzenle isitilan, halkin yikanma gereksinimini karsilayan yer olarak tanimlanir. Yapilan arkeolojik kazilarda,
hamam kaltura ve meslegdinin cok eskilere dayandigr anlasiimaktadir. Yunanlilar “gymnasion”larin civarlarinda halka acik hamamlar
yapmislardir. Kuzey Italya'da ise yer alti sicak sularinin bulundugu bdlgelerde imparatorluk dénemi uygarligindan kalma hamamlara
rastlanmaktadir.

Turk hamamlarinin ilk drneklerini Guneydogu Anadolu bélgemizde gérmekteyiz. Mardin ilimizdeki “Maristan” Hamaminin en eski
Tark hamami oldugu saniimaktadir. Mimari plani, ha¢ bicimi dort eyvanl olup, dort kdse hucreli sicaklik bélimuanden olusmaktadir.
Yine Mardin’deki Radviyye Hamaminda da (XII. yUzyil sonu) ayni plan uygulanmistir. Diyarbakir “Artuklu Saray1” hamami da altin
yaldizl mozaik stslemeleriyle dikkat ceken ilk &rnek hamamlardandir. istanbul’un fethinden sonra Fatih Sultan Mehmet'in yaptirdigi
Irgatlar Hamami Istanbul’da yapilan ilk Tark hamamidir. Bunu Azaplar ve Mahmut Pasa Hamamlari izler. Tahta Kale ve Gedik Pasa
Hamamlari da cifte planda yapilan blyUk hamamlardandir. Klasik dénem hamamlarinda daha ziyade ¢ifte hamam plani hakimdir.

Hamamlar soyunma, yikanma ve isitma (kilhan) olmak Gzere U¢ bdlimden olusur. Hamamlarin dnemli boélimlerinden biri stiphesiz
kUlhanlaridir. Kilhan hamamin altinda bulunur. Burada blyUkce bir ocak ve su kazani vardir. Ocak suyu isitmak icin yakilr. Cikan sicak
duman bacaya varmadan 6nce &zel kanallarla gdbek tasinin altindan gecirilir. Sicak dumandan, azami fayday! saglamak icin duvar
aralarindan da 6zel kanallar vasitasiyla gecirilir ve sonra bacaya verilir. Sicak su ise yikanma bolUimlerindeki musluklara gdbek tasinin
altindan gecirilerek ulastirilir. Boylece gdbek tasi, hem dumanin hem de sicak su borularinin isitmasiyla hamamin en sicak yeri olur.

Daha dine, yani 1970l yillarin sonuna kadar bir sular sehri olan Antalya'da cok sayida hamam vardi. Bu hamamlar su ihtiyacini
Yediariklardan gelen sular ile saglardi. Hamama yikanmak, vakit gecirmek icin gidildigi gibi, kirk hamamina ve gelin hamamina da
gidilirdi. Antalya’daki bircok hamam, 6gleye kadar erkeklere ve 6gleden aksama kadar da kadinlara acik olarak hizmet verirken, Pazar
Hamami gunUn her saatinde kadin-erkek tUm Antalya halkina hizmet verirdi. Hamamda cengiler oynar, ¢algilar calinir, misafirlere
helva, dolma, serbet, kahve ikram edilirdi. Bugln, eskisi gibi bdyle calgili cengili eglenceler olmasa da bayanlarin zaman zaman bir
araya gelerek, hem temizlenme hem de eglenme maksatli hamam gunleri dizenledikleri bilinmektedir.

Bugln Antalya’da faaliyette olan hamamlar daha cok buraya gelen turistlere hizmet vermektedirler. Eski tarihi atmosfer esliginde
hizmet sunan hamamlar, hem yerli halk hem de yurtdisindan gelen turistlere glzel bir hizmet sunmaktadirlar. Antalya’da suan
kullanima acik olan baslica hamamlar sunlardir: Onay Hamami, Sefa Hamami, Cumhuriyet Hamami, Balikpazari Hamami, Demirhan
Hamami, Akdeniz Hamami.



16. TURKISH BATHS AND BATH ATTENDEDS

In dictionary Turkish bath defined as a public place which heated with a special system to supply public cleansing and meeting.

The archaeological excavations Show us that hammam culture and profession has a long history. Greeks made public baths
around the “gymnasiums”. In Northern Italy there are hammams from Imperial Era in some regions which has underground hot water
sources.

We see the first examples of Turkish baths in Southeastern Anatolia Region. Believed that “Maristan Bath” in Mardin province is
the oldest Turkish Bath. Its architectural plan is on cross-shaped four-iwan and it’s heated parts shape is foursquare. Same plan also
applied to the Radiviyye Hammam which is also in Mardin. Diyarbakir Artuklu Palace’s hammam is taking attention with its gilded
mosaic ornaments.

After the conquest of [stanbul first Turkish Bath of Istanbul named as Irgatlar had built by Fatih Sultan Mehmet. In follow Azaplar
and Mahmut Pasa Hammams built in same period. Gedik Pasa and Tahta Kale important examples of large hammams which built on
double plan. We see that most of the classical period hammams built on double plan.

Hammams consists of dressing, bathing and heating (Kllhan- Boiler Room) parts. Boiler room is one fo the most important part
of hammams. Boiler room located under the bath part. In this part there is a large stove and a water boiler. Stove is heated the water.
The hot steam passed under the gbbek tasi (tummy stone- a large marble stone at the center that the customers lie on). To ensure
maximum benefit from the hot steam, steam also passed from the special channels between walls and then given to the chimney.
And hot water is arrived to the tap passing under tummy stone. So, moved hot steam and hot water heated tummy stone together
and make it the hottest place in Turkish Baths.

Until the end of 1970’s there were many Turkish Baths in Antalya. These baths were supplied their waters from Yediariklar (Old
water channels known as seven channels in Antalya).

Hammam was not only for cleansing. People would came here for spend time, Kirk Hamami ( Forty Bath, a traditional bath
ceremony which organized 40 days after baby has born), Gelin Hamami (Bride Bath, One day earlier from the marriage bride and
women from families go to the hammam and organized a little party. With cleansing, women bring foods to eat and tef (tambourine)
to sing and dance.) Many hammams in Antalya serve to men from morning to lunch time and after lunch time serving to women. But
Pazar Hammam serves to Antalians any time of the day.

In old days instruments played and quests danced, served coffee, deserts, sarmas to each other. Today as before sometimes
women organizing fun purpose hamam days but not like as old days.

Today Antalya hammams are mostly serving to tourists. Baths with the old historical atmosphere hammams are using by local
people and tourists. Some of the Antalya Hammams are: Onay Hamami, Sefa Hamami, Cumhuriyet Hamami, Balikpazari Hamami,
Demirhan Hamami, Akdeniz Hamami.

2



i
Fotograf-144: Pazar Hamami-Muratpasa ilcesi




Fotograf-145: Bey Hamami-Sabunlar-Elmali ilcesi




Fotograf-146: Bey Hamami-Pestamal ve havlular-Elmali ilcesi

Fotograf-147: Bey Hamami-Sicaklik boluma-Elmali ilcesi
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Fotograf-148: Bey Hamami-Hamam tasi-Elmali ilcesi




Fotograf-150: Carsi Hamami-Sicaklik bolim-Muratpasa ilcesi

Fotograf-149: Carsi Hamami-Muratpasa ilcesi
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Fotograf-151: Turk hamaminda kese-Muratpasa Ilcesi




17. HELVACILIK

Elmalrnin meshur tatlarindan olan helva (susamli ¢corek helvasi) leblebiciler carsisinda yapiimaktadir. Bu helva seker, cdven suyu,
kirmizi ve beyaz susamin karisimindan elde edilir. Bu helvayi imal edip satan kisiler “helvaci” olarak adlandirilir. Helvacilik, bir zanaat
olarak elde edilen derin tecribelerin gdzlem ve uygulama yoluyla kusaktan kusagda aktariimasiyla glinimuze gelebilen geleneksel
bir meslektir.

Hazirlanisi: 20 kg helva icin 20 kg toz seker, 10 kg kirmizi susam,5 kg beyaz susam bakir kazanlara katilarak glrgen agacindan
yapilan kUrekle kivama gelinceye kadar, daha dogrusu kirmizi susam gdzikmeyinceye kadar karistirilir. Daha sonra bu karisim genisce
bir tepsiye yayilip beyaz susama bandirilir. Beyaz susamla iyice karistirildiktan sonra kiicik topaklar halinde kesilip yassi hale getirilir.
Yass! hale geldikten sonra genisce bir ele§e konulup fazla olan susamlar elenir ve ardindan bulyUkce tablalara sogumaya birakilir.
Sogumaya birakilan helvalar 15 dakika bekledikten sonra paketlenip satisa hazir hale gelir.

Elmal’nin bu meshur tadi, pazarlanmasinin disinda duginlerde, bayram gUnlerinde gelen misafirlere ikram edilir. EImali'da,
leblebiciler ya da helvacilar carsisi olarak da bilinen alisveris yerinde, bu isi dedesinden miras kalan dikkaninda halen Ahmet Millioglu
devam ettirmektedir. Bu geleneksel meslegdi blyuk bir zevkle yUrtten Millioglu bu geleneksel damak tadinin gelecek kusaklara
aktarilmasi icin ogluna da dgrettigini ve yasatilmasi icin kurumlardan gerekli destedi bekledigini de sdylemistir.



17. HALVAH PRODUCING

Helva (Halva- halvah) is one of the famous dessert of Turkish Cuisine. There are some different types of Helva in Turkey. Kitir helva
is @ one of them which producing in ElImali, Leblebiciler Bazaar. Helva is obtained from the mixed of sugar, soapwort water, red and
white sesame.

In preparation soapwort water, red sesame and sugar bring into a copper boiler and cooked with a hornbeam tree shovel until
red sesame not seen in the mixture. When cooking is over it will be taken to a large tray and white sesame will added to helva. Then
helva will cut into small chunks. And these chucks are sifted for to take additional sesames on them. When they get cool in a large
tray, they will package for to sale.

This famous taste is also served in traditional days like weddings and festivals to guests.

Ahmet MILLIOGLU continues to do this traditional family business in @ small store which inherited from his grandfather with his
son.



Fotograf-152: Susamli corek helvasi-Elmali ilcesi
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l Fotograf-153: Susamli ¢corek helvasinin yapimi-Elmali ilcesi Fotograf-154: Susamli cérek helvasinin yapimi-Elmali ilcesi I

| Fotograf-155: Susamli cdrek helvasinin yapimi-Elmali ilcesi Fotograf-156: Susamli corek helvasinin yapimi-Elmali ilcesi I




Fotograf-157: Susamli corek helvasinin yapimi-Elmali ilcesi

Fotograf-158: Susamli corek helvasinin yapimi-Elmali ilcesi




Fotograf-159: Susamli corek helvasinin yapimi-Elmali ilcesi




Fotograf-160: Susamli corek helvasi-Elmali lcesi




18. HUSN-U HAT SANATI

Bilindigi Uzere “hat sanatl” Islam yazi sanatidir. Bu sanat ile ugrasan kisilerse hattat olarak adlandirilir. “Hisn-i hat” ya da “hisn-U
hat”, Turkce “glzel yazi” manasina gelmektedir. Kagit, tas, ahsap, kumas vb. farkli malzemeler Gzerinde karsimiza cikabilir.

Arap harfleri ile meydana getirilen yazinin kaligrafik ve estetik bir hGviyet kazanmasi kabaca 9. yUzyilda baslamistir. XIll. Ylzyila
dogru Islami sanat geleneginde Aklam-1 Sitte olarak adlandirilan ve Sulus, Nesih, Reyhani, Muhakkak, Tevki ve Rika adlariyla bilinen
hat cesitleri belli esaslara baglanmis ve hat sanatinin temel kaideleri olusturulmustur.

Tarklerin hat sanati ile ilgisi Islamiyet’in kabull ile baslamistir. Anadolu’daki en erken érnekler Selcuklu cagina aittir. Osmanli
Turkleri ise hat sanati konusunda buyuk ilerlemeler saglamis ve dikkat cekici érnekler ortaya koymuslardir. “Kuran Mekke’'de indi,
Kahire’de okundu ve istanbul'da yazildi” sézt Osmanli Tarklerinin hat sanatina verdikleri dnemi ortaya koyar. 19. Yizyilda Osmanli
dinyasinda matbaaciligin yayginlasmasiyla birlikte hat sanati blyUk bir darbe almistir.

Hat sanatinin Antalya yoresindeki kokleri bolgenin fethine, Trklesmesi ve Islamlasmasina kadar geri gider. Selcuklu déneminden
gUunUmuze ulasmaya baslayan kimi mimari eserler Gzerinde yer alan kitabeler hat sanatina dair en erken érneklerdir. Bugun ilimizde
bu sanatin yasayan en énemli temsilcilerinden birisi Mufit Sekmen’dir.

Hat sanatinda hattatlarca kullanilan baslica arac ve gerecler sunlardir:

1-Kagit: Yazma isleminin tatbik edildigi ana malzemedir, hattatlarca genellikle aharli kagit kullanilir.
2- Kalem: Kamistan ve bazen de adactan yapllir.

3- Kalemtiras: Kalemi agmak icin kullanilan kesici alet.

4- Makta: Uzerinde kalemin tiras edildigi plaka.

5- MUrekkep: Beziryaginin isi ile arap zamkinin karistirilip dévilmesinden elde edilir.
6- MUrekkep hokkasi: Mirekkebin muhafaza edildigi obje.

7- Yazi althg

8- Kalemdan ya da Kubur

9- Rik/Rih: Murekkebi kurutmaya yarayan bir tir toz.

10- Rikdan/Rihdan: Rik/Rih adi tozun muhafaza edildigi kutu.

Hat sanati usta-cirak iliskisi icerisinde gunimuze aktarilan geleneksel bir sanattir. Bir hattatin yetismesi vyillar isteyen, sabir, azim
ve gayret gerektiren uzun bir strectir. Sanatin kendisine has bir geometrisi vardir ve bltinayle élctlere dayalidir. Her yazi karakterine
gore 6lcu sistemi degismektedir. EGitim slreci icerisinde alfabe, harfler, harf bitismeleri, sttun, harf karakterleri ve élcUler, estetik
bilgisi, kullanilan malzemenin yapisi ve hazirlanmasinin 6Jretilmesinin yani sira bltin geleneksel sanatlarin yapisinda bulunan
alcakgonallaltk, cesitli davranis bicimleri, edep ve ahlak da 6gretilmektedir. Cirak veya 6Jdrenci sanata “Rabbi yessir" meskiyle
baslamaktadir. Egitim slreci 6grencinin hocasindan icazet almasiyla tamamlanmaktadir. Gelenege goére hattatlarin piri “ilim sehrinin
kapis!” olarak da gorulen Hz. Alidir.



18. ISLAMIC CALLIGRAPHY ART

Calligraphy is a unique creation of Islamic writing art. People who are dealing with this profession called as calligrapher. The
literal meaning of the Turkish word for calligraphy is hisn-i hat or hisn-0 hat means “beautiful writing”. That means also line or way.
Calligraphy can apply on different materials like paper, stone, wood, fabric etc...

Calligraphic writings formed with Arabic letters. With the 9th century began to gain an aesthetic identity.

In XIII. th. Century certain principles and basic rules created under six varieties as Sdlus, Nesih, Reyhani, Muhakkat, Tevki and Rika.
These varieties are all named under Aklam-i Sitte in Islamic Art Tradition.

Turks began to interest with the adoption of Islam. The earliest examples of this art in Anatolia belong to Seljuk era. But in Ottoman
Empire era Turks achieved great progress in the art of Calligraphy and have demonstrated remarkable examples. “Qur'an descended
in Mecca, read in Cairo and written in Istanbul” words show us the given importance to this art by Ottoman Turks.

In 19th century with the spread of printing press in Ottoman lands calligraphy art had a killing hit. Calligraphy art’s roots in Antalya
region goes back to the conquest of the region and Turkification and Islamization of the area.

Calligraphy inscriptions located on the some architectural monuments belongs to Seljuk era are earliest examples in Antalya.
Today Mdfit SEKMEN is the most important representative of this art in Antalya.

Calligraphy is a traditional art which transferred to today with master- apprentice relationship. Growing of a calligrapher needs
long years, patience, determination and efforts with a long process. Art itself based on a unique geometry and dimension system.
Training long calligrapher needs to learn alphabet and its rules, dimensions, aesthetic knowledge, using materials construction and
preparation... Traditional arts have humility in their structure with the various codes of conduct and morality.

The primary tools and supplies in calligraphy are:

I-  Paper: Calligrapher mostly use dressed papers to allowed for easily correcting mistakes.
2-  Pen: Made from reed and sometimes from wood.

3-  Sharpener

4-  Makta: Kind of cutting plate use while sharping pens.

5- Ink: To produce ink calligraphist used to burn materials such as pine and linseed oils.
6- Inkwell

/- Writing Pads.

8- Kalemdar / Kubur: Cylindrical or rectangular boxes to keep pens save in it.

9-  Rik /Rih: Kind of ink powder helps to drying.

10- Rikdan/ Rihdan: Ink powder kept in this box.



Fotograf-161: Antalya surlarinda tas Uzerine uygulanmis olan hat 6rnegdi (Antalya Arkeoloji MUzesi)
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Fotograf-164: Hattat Mufit Sekmen sanatini icra ederken-Muratpasa ilcesi |

Fotograf-165: Hattat Mufit Sekmen sanatini icra ederken-Muratpasa ilcesi




Fotograf-166: Hattat Mifit Sekmen sanatini icra ederken-Muratpasa Ilcesi
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19. IGNE OYACILIGI

Turk duguna gelenekleri icerisinde dnemli bir yer tutan ceyiz gelenedi pek ¢cok el isi cesidinin gecmisten ginimuze kaybolmadan
tasinmasini saglamistir. Gelin ceyizi icerisinde tum yoérelerde olmazsa olmaz unsurlarin basinda ise oya ile stslenmis yazmalar-
yemeniler, namazliklar, sehpa- masa ortUleri, havlu kenarlari gelmektedir. Ceyiz gelenegdin ginimuze kadar glclu bir sekilde gelmis
olmasl ve ev kadinlarinin ticari amacli oya islemesi, oya ve oyacilik geleneginin devamliligini beraberinde getirmis ve Anadolu'da
kadinlar arasinda uygulanan en yaygin geleneksel el sanati Grlnlerinden birisi olmasini saglamistir.

Ovyalar renkli ipliklerle, 11§, mekik, igne, firkete aracilidi ile 6rdlen; iki veya Uc boyutlu olabilen ince dantelalardir. Oya adinin
verilmesindeki temel neden ise ipliklerin 6rgulerle, ilmiklerle, aralarinda oyuklar birakacak bicimde islenmesinden dolayidir.
Oya sdzcugunun baska dillerde karsihiginin bulunmamas! bu sanatin Turklere, 6zellikle Turk kadinina 6zgl bir sanat oldugunu
dusundirmektedir. Yazma-yemeni oyalarinin, modellerinin ve renklerinin gecmiste Kisiler arasi iletisim araci olarak kullanildig
bilinmektedir. Sari rengin 6zlemi, beyaz rengin saf sevgiyi ifade ettigi, biber oyali bir yazma takarak gelinin mutsuz oldugunu belirttigi
bilinmektedir. Bu durum Turk kadininin oyalari sadece stslenmek icin dedil ayni zamanda duygu ve dustncelerini ifade etmek icin de
isledigini gdstermektedir.

Ovalar, yaplldiklari araca ve kullanilan malzemeye gére cesitli isimlerle siniflandirilmaktadir. Yapildiklari araca gbére mekik, tig, igne,
firkete oyasi gibi adlar alirken kullanilan malzemeye gére de mum, boncuk, pUskul, koza, caput oyasi vb. isimler almaktadirlar.

Yazyillardir kadinlarin yazmalarini- yemenilerini, namazliklarini, bas stslemelerini ya da giysilerin yakalarini, kol uclarini stsleyen
oyalar; gelin ceyizlerinde ayni zamanda ev icini sislemeye ydnelerek masa- sehpa ortl kenarlarini, mendil, fular, haviu kenarlarin
sUslemek amaci ile yapiimistir. Ganimuizde bunlarin yani sira taki tasarimi gibi farkli alanlarda da kullanilmaya baslamistir.

Antalya ilinde Islenen Oya isimlerinden drnekler:
Motiflerine gore: Yaprak oya, gul oya, biber oya, simbul oya, menekse oya vb.

Motifin benzerlik gdsterdigi nesneye gore: Kirpik Oya, Oglan Percemi, Carkifelek, Hanim Cantasl, Ergen Biyidi, Delidut, GUnebakan,
Iriskinli, Balik Kilcigl, Kipeli.

Ozgun Isimler: Kizlar Costuran, Asikyolunu Sasirmis, Namrun, Cilveli, Kutule, Cimcime.



19. KNITTING TURKISH NEEDLE LACES

Bridal trousseaus tradition has an important role in Turkish wedding ceremonies. Hundreds of years girls and their mothers
prepared handicrafts for dowries. With this tradition many kind of handicrafts continue without getting lost in time. One of these
handicrafts is [gne Oyasl. “Idne oyasi” means needle lace embroidery in Turkish which is a unique textile craft developed in Anatolia.
In every part of Anatolia you can see oya-laced bed-lines, towels, head scarves, scarves, table clothes... in trousseaus. Now these
handicrafts are reflection of Turkish Culture with providing historical documents from past to today.

Needle lace embroidery also has a social economic importance for housewives in Turkey. Because of working women can’t save
enough time to prepare all handicrafts in bridal to russeaus or can’t knit needle lace-oya, they are buying some of them from the
women who knit to sell. This is another reason why this handicraft is still knitting in every part of Anatolia. Some sources say this craft
travelled from Anatolia to Greece, then Italy and Europe in the 12th century.

Igne oyasi is made using a straight sewing needle and silk thread, starting with loops which are tightened into knots. Most common
motifs are from nature, flowers, leafs, fruits... Another feature of the needle lace embroidery is they can be two or three dimensions.

Oya described according to their tools or materials. According to tools: Needle lace embroidery (igne Oyast), Fork embroidery
(Firkete Oyasi),Shuttle embroidery (Mekik Oyasi)According to materials: Candle, beads, tassels, lace...

Laces also has a unique language among Anatolian women. Motifs and colors have secret meanings which known only by women.
Yellow means missing, White color is pure love, pepper lace is sign of a sadness in marriage. (Like an argument with husband)

Oya trimmed women scarves, dresses, prayer rugs, table clothes, towels for ages in Anatolia. Today they are also using in different
fields by new generation women as bracelets, necklaces, earrings, bets...

Some of the Antalya region lace names are:

According to similarity: Eyelash, Boy bangs, Wheel offortune, Lady bag, Boy mustache, sunflower, fishbone... Proper Names: Lover
lost his way, Cimcime, Namrun, Coquettish, Kitile... Needle lace embroidery: Antalya, Elmali, Korkuteli, Manavgat, Akseki, [bradl
Shuttle embroidery: Akseki, Alanya, Manavgat.



Fotograf-167: igne oyasi yapan Kamile Karatas ve Perihan Kolsuz-Elmali ilcesi
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Fotograf-169: igne oyasi yapimi-Elmali llcesi Fotograf-170: Satisa sunulmus olan oyali cemberler-Elmali ilcesi




Fotograf-171: Oya drnekleri-ibradi ilcesi

Fotograf-173: Oya drnekleri-Muratpasa Ilcesi

Fotograf-174: Oya 6rnekleri-Muratpasa Ilcesi

Fotograf-172: Oya &rnekleri-ibradi ilcesi




l Fotograf-175: Oya 6rnekleri-Muratpasa llcesi | Fotograf-177; Yazma camekani-Muratpasa ilcesi

| Fotograf-176: Yazma camekani-Muratpasa llcesi




Fotograf-178: igne oyasi yapan Saniye Tokat-Muratpasa ilcesi

Fotograf-179: igne oyasi yapan Saniye Tokat-Muratpasa ilcesi
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Fotograf-180: Oya drnegi-Muratpasa Ilcesi Fotograf-181: Oya drnegi-Muratpasa Ilcesi

Fotograf-182: Oya dérnedi-Muratpasa llcesi Fotograf-183: Oya drnegdi-Muratpasa ilcesi




Fotograf-184: Oya 6rnedi-




20. IPEKBOCEKCILIGI VE IPEK DOKUMACILIGI

Gecmiste en dnemli ticaret yoluna adini veren ve yaklasik 4000 yildan beri insanoglunun ekonomik hayatinda dénemli bir rol
oynayan ipekbocekciliginin bir Grind olan ipek, ilk defa M.O 2600 yilinda Cin'de kesfedilmis ve buradan butin dinyaya yayiimistir.

Cin, ipekbdceklerinin kilttre alindigi ve kozalardan ilk ipek cekildigi yerdir. Rivayete gére Cin imparatoru Hoangti zamaninda saray
bahcesinde bir tirtilin dut yapragdi yedigi ve koza 6rdugl gérdimas; bu nedenle ipekbdcekciliginden yararlanma sekli ortaya cikmistir.
Cin’de bu sanatin gelismesi tUlkeye hem kazang, hem Un saglamistir. Cin bu serveti kaybetmemek icin ipekbdcekciligini kutsal saymis,
disari cikmasina engel olmak icin 6lum cezalari koymustur.

M.S 149°da Turkistan Hotan eyaleti Hakaninin bir Cin prensesiyle evlenmesi sonucunda prenses, dugin hediyesi olarak gétirmek
Uzere saclarinin arasina ipekbdcedi tohumu saklayarak Hotan’a gecmistir. Hotan'dan sonra ipekbdcekciligi yavas vavas iran’'in
dogusuna dogru yayilmaya baslamis, M.S 500 vyillarinda Bizans imparatoru Justinyen zamaninda bugunkt Turkiye topraklarina
girmistir.

Antalya, ipekbdcekciligi ve ipek dokumaciligr alaninda Ulkemizde ilk sekiz ilin icinde yer almaktadir. Bundaki en 6nemli etkenler
iklim ozellikleri ve cografi konumudur. Antalya, Alanya ve Side limanlari Tarihi ipek Yolu Uzerinde Asya'dan getirilen mallarin deniz
yolu ile batiya- Avrupa’ya tasinmasi nedeni ile tarih boyunca énem arz etmistir. lliman iklimi nedeni ile diger illerden daha erken
hammaddeye ulasmasi ve Urettigi dokumalari dogrudan liman Uzerinden pazarlayabilmesi nedeni ile tarih boyunca Antalya'da
ipekbocekciligi ve ipekli dokumalar ekonomisinde dénemli rol oynamistir. Bu nedenle ipek dokumaciligr konusunda da en uzun
gecmise sahip yerlerden bir tanesi olma ¢zelligini tasimaktadir. ipekbdcekciliginin ve ipek dokumaciliginin Antalya’da en yaygin
oldugu yerler ginimizde Alanya ve Gazipasa llceleridir.



20. SERICULTURE, SILK PRODUCE AND SILK WEAVING

Acording to Chinese tradition, the history of silk began in the 27th century BC. About four thousand years sericulture plays and
important role in economic life that its product silk, gave its name to the most important trade route in the past.

China is the first place where silk worms got cultured and silks taken from cocoons. According to the legend, in Emperor Hoangt
time a caterpillar has been seen while eating mulberry leaves and made cocoon in the palace garden. Therefore benefit from
sericulturehas emerged.

Development of silk art has gained a fame a great earnings to China. For more than two thousand years the Chinese kept the
secret of silk altogether to themselves. For not to lose this wealth sericulture became sacred and to preventing secret from hatching
out has put the death penalty.

In 149 AD a Khotan Turkistan Khan married to a Chinese princess. Princess hide a silkworm seed in her hair as a wedding gift while
going to Khotan. After Khotan, sericulture slowly started to spread towards to the east of Iran. Then around AD 500 two Nestorian
monks appeared at the Byzantine Emperor Justinian’s court with sitkworm eggs hid in their hollow bamboo staves. Under their
supervision the eqggs hatched in to the worms and the worms spun cocoons. This is how silk entered to Anatolia (Turkey) in Justinian’s
time.

Antalya is located in the first eight provinces in the field of sericulture in Turkey. The most important factors in this situation are
geographical location and climatic characteristics of Antalya. Antalya, Side and Alanya harbours located on Historical Silk Road and
these harbours were the first ports where brought goods from Asia transport to Europe by ships. Because of Antalya’s temperate
climate, just like the fruits and vegetables raw materials of silk also grows earlier than other regions. Sericulture, silk produce and silk
weaving professions were making by the local families of Antalya and Alanya. It was an important chance for Antalians so they could
produce and being on harbours import their products directly from harbours earlier then other regions. Sericulture and silk weaving
have played an important role in the Antalya economy. Because all of these factors silk weaving has a long history in Antalya. Today
in Antalya region, sericulture and silk weaving is producing in Alanya and Gazipasa districts.



Fotograf-185: ipekbdcekleri-Alanya ilcesi




Fotograf-186: ipek kozalari




l Fotograf-187: Ipek cilesi-Alanya ilcesi

Fotograf-188: ig adi verilen gerec-Alanya ilcesi I Fotograf-190: Mekikler-Alanya llcesi I




Fotograf-191: Dokuma tezgahi-Alanya ilcesi Fotograf-192: Dokuma tezgahi-Alanya ilcesi
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l Fotograf-193: llgidir adi verilen gerec-Alanya llcesi
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Fotograf-194: Dokuma tezgahi-Alanya ilcesi

Fotograf-195: Ummuhani Hercicek cikrik kullanirken-Alanya ilcesi




Fotograf-197: Semra Dogan dokuma tezgahinin basinda-Alanya ilcesi




| Fotograf-198: Dokuma tezgdhinda dokuma yapilmasi-Alanya ilcesi | Fotograf-199: Dokuma tezgahinda dokuma yapilmasi-Alanya Ilcesi
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Fotograf-201: Dokuma tezgdhinda dokuma yapilmasi-Alanya llcesi I

Fotograf-200: Dokuma tezgahinda dokuma yapilmasi-Alanya llcesi




21. KALAYCILIK

Kalaycilik bakir sanatinin olmazsa olmazidir. Bakir esyalarin yillarca kullanilabilmesini saglayan en énemli etken kalaylamadir.
Ayrica kalaylama “bakir calmasi” adi verilen bakir zehirlenmesini dnleyen bir uygulamadir. Bakir zehirlenmesini dnlemenin tek yolu
bakir kaplari yilda en az iki kez kalaylatmaktir.

Kalaycinin kullandigi baslica arac ve gerecler 6rs, cekic takimlari, kalay madeni, pamuk, nisadir tozu ve kiskactir. Kalaylanmasi
amaclyla getirilen bakir kaplar dncelikli olarak 6rs Uzerinde cekicle dovulerek egri yerleri dizeltilir. Daha sonra dis yUzeyi su ve kum
yardimiyla temizlenir. Temizleme islemi tuz ruhu yardimiyla da gerceklestirilebilir. Temizlenen kap kalay ocadinda acik atese kiskac
yardimiyla tutularak isitilir.

Kalay ocaklarinda yakit olarak genellikle odun kdmurU kullaniimaktadir. Kabin Gzerine veya icine nisadir tozu dékuldr, daha sonra
kalay madeni eklenir, pamukla silinerek kalay ve nisadir kabin ic ve dis ylzeyine yayilir, kap tekrar isitilir ve pamukla silinir. Atesten
alinmasindan sonra tekrar silinen ve parlatilan kabin kalaylanmasi bdylece tamamlanmis olur. E§er kabin lehime ihtiyaci varsa
kalaylama sirasinda bu islem de gerceklestirilir.

Kalayclilik, bakir esyalarin gdzden dismesi ve plastik, celik, teflon, aliminyum vb. esyalarin yayginlasmasi ile birlikte gerilemeye ve
yok olmaya baslamis olan geleneksel bir meslektir. Sagladigi gelirin distk olmasi ¢irak temin etmeyi de zorlastirmaktir.

Antalya yoresinde bu meslek -6zellikle kirsal kesimde- gezici kalaycilar vasitasiyla kismen de olsa yasatiimaktadir. Bunun disinda
Elmali llce Merkezi ve kent merkezinde yer alan Demircilerici adi verilen carsida bu sanatin ustalari mevcuttur.



21. TINNING

Tinning is an indispensable part of Copper Art. In using copper materials for long years the most important factor is tinning.
Tinning is also an application which prevents copper poisning. Copper poisning also called as “bakir calmasi - copper touch” in
Turkey. The only way to prevent copper poisining Is tinning copper materials twice in a year.

Tinsmith’s principal tools and equipments are: anvil, hammes sets, tin, cotton, ammonia powderand clamps.

First of all before tinning is forged and corrected by tinsmith. Then the outer surface is cleared by sand and water. The cleaning
process can be performed with the help of hydrochloric acid. Cleaned vessel is heated on the tin oven by holding clamps an ingle.
Ammonia powder spilled on or into the vessel, then tin mine added into the powder. With help of cotton mixture wipe out and vesse/

heated again. After heated vessel will be wiped again polished vessels tinning workis completed. If the vessel need some solder; this
work will be done during the tinning process.

Tinning Is a traditional profession which is began to decline and extinet with the popularization of plastic goods. This profession is

partly living in Antalya Region, especially in rural areas by itinerant tinsmiths. Also there are some masters of this art inElmalr county
center and Antalya city center in Demircilerici Bazaar.



Fotograf-202: Kalay ustas Recep Oztekin-Elmali llcesi




Fotograf-205: Kalaylanacak bakir esyanin kumla temizlenmesi-Elmali iicesi Fotograf-206: Kalaylanacak bakir esyanin kumla temizlenmesi-Elmali ilcesi




Fotograf-209: Bakir tabagin kalaylanmasi-Elmali ilcesi Fotograf-210: Bakir tabagin kalaylanmasi-Elmali llcesi







22. KASIKCILIK

Kasik, yemek yemeye yarayan bir tlr sofra aracidir. Turk Dil Kurumu s6zl0ginde “Sulu veya bazi ufak taneli yiyecekleri agza
gbtlrmeye yarayan sapl sofra araci” olarak tanimlanmaktadir. Kasikcilik ise maden, kemik, agac gibi hammaddelerden cesitli alet ve
teknikler vasitasiyla bu araclarin Uretilmesidir. Bu mesledi icra eden ustalar “kasik¢r” ya da “kasik ustasi” olarak adlandirilir. Sap ve
adiz olmak Uzere iki bélimden olusan kasiklar yemek cesitlerine gore farkli gruplara ayrilabilir. Ayrica sis amacli veya oyun kasiklari
da olabilmektedir.

Antalya Ilinin ormanlik yapisi agac isciliginin gelismesi ve yayginlasmasini kolaylastirmistir. Agaca ve agdac isciligine dayali bir
sanat olan kasikcilik da Antalya’nin bircok yerinde karsimiza -yerel Uretim- olarak ¢ikmaktadir. Bununla birlikte Akseki illcesi Bademli
Koy ile Demre ilcesi Davazlar Koy llimizde kasik¢iligin yasatildigr en dnemli merkezlerdir.

Testere, keser, torpd, bicak, egdi, siyirgr ve zimpara kasik yapiminda kullanilan baslica aletlerdir. Kasik yapiminda en cok
tercih edilen agac tird simsir ve sandal agacidir. Ancak bunun yani sira karagac, mese, ardic, cam gibi agac turleri de bu amacla
kullanilabilmektedir. Bademli Kéylnde derlenen halk anlatisina gdre kasikcilik Ahmet Yesevi hazretlerinin mdritleri olan, Sinan ve
Kenan Hocalar tarafindan baslatiimistir.

Kaslk, bag, bahce isinin olmadidi genellikle kis aylarinda, evlerin yaninda bulunan, bir ya da iki kisinin sidabilecegi blylklikte
“kasiklik” adi verilen mekanlarda ya da avlunun kapali hacimlerinde imal edilir. Bir usta bir kasigion, on iki dakikada imal edebilmektedir.
Kasik yapiminda ilk asamaya “taslama” denir. istenilen buyuklikte hazirlanan tahta parcasi, yagrik, diger bir adiyla iskele (agac kitik)
Uzerinde keser yardimiyla kasik formuna sokulur. Kasik formu olusturulduktan sonra, eddi denilen bicakla, adiz kismi temizlenir.
Bu ince asama genelde kadinlar tarafindan gerceklestirilir. Formu verilen, ici temizlenen, agiz kismindaki fazlaliklar agiz bicagiyla
dUzeltilen kasik son asamada cesitli tdrpU (siyirgl) ve zimparalarla dizgUnlestirilir. SUslenen kasik kullanima hazirdir.



22. MAKING WOODEN SPOON

Making wooden spoon is a traditional profession which survived to today. To make a spoon there are some different raw materials
like mine, bone and wood. Spoon shape is given by spoonbill/ spoon master with different techniques belong to raw material.

Spoon has two parts as handle and mouth. Spoons can be divided into different groups according to food kind. Also the spoons
can be ornamental or for folk dances.

Saw, adze, rasp, knife, bowed, sanding are the main tools used in the construction making spoon.

Most prefferred tree is boxwood in making spoon. Beside boxwood, Karaadac, Oak, Juniper, Pine Trees can be used for this
pUrpose.

The most important centers in Antalya where making spoon still goes on are Bademli Village belong to Akseki County and
Davazlar Village of Demre County. According to the folk narratives, in Bademli making spoon tradition is initiated by Sinan and Kenan
Hoca whom were disciples of Ahmet Yesevi.
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Fotograf-215: Kasigin yapimi-Akseki licesi Bademli Mahallesi




| Fotograf-218: Oyun kasigi-Akseki ilcesi Bademli Mahallesi

Fotograf-217: Kasigin yapimi-Akseki llcesi Bademli Mahallesi
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Fotograf-219: Sus kasiklari-Akseki licesi Bademli Mahallesi







Fotograf-222: Kasigin yapimi-Akseki ilcesi Bademli Mahallesi




Fotograf-223: Kasigin yapimi-Akseki ilcesi Bademli Mahallesi




Fotograf-224: Kasik ustasi Recep Palas-Demre ilcesi Davazlar Koy







Fotograf 226 Kayk yap\mmda kuHam\an aletler Demre ilcesi Davazlar Koy | Fotograf 227: Kaslk yammmda kullanilan aletler-Demre ilcesi Davazlar Koy I
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Fotograf 228 Islenmis kasiklar ve kasigin yapmmda kullanilan agac malzeme- Demre lcesi

Davazlar Koyu Fotograf-229: Agac kasik-Kumluca licesi Kuzca Mahallesi I




Fotograf-230: Pazarda satilan adac kasiklar-Kumluca ilcesi Kuzca Mahallesi




23. KiLIM DOKUMACILIGI

Kilim, Turk el dokuma sanatlari icinde énemli bir yere sahiptir. El dokumasi kilim denilince ilk olarak akla Turk kilimleri gelmektedir.
Dunyanin en eski kiliminin, MO 5. yizyila ait Tark kilimi oldugu saptanmistir. Kilim, gdcebe kavimlerin kullandigi dokumalarin
baslicasidir. Kilimin halidan ayrilan 6zelligi, deseninin ve yUzeyinin halidaki gibi cozgulerin Gstine tek tek atilan ilmiklerden ibaret
olmayisidir. Kilim dtnya litarattrtne Turkce bir kelime olarak girmis olup, Turkiye disinda yakin bélgeler olan Balkanlar, Kafkasya, iran,
Afganistan, Pakistan, Kuzey Afrika, Pakistan, Orta Asya ve Cin’de de dokunmaktadir.

Kilimin ana maddesi yln, pamuk, keci kill veya ipektir. Atkisi ve ¢c6zgUsU yunden olmakla birlikte atkisi yin veya ¢c6zglsl pamuk
ipliginden de yapilabilir. Kilimlerde kullanilan renkler, motifler ve teknikler, kilimin ait oldugu ve dokundugu yorenin geleneklerini,
tarihini, kGltardnu yansitir. Genel anlamda kilimde bulunan her 6ge yodrenin folklorundan dogrudan etkilenir. Dolayisiyla her yérenin
motif ve rengi birbirinden az veya cok farkllik gosterir ve kilimler cogunlukla dokunduklart yerin ismini tasirlar; Siirt kilimi, Isparta
kilimi, Yozgat kilimi, Usak kilimi vib. Anadolu kilimlerinde yesil, turuncu, mavi, lacivert ve kirmizi en cok gdzlemledigimiz renklerdir.
Turk dokumalarinda en cok kullanilan motifleri su sekilde kategorize etmek mimkandur.

1- Hayvansal motifler; en cok kullanilan kus motifi olmak Uzere ejder, akrep, yilan, kurtadzi, kurt izi ve bdcek motifleri kullanilir.
2- Bitkisel motifler; Adac, yaprak, cicek ve meyve motifleri kullanilir,

3- Geometrik motifler; Dokuma kolayligindan dolayi en cok tercih edilen motif tUrudir. En cok gorulun sekilleri, t¢cgen, dértgen,
dikdodrtgen ve eskenar dortgendir.

4- Karisik motifler; Madalyon, rozet, cengel, sttun yazi, harf, damga, im vs. kullanilir.

5- Sembolik motifler; Dokuyucunun duygu dustnceleri ile doga gUclerini simgeleyen motiflerdir. Bu gruba kus, hayat agaci, el,
tarak, ibrik, kandil vb. girmektedir.

Orta Asya’da surdurtlen arastirmalarda, gbcebe halde yasayan TUrklerin cesitli kilim teknikleriyle olusturduklari dokuma
parcalarl bulunmustur. Bu bulgular TUrklerin yasaminda kilimin ¢cok eskilere dayanan bir gecmisinin olduguna isaret etmektedir.
Kilim dokumaciliginin Anadolu Selcuklu déneminde de gelismis oldugunu gériyoruz. Ne var ki yinld dokumalarin saklanmasi ve
korunmasi cok zor oldugundan bu konuda yeterince eski somut bulgulara nadiren rastlanmaktadir. Bilinen en eski Anadolu kilim
bulgulari 16. yUzyila aittir. Anadolu’da yasamis olan diger topluluklarin dokuma tekniklerine Tarkler kendi renk ve motiflerini de
katarak genis bir yelpaze icinde cesitli ve degerli kilim 6rnekleri birakmislardir.

Antalya Ili ve ilcelerinde de kilim ve kilim dokumaciligi halen yapilmaktadir. Antalya'nin Kas ilcesi'nde, eski adiyla 'Sahil Barak'
buglnkl adiyla 'Bogazcik Kdyl'nde kaybolmakta olan 'Barak kilimleri' el sanati yeniden hayat buluyor. Baraklar Anadolu’ya
yerlesen Turkmen Oymaklari’'nin en etkin ve Uretken kollarindan biridir. Barak asiretleri Gaziantep, Nizip, Kargamis Ucgeninde yogun
olarak yasamistir. Bu asiret, sebebini bilemedigimiz bir gd¢ hareketi ile Teke yoresi -Antalya- Kas cevresine yerlesmistir. Ik defa
Bogazcik KdyU'ne gelen Baraklar, birkac yUz yildan beri Kas bolgesinde yasamaktadir. Sonradan cogdalarak Uc¢ kdy teskil edecek
hale gelmislerdir. Baraklar iyi bir stru besleyicisidir. Besledikleri hayvanlarin yin ve kilindan Uretilen dokumalar ginimuzde devam
etmektedir. Cogunlukla iki yizU de kullanilabilen 6zel bir tarz Greterek, “Barak Kilimi” adini vermislerdir. Baraklar, kilim dokumalari
yaninda, ekmek torbasi, Barak caridi, semer yapimi gibi geleneksel el sanatlarini ginimuzde de sdrdUrmektedir.



Yine Antalya’nin Korkuteli licesi Kiicukkdy ve Buyukkdy'de kilim dokumaciligr yapiimaktadir. Hatta bu kilim dokumaciligiyla ilgili olarak ilce merkezinde kurs acilmistir.
Adi gecen kursun acllmasi bu gelenegin strdurtlmesi acisindan ¢cok dnemlidir. Burada dokunan kilime verilen isim "Alafaradin Kilimi” dir. Bu kilime “alafaradin” denmesinin
sebebi sudur: 14.Asrin sonlarina dogru, Horasan’dan gelen kavim bugUnkd Blyukkoy ve KucUukkdy’'tn bulundugu alanda hayvancilik yapmaktaydi. Kizilkaya dolaylarinda
iki Selcuklu Beyi savasmaktaydi. Yenilmekte olan tarafa, o0 zamanin asiret reislerinden Ali Fahrettin isimli iki amca ¢cocugu yardim eder. Savasi kazanan Bey, iki amca
cocuguna yardimlari karsisinda bugUnkt BlyUkkdy ve Klctukkoy'un bulundugu alana yerlesmelerine izin verir. Bey, aradan gecen zamandan sonra iki amca ¢cocugunu
ziyaret eder. Ziyaretlerinde isteklerini sorar. Onlar da hayvancilikla gecindiklerini, zaman zaman hayvanlariicin su ve otlaga sikildiklarini, hayvanlarini iyi besleyemedikleri
icin beyden bol su, otlaklari genis, serin bir yer olan Buyukkoy'un ve Kuclkkdy yaylasinin bulundugu yeri ister. Bey de buralari onlara yayla tutmalariicin izin verir. Uzun
zaman iki amca cocugu ve onlarin soyundan gelenler, hayvanlarini yazlari buralara gelerek getirerek, kislari da BlyUkkdy ve Klclkkdy’'e gdtlrerek bir gdcebe hayati
yasamislar. Zamanla BlyUkkody ve yaylasi BlyUk Ali Fahrettin’e KUclUkkdy ve yaylasi Kicuk Ali Fahrettin’e ve onlarin soylarindan gelenlere ayrilir. Blylk Ali Fahrettin’in
soyundan gelenler yaylada hayvanciligin yani sira bol sulu, verimli topraklari ekip bicmeye baslamislar. Alafaradin ismi Ali ve Fahrettin’in kisaltiimis halidir.



23. RUG WEAVING

Kilim has an important place in Turkish hand-woven arts. The oldest Kilim belongs to 5th Century B.C found in Central Asia is a Turkish kilim. Also when
it’s about Kilim Turkish Kilims are the first to mind. Kilim is the main fabrics used by nomadic tribes.

“The difference between a kilim area rug and a carpet or a pile rug is that whereas the design visible on the kilim is made by interweaving the variously
colored wefts and warps, thus creating what is known as a flat weave, in a pile rug individual short strands of different color, usually of wool, are knotted
onto the warps and held together by pressing the wefts tightly against each other.”

Kilim entered the World Literature as a Turkish world. Other than Turkey it’s weaving in Balkans, Caucasus, Iran, Afghanistan, Pakistan, North Africa,
Central Asia and China.

Raw material of kilim can be wool, cotton, goat hair or silk. Weft and warp both can be from wool or weft from wool and warp from cotton. All the colors,
motifs and techniques used in kilim reflect the tradition and culture of the region where it woven. In general, every item in the rugs is directly affected by
the regions folklore. Therefore each region shows some little various on the colors and motifs. Because of this, kilims mostly carry the name of the place
where they woven like Siirt Kilimi, Isparta Kilimi, Yozgat Kilimi, Usak Kilimi... etc. Main colors used in Anatolian Kilims are green, orange, blue, dark blue and
red. The most using Turkish weaving motifs can be categorized as follow:

1- Animal Motifs: Most common motifs in use are birds, dragon, scorpion, snake, wolf mouth, wolf print and insect motifs.

2- Plant Motifs: Trees, leaves, flowers and fruits.

3-  Geometric Motifs: Most preferred motifs due to ease of weaving. The most prevalent motifs are triangular, square, rectangle and rhombus.
4-  Mixed Motifs: Medallions, badges, hook, column, text, letters, stamps... etc.

5- Symbolic Motifs: The motifs which symbolize the weaver’s thoughts, emotions like life tree, birds, hand or the forces of nature like combs, lamps...
etc.

Some woven pieces found in central Asia studies which created with Turkish kilim techniques. These founding show that kilim has a long history in
Turkish Culture. The Anatolian Seljuk Kilims are rarely found in Anatolia because of the difficulties of protecting wool materials. The oldest kilim finding in
Anatolia belongs to 16th century. After the arrival of the Turks in Anatolia they added other communities weaving techniques, colours, motifs. This harmony
emerged diverse and valuable kilim examples.

Kilim is still weaving in Antalya province and districts. One of the kilim weaving in Antalya area is Barak Kilims. These kind of kilims were being lost but
in the last years began to weave again in Bodazcik Village. Baraks are one of the Turkmen tribe whom settled in Anatolia, who mostly located in Gaziantep,
Kilis and Kargamis. Also an arm of this tribe came to Antalya- Teke region with an unknown reason imigration and located around Kas like 200 years ago.
Bogazcik, Sahil Barak with its old name is one of the village where Baraks immigration located in Antalya.

Baraks using goat hair in their kilims. Because of they are feeding goat or lamb it’s an easy material to find. One of the speciality of these kilims are both
faces can be use because of the different techniques in their weaving. As seen these kinds of kilims taking their names from the tribe they are weaving by.

Alafaradin is another kind of kilim which weaving in Antalya region which weaving in Klclkkdy and Blyikkdy villages belongs to Korkuteli district.
For the maintaining of this tradition a kilim weaving course opened in the town center. Alafaradin kilims take their names from the founders of these two
villages Ali Fahrettin.



Fotograf-231: Kilim tezgahi-Korkuteli licesi Buyukkdy Mahallesi
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Fotograf-237: Alafaradin kilimi-Korkuteli llcesi B oy Mahallesi Fotograf-238: Alafaradin kilimi-Korkuteli licesi BlyUkkdy Mahallesi




Fotograf-239: Kirmen ve yin ip-Korkuteli ilcesi Buylkkoy Mahallesi
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| Fotograf-240: Istar adi verilen dokuma tezgahi-Korkuteli ilcesi Kiicikkdy Mahallesi |
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Fotograf-242: Tezgahta kilim tekniginde dokuma yapilmasi-Korkuteli llcesi Kiicukkdy Mahallesi Fotograf-243: Tezgahta kilim tekniginde dokuma yapilmasi-Korkuteli ilcesi Kiicukkdy Mahallesi




Fotograf-244: Tezgahta kilim tekniginde dokuma yapilmasi-Korkuteli ilcesi Kiicikkdy Mahallesi




Fotograf-245; Tezgahta kilim tekniginde dokuma yapiimasi-Korkuteli iicesi Kiicikkdy Mahallesi
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l Fotograf 246: El dokumasi kilim-Korkuteli ilcesi Kiictikkdy Mahallesi

|_Fotograf 247: El dokumasi kilim-Korkuteli ilcesi Kiicukkdy Mahallesi I
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Fotograf-248: El dokuma5| k\hm Korkuteli ilcesi Kuctkkay Mahal\esw







Fotograf-250: El dokumasi kilimden detay-Korkuteli llcesi Kiictkkdy Mahallesi
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Fotograf-252: El dokumasi kilimden detay-Korkuteli ilcesi Kiictikkody Mahallesi Fotograf-253: El dokumasi kilimden detay-Korkuteli licesi Kiictikkéy Mahallesi




l Fotograf-254: Kilim teknigi ile dokunmus olan coban cantasi-Korkuteli ilcesi Kuctukkdy Mahallesi Fotograf-255: Kilim teknigi ile dokunmus olan coban cantasindan detay-Korkuteli ilcesi

Kugcukkoy Mahallesi




24. LEBLEBICILIK

Baklagiller birkac sUrecten (6rnegdin kabuklarin ayrilmasi, kaynatma, kavurma, ayiklama ve 6dutme vb.) gecirilerek cesitli
yiyeceklerin hazirlanmasinda kullanilir. Esasen baklagillerin kisa bir stre ylksek sicakliga maruz birakilarak kavrulmasi ydntemi uzun
yillardir Asya’da, Orta Dogu’da ve GUney Amerika’da uygulanmaktadir. Bu tdr UrUnler arasinda leblebi olarak adlandirilan kavrulmus
nohut, en yaygin olanidir

Leblebinin kdkeni ve gecmisi tam olarak bilinmemektedir. Buna karsin ylzyillardir Anadolu’da bilinen leblebi Turk insani tarafindan
Kuzey Afrika, Orta Dogu, Avrupa ve bazi Afrika Ulkelerine tanitilmistir. TUrkiye’de baslangici belirlenemeyen bir zamandan beri leblebi
Uretimi yapiimaktadir. Bu Uretimi yapilan yerlerden biri de Antalya ilinde Elmali licesidir. Hatta bu leblebi “Elmali Leblebisi” diye anilir.
Ve bu leblebi Antalya yoresinde cok Gnlidar. EImali'ya il disindan ve ilden ziyaret icin gelenler bu leblebinin satildigr “helvacilar”
carsisina ugramadan ve almadan geriye dénmezler. Elmalrda “helvacilar” ¢arsisinda Ahmet Millioglu tarafindan halen yapimi ve
pazarlamasl yapilmaktadir.

Nohutun leblebiye dénidsmesi oldukca zaman alir. Hemen hemen bir bucuk ayda belirli islemlerden gecen nohut leblebiye dénusdr.
Leblebinin Uretimi diger kuruyemislere gore bazi farkliliklar géstermektedir. Leblebi imalati icin kirmizi iri nohutlar secilir ve daha
sonra dokuz gdzIU eleklerden gecirilir. Bu eleme sirasinda en iyi nohutlar secilir. Secilen nohutlar tugla ve camurdan yapilma daire
seklinde ortasinda bakir dogme disli sac bulunan ve altinda odun yakilan ocakta kavurma (tav) islemine tabi tutulur. ilk kavurma isi
oniki dakika ile onyedi dakika arasinda yapilir. Daha sonra nohut sicak olarak telis cuvallara doldurulur. On gin bekletilir. Bu on gunlik
bekletilmeden sonra ikinci kavurma oniki dakika ile onbes dakika arasinda yapilir. Telis cuvallara konur ve on gun bekletildikten sonra
Ucuncl kavurma dokuz ile on dakika arasinda yapilir ve telis cuvallara konularak bir giin bekletilir. Ertesi giin toprak ve kirec karisimi
sergiliklere serilip her gln karistirilarak kirkbes ile atmis giin arasinda bekletilir.

Daha sonra ihtiyaca gére nohut 1slama makinesinde suyu ayarl verilmek suretiyle i1slatilir. Tekrar telis cuvallara konulur. Azami oniki
saat veya yirmidort saat dinlendirildikten sonra tekrar elenir, buyUklUklerine gore ayrilir. Daha sonra bu nohutlar kavak adacindan
yapilan ve agdac denilen tokmakla sac Uzerinde cevrilmek sureti ile ocakta kabuklarindan ayrilir. Leblebi kiridi ve kabugu, kalburda
elenerek ayrilir. Yine cuvallara konularak az bir ay tekrar dinlendirilir. Kavrulan leblebinin dinlendirme islemi tamamlandiktan sonra
ocakta kizartilir. Istege gore leblebiye sicakken tuz, biber(acili icin) veya karanfil serpilir. Kavrulan leblebi kil cuvallarda on dakika
dinlendirildikten sonra satisa sunulur.

Leblebinin yapimi asamasinda kullanilan ocaklar, cuval ve cullar, bakir saclar vb bircok malzeme geleneksel el yapimi araclardir.
Yillardan bu yana “helvacilar” ¢arsisinda dededen miras kalan dikkanla bu isin cirakligindan yetismis olan torun Ahmet Millioglu
leblebicilik isini yine ayni dUkkanda blyUk bir sevkle strdtUrmektedir.



24. PRODUCING LEBLEBI

Leblebi is a traditional Turkish snack generally made from roasted chickpeas. Roasting lequmes before eating is @ general method
which has been used for many years in Asia, Middle East and South America. Leblebi is the most famous leqgumes in Turkey.

The origin and history of leblebi is not fully known in Anatolia. However, for centuries leblebi known in these lands and introduced
to North Africa, Middle East and Europe by Turkish people.

Preparing leblebi can take some time, almost a month or much and after passing certain transactions, chickpeases turn into
leblebi. Also leblebi production shows some differences compared to other legumes and various of chickpeas.

In Antalya, Elmalr district is one of the leblebi producing center in Turkey. In the region EImali’'s leblebi is very popular. Ahmet
MILLIOGLU is one of the master who make this profession survive today in Elmali who has a store in Helvacilar Bazaar.



Fotograf-257: Leblebici dukkani-Elmali ilcesi

l Fotograf-256: Leblebici dukkani-Elmali ilcesi
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Fotograf-258: Leblebici dukkani-Elmali iicesi










Fotograf-261: Leblebi sekeri-Elmali iicesi




25. PEHLIVANLIK

Pehlivan geleneksel bir Turk sporu olan yagh guresi icra eden sporculara verilen isimdir. Farscadan dilimize aktarilmis olan bu
kelime Anadolu’da yigit, bilegi saglam, guclt kuvvetli kisileri ifade etmek amaciyla da kullaniimaktadir.

Yagli glres, mUsabaka sirasinda glrescilerin vicutlarina yad strmeleri nedeniyle bu isimle anilan, mUzik esliginde icra edilen,
geleneksel bir spor taradur. Yagl gures geleneksel bir spor oldugu kadar ayni zamanda bir gdsteri sanatidir.

Antalya, halktarafindanyagligUresin cok sevildigive sayisizgurescinin yetistigi bir cografyadir. Gecmisten glinimuze Recep GurbUz,
Cengiz Elbeye, Mehmet Yesilyesil ve Ali GUrblz yagh glres turnuvalari icerisinde en dénemlisi sayilan Kirkpinar'da baspehlivanligi
kazanan Antalyall pehlivanlardandir. Yakin zamanlara kadar 6zellikle kdy dUgunlerinin ve bayramlarin vazgecilmez bir parcasi olarak
karsimiza cikan yagh guresler ginimuzde tumuUyle gures festivallerinde icra edilen bir turnuva sporu haline dontsmustur. Yagl gares
festivalleri glres agasi, hakem, cazgrr, calgicl, yagcl, meydan komiseri, peskirci gibi gdrevliler tarafindan bir dizi ritGel ve geleneksel
uygulama ile yaratalen, yore halkinin katilimiyla coskulu bir hava kazanan, halk kaltUrl acisindan énemli bir yer tutan toplumsal
etkinliklerdir. Bu etkinliklerde en buyUk rol dogal olarak pehlivanlara duser. Pehlivan bu gdsterinin baskahramanidir. GUres festivalleri
yerel ve ulusal televizyonlarin yani sira yazili basinda da yer almakta ve meraklilari tarafindan takip edilmektedir. Yéremizin en bilinen
yagh gures festivali “Elmali Yesil Yayla Yagh Gures Festivali”dir.

Pehlivanlar geleneksel bir spor olan yagli guresi icra etme bilgi, beceri ve hinerine sahip Kisiler olup ayni zamanda bu gelenegin
devam etmesini de saglarlar. Er meydani olarak adlandirilan cayirlarda glresen pehlivanlarin piri, Peygamber Efendimiz Hz.
Muhammed’in amcas! Hz. Hamza'dir. Pehlivanlara 6zgU bir giysi olan ve muUsabakalar sirasinda giyilen geleneksel giysiye kispet
adi verilir. Kispetler belden baldira kadar uzanan, pacasi dar, beli ve pacasi iple bagl, deri pantolonlardir. Pehlivan karakteri ve imaji
acisindan kispet vazgecilmez bir unsurdur. Yagdli glrese cocuk yaslarda baslanir. Saglam bir fizik yapisi, kuvvet ve heves isteyen bir
spordur. Yagli gUrese baslayan genc ayni zamanda pehlivanlida da adimini atmistir. Yagh gtres genellikle usta-cirak iliskisi icerisinde
yaratalar ve uzun bir egitim streci s6z konusudur. Cirak ustasindan gures teknigi ve oyunlarina dair bilginin yani sira pehlivan karakteri
ve pehlivanlik gelenegine dair bilgiyi de alir, zaman icerisinde 6zUmser. Bu sekilde pehlivanlik geleneginin ve yagl gUresin streklilik
kazanmasl ve gelecek kusaklara aktarilmasi saglanir.

Antalya halki tarafindan, ata sporu olarak gorilen yagh glresle ugrasan pehlivanlar blylk saygr gérmekte, pehlivanlik ise her
firsatta ylceltiimektedir. Pehlivan karakteri, yére insani icin énemli bir kdltarel kimlik unsurudur. Pehlivanlar centilmenlik, saygi,
comertlik, ahlak, durUstlik, gelenek, gdrenek ve adetlere uyma ve saygl gdsterme ile tdreyi devam ettirme gibi yaklasimlariyla toplum
icerisinde 6rnek kimlik olusturur.



25. OIL WRESTLING ATHLETS

Pehlivans are the athletes who practice traditional Turkish sport oil wrestling. Pehlivan is a Persian word which transfered to
Turkish. In Anatolia this word used to refer brave, solid ankle, strong and healthy people.

Antalya is a land that oil wrestling loved by public and many pehlivans grows in her villages. From past to present Recep GURBUZ,
Cengiz ELBEYI, Mehmet Ali GURBUZ are the Antalian wrestlers who won the most important oil wrestling tournament of Turkey,
Kirkpinar Oil Wrestling and became Baspehlivan. (Supreme Pehlivan)

Until recently oil wrestling has performed as an indispensable part of village weddings, today has become a tournament sport.

Oil wrestling has some traditional rituals and rules which have changed only slightly over the countries. Biggest role in this activity
naturally falls to the wrestlers. Pehlivan is the protagonist of this show. Pehlivans wear a hand- stitchedleather called as Kispet.

Antalya’s most known oil wrestling festival is “Elmali- Yesil Yayla Oil Wrestling Festival”.

Pehlivans are not only the wrestlers. They are also transfering this tradition with its knowledge and skills to the next generation.
Any wrestler in this tradition has a master.

Wrestling area called as “er meydani” field of contest, in Anatolia. Pyrene of this profession is St. Hamza who is Prophet Muhammed'’s
uncle also wrestled in wrestling meadows.

Oil wrestling is seen as ancestor sport and highly regarded in Turkey. Wrestler character is an important culture identity because
of pehlivans createas an exemplary ID for Anatolian people with their honest, respectful, generous specialties.



Fotograf-262: Yesilyayla Yagh Gires Festivali-Elmali ilcesi
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Fotograf-263: Yesilyayla Yagl Gures Festivali-EImali ilcesi
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Fotograf 264 Yesilyayla Yagl Gures Festivali-EImali ilcesi
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Fotograf 265 YesHyayla Yaglw Gures Festivali-Elmali Hcesw




Fotograf-266: Yesilyayla Yagli Gures Festivali-Elmali illcesi Fotograf-267: Yesilyayla Yagl Gures Festivali-Elmali ilcesi

L 3 Fotograf-269: Yesilyayla Yagli GUres Festivali-Baspehlivan Recep Gurbuz'tn
Fotograf 268: Ye$|\yay\a Yagli Gures Festivali-Elmali ilcesi mezarinin ziyaret ediimesi-Elmali ilcesi




26. PIYAZCILIK

Piyaz; haslanmis kuru fasulye, sogan, maydanoz, domates, haslanmis yumurta, tahin, pul biber, zeytinyadi ve sirkeden yapilan bir
yiyecektir. Antalya yéresinde geleneksel bir meslek grubunu teskil eden piyazcilar bu yiyecedi carsida Uretip satan esnaf grubudur.
Turkiye’'nin diger bolgelerinde bir meze olarak tuketilen piyaz, Antalya ydresinde ise gercek bir yemektir ve yapilisi itibariyla da bazi
farkhliklar gosterir.

Pivazin yapilisi kuru fasulyenin yumusamasi icin bir gece dnceden islatiimasiyla baslar. Gecmiste piyaz yapiminda Candir fasulyesi
kullaniimistir. Candir fasulyesinin 6zelligi kiicUk taneli bir fasulye trl olmasidir. Bugin ise artan talep nedeniyle Konya yoresinden
gelen kucUk taneli fasulyeler de kullaniimaktadir. Ayni sekilde piyaza katilacak olan talatur/tarator sosu da hazirlanir. Talatur sosu
icin yaklasik bir cay bardadi tahin limon suyu ve birkac kasik ilik suyla cirpilir, bu karisima ezilmis sarimsak ve bir parca zeytinyadi
katilarak buzdolabinda dinlenmeye birakilir. Ertesi gin kuru fasulye kaynatilarak pisirilir. Haslanmis yumurta, sogan, domates ve
maydanoz uygun buyUklUkte kesilerek hazir edilir. Piyaz tabagina alinan kuru fasulyenin Uzerine taratoru dokullr, yanina sogdan,
domates, yumurta ve maydanozu eklenir, Gzerine kirmizi pul biber ekilip sirkesi de dokuldlUkten sonra tlketiimeye hazirdir. Carsida
piyaz koftenin yaninda tuketilebildigi gibi tek basina yemek olarak da tUketilebilmektedir.

Pivazci Sami, Piyazci Ahmet, Piyazcl Mustafa Antalya’da taninan en meshur piyazcilar arasindadir. Halk anlatisina gére Antalya
pivazina farklilik kazandiran ve esas olarak tahinden yapilan ve “talatur” veya “tarator” adi verilen piyaz sosunun mucidi Piyazci
Sami’'nin babasi Muslu Dayi lakabiyla taninan Mustafa’drr.



26. PIYAZ (ANTALYA STYLE BEAN SALAD) PRODUCING

Piyaz a kind of bean salad made by boiled dry beans, onion, parsley, tomatoes, boiled egg, seasame oil, red pepper flakes, olive oil
and vinegar. Piyazcilik is a traditional occupation in Antalya Region. Who cook and sell piyaz is called as “piyazci”.

Consumed in other parts of Turkey, piyaz is not seen as a bean salad or an appetizer. Piyaz is real meal and shows some differences
construction of its preparation. Who cook and sell this meal call as piyazci.

Preparation:

Dry bean soaked from overnight to smooth. And for Piyaz bean, Candir bean is preferred in cooking piyaz because of its small
grain bean type. In the same time the piyaz sauce which called as talatur or tarator will be prepared.

To prepare the talatur sauce, for about a tea cup of olive oil, sesame oil mixed with lemon juice and 1-2 spoon of warm water. A
few crushed garlic and olive oil wil be added into mixture and let rest in refrigerator for participating.

The next day soaked beans will boiled. Hard- boiled eggs, onions, tomatoes and parsley cut in appropriate sizes. Boiled beans
get into the plate and tarator sauce is poured over the dry beans. It will be served after cutting materials added to plate. It’s ready to
consumed after vinegar and pepper flakes planted. You can consume only piyaz or take meatballs with piyaz.

The most famous piyaz producers are Piyazcr Sami, Piyazci Ahmet and Piyazci Mustafa in Antalya city center. According to folk
narratives Antalya’s piyaz is different then the other cities and the reason of this difference is the tarator/ talatur sauce which is made
by sesame oil. This sauce invented by Piyazci Sami’s father Mustafa who known with his nickname Muslu Dayi in Antalya.



Fotograf-270: Antalya piyazi-Muratpasa llcesi (Foto: Mahmut Davulcu)




l Fotograf-271: Antalya pivazinin yapimi-Muratpasa Ilcesi

Fotograf-272: Piyazin yapimi-Muratpasa Ilcesi




Fotograf-273: Kofte ile birlikte sunulan Antalya piyazi-Muratpasa Ilcesi

Fotograf-274: Piyazda kullanilan fasulye-Muratpasa Ilcesi







27. SERPME BOREKCILIK

Antalya mutfak kaltlrQ acisindan dnemli bir yeri olan “serpme bdrek”, geleneksel ¢arsi mutfagi basligr altinda incelenebilecek,
hamurunun elde savrulmasi yontemiyle acilmasi nedeniyle de bu isimle anilan bir bdrek taraddr.

Serpme boéredin kiymali ve peynirli olmak Uzere baslica iki ¢cesidi bulunmaktadir. Yapimi kisaca séyledir: Un, tuz ve suyla karilarak
hamur haline getirilir. Beze haline getirilen hamurlar yaglanan tepsilere yerlestirilir ve dinlenmeye birakilir. Daha sonra bezeler merdane
yardimiyla yassilastirilir ve elde savrularak acilmaya baslanir. Serpme bédregin en dnemli dzelliklerinden birisi hamurunun son derece
ince aclimasidir. Bérek hamuru acildiktan sonra, daha evvelden hazirlanan ic¢ yerlestirilir, baharat eklenir ve katlanir. Firinda pisirilen
borek, cay ya da ayranla sicak olarak tUketilir.

Antalya’da bu boéredi carsida imal ederek satan kisiler “serpme bérekci” olarak taninan bir meslek kolunu olusturur. Yérede “Borekci
Tevfik” lakabiyla taninan ve Muratpasa llcesi Sinan Mahallesinde bulunan dikkaninda yarim asri askin bir stredir bu meslekle istigal
eden Tevfik Caliskaner Uc nesildir serpme bérekcilik yapan, bu gelenedin 6rnek ve en énemli temsilcisidir.



27. SPREADING PASTRY PRODUCING

Serpme borek (Spreading Pastry) is a kind of pastry which can be examined under the traditional cuisine markets headline.
Serpme Borek’s dough is opening with the method of spinning by hand. This is why it takes spreading pastry name.

Construction as briefly is, flour, salt and water get mixed. When dough is ready, dough pieced to the pulps and placed on oiled
tray and left to rest. Pulps flattened with help of a Rolling pin and begin to open by hands. One of the most important features of

spreading pastry dough is extremely thin opening. After opening the pastry dough, optionally meat or cheese is added into dough
and closed. Baked pastries eaten with tea or ayran (buttermilk) as separately.

In the region Tevfik CALISKANER who known with his nickname “Bérekci Tevfik” is the most famous bérekci (who baked pastry)
in Antalya. His family is doing this job for three generations. Their market is located in Sinan district belongs to Muratpasa County.
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Fotograf-279: Serpme bdredin yapimi-Muratpasa Ilcesi Fotograf-280: Serpme bdredin yapimi-Muratpasa llcesi







béregin yapimi-Muratpasa licesi




l Fotograf-285: Serpme boredin yapimi-Muratpasa ilcesi

| Fotograf-287: Serpme bdredin servis edilmesi-Muratpasa Ilcesi

Fotograf-286: Serpme béregin yapimi-Muratpasa ilcesi
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28. SU KABAGI iSLEMECILIGI

Anadolu’'nun pek ¢cok yerinde yetismekte olan su kabadi, kabakgiller familyasindan tek yillik bir bitkidir. Genellikle alt kismi genis,
sap kismi dar olan su kabaklarinin farkli cesit ve tirleri de bulunmaktadir.

Su kabagdi kullanim alani en genis bitkilerden biridir. Kurutulmus su kabadi calgr yapimindan (kabak kemane), bebek oyuncadi
yapimina farkli alanlara ham madde olmustur. Cekirdekleriile birlikte kurutulan kictk su kabaklari bebeklerin ¢cingiraklari olurken ici
temizlenerek kurutulanlar yillarca tarlalarda surahi yerine kullaniimistir. Ganumazde ise su kabaklari daha ¢cok saksi ve avize gibi sUs
esyalarinin yapiminda kullaniimaktadir.

Avize Yapimi: Su kabag tohumlari Mart ayinin son gutnlerinde ekilir. Agustos ayinda olgunlasan kabaklar toplanip kurumaya
birakilir. Kuruyan kabak alt kismindan acilip ici temizlenir. Istenilen sekil Uzerine cizilerek gerekli yerlere delikler acilir. Uzunca bir siire
su kabagdini korumak amacli verniklenir. Vernikler kuruduktan sonra istege gore deliklere renkli boncuklar yerlestirilir. Son olarak
ampul dizenegdi yerlestirilen avize kullanima hazir hale gelmistir. Yakilan ampul renkli boncuklarin da yardimi ile su kabagina cok
glzel bir gérunim vermektedir. Su kabaklarinin yapilari birbirinden degisik oldugu icin Uzerlerine ayni motif islense bile ampul
yakildigr zaman ortaya cikacak olan gérintl degisik olmaktadir.



28. THE CALABASH EMBROIDERY

Squash which is grown in many parts of Anatolia is a perennial plant of the family Cucurbitaceous. They come in a variety of
shapes: they can be huge and rounded., small and bottle shaped, or slim and serpentine, more than a meter long.

The squash plant has one of the widest range with many different application areas. From make an instrument (kabak kemane) to
baby toys squash can be a raw material to use in different areas. While a small squash which dries with its beans can be a baby toy,

a big one which cleaned from beans used as a water storage tool for many years in gardens. Nowadays they are using in decoration
to make flower pot and lambs.

The Squash Lamb: The squash beans planted in the last days of March and ripen in August when they grow. After they dried
opened from bottom and cleaned. The chosen design drowns on it and then open holes according to this design. The squash is
varnished for durability and strength for many years. Optionally colorful beads are attached to the holes. Finally a light bulb is
inserted into the squash. The lit bulb has a amazing view to the squash with the help of colorful beads. Even though the same motif
is embroidered. the look of the lamp is different each time because of the shape of the squash.
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Fotograf-292; Sukabaginin islenmesi-Alanya ilcesi
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Fotograf-293: Sukabaginin islenmesi-Alanya ilcesi |




Fotograf-294: Sukabaginin islenmesi-Alanya Ilcesi
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Fotograf-296: Yari mamul su kabaklari-Alanya ilcesi Fotograf-297: islenmis sukabagi-Alanya ilcesi
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Fotograf-298: islenmis sukabagi-Alanya ilcesi Fotograf-299: islenmis sukabagi-Alanya llcesi

Fotograf-300: islenmis sukabagi-Alanya Ilcesi




Alanya llcesi

Islenmis sukabagi

1:

Fotograf-30




Fotograf-302: Sukabaklari-Alanya ilcesi




29. TIRMISCILIK

Cerezler “yemek disinda yenilen yas veya kuru yemis vb. seyler, atistirmalik” olarak tanimlanmaktadir. TUrk mutfaginda atistirmalik,
tamamlayici bir tat ve cesni olarak karsimiza cikan cerezler gunlUk hayatimizda hic de azimsanmayacak dnemli bir yer isgal etmektedir.
Turkiye topraklarinda cerezler gerek cesit olarak ve gerekse Uretim tarzi olarak yoreden ydreye degdisebilen bir karakter tasimaktadir.

Turkiye’'nin zengin beslenme kiltUrtinde sahip clkmamiz gereken tatlardan birisi de Antalya yoresine 6zgu bir cerez olan “tirmis”tir.
Tirmis, baklagiller sinifindan, otsu ve yillik bir bitkiden elde edilen tohumlarin cesitli islemlerden gecirilmesiyle elde edilen bir cerezdir.
Antalya’nin disinda Konya ve Isparta’da da -termiye- adiyla cerez olarak tiketilmektedir.

“Tirmis” kelimesi Derleme So6zIugunde “yabanil bakla” manast ile yer almistir. Bilimsel ismi Lupinus Albus L. (veya Lupinus termis)
olan tirmis, Turkiye cografyasinda termiye, aci bakla, delice bakla, gavur baklasi, kurt baklasi, misir baklasi, yahudi baklasi gibi degisik
isimlerle adlandiriimaktadir.

Misir'da turmus ya da termis, Portekiz'de tremoco, Ispanya’da altramuces (altramuz) isimleriyle bilinen ve Ulkemizde oldugu gibi
cerez olarak tlketilen tirmis, bu yonulyle bakildigl zaman ayni zamanda Akdeniz Ulkelerinin ortak lezzetlerinden birisidir.

Kendisine has bir tadi olan bu yiyecek Antalya yoéresinde blyUk 6lcide sehirli yerli halk tarafindan tlketilmektedir. Tirmis
Antalya’ya disaridan gelip yerlesenler tarafindan bilinmeyen bir yiyecek maddesidir.

Tirmisin Akdeniz cografyasinda gecmis donemlerde kullanimi ile ilgili yeterli bilgi mevcut degildir. Bununla birlikte 3000 yil &nce
bazi tUrlerinin tarimina baslandigi, Romalilar zamanindan beri toprak islahinda sikca kullanildigi, Eski Misir'da ve Antik Roma’da
tirmisin yiyecek olarak tlketildigi bilinmektedir. Hitit ddnemine ait metinlerde “tarmus” ya da “taarmuus” olarak zikredilen bitkinin
tirmis oldugu saniimaktadir. Bitki, Osmanli ddnemi tababet kitaplarinda “dellice bakla” olarak karsimiza cikar.

Cerez, tirmis bitkisinin olgunlasmis meyvelerinden yapilmaktadir. Tirmisin cesitli islemlerden gecirilerek yemeye hazir hale
getirilmesi “tatlandirma” olarak adlandirilir. Zeytin tatlandirmaya benzeyen bu islem tirmisin icinde bulunan ve ona acilik veren bazi
alkaloitlerin uzaklastiriimasidir. Tatlandirma islemi kisaca su sekildedir: Bakliyatcidan, yemciden ya da aktardan satin alinan tirmis
dnce bir gun suda bekletilir, daha sonra bir tasim kaynatilarak hafifce haslanir, kaynatilan tirmisi rengi sarilasir, daha sonra su dolu bir
kaba konur, kaptaki su her gin degistirilir, on glin kadar sonra tirmisin aciligi ve kokusu gecer. Tuzlandiktan ya da tuzlu su icerisinde
bekletildikten sonra tirmis tiketime hazir hale gelir. Kalin kabuklu olmasi nedeniyle kabugdu cikarilarak tUketilir. Seffaf kabuk elle ya
da agizla kolayca cikarilmakta ve icerde yer alan sari, etli kissm yenmektedir. Buruk bir tadi vardir. Halk hekimliginde de kullanilan
tirmisin kurt doktcd 6zelligi oldugu ve soguk alginhdina iyi geldigine inanilmaktadir.

Tirmis ev icerisinde Uretilip tUketildigi gibi ayni zamanda “tirmisci” adi verilen seyyar saticilar tarafindan da carsida satilmaktadir.
Tirmisci, tirmisi tatlandirarak carsida satan meslek erbabidir. Antalya'da yaygin kullanimi olan ve davet edilmeden bir yere
gidilemeyecegini anlatmak icin sdylenen “Davetsiz dugUne tirmisci gider”, “Davetsiz yere tirmisci gider”, “Tirmiscimiyiz ki gidelim”
gibi sdzler tirmisciligin halk hayatindaki etkisini ortaya koyan ktcUk bir &rnektir.

Tirmisin 6zellikle cocuklar ve gencler tarafindan ¢cok sevilen bir cerez olmasi nedeniyle tirmiscilerin satis yapmak amaciyla boy
gosterdikleri baslica yerler okul &nleri olmustur. Bunun disinda futbol maci, digun, kina, nisan, sinnet digunu gibi insanlarin topluca
bir arada bulunduklari sosyal mekanlar da tirmiscilerin ugrak yerlerindendir. Antalya’ya Arap Ulkelerinden gelen ziyaretciler de
tirmiscilerden tirmis satin alarak tUketmektedir.



Tirmisciler islenmemis tirmisi aktarlardan ya da yemcilerden tona varan &lcUlerde satin almaktadir. Tirmisin alis fiyati kalitesine ya da arz talep dengesine gore
degisebilmektedir. Tirmis, cay bardadi hesabi ile satilmakta ve musteriye kUlah icerisinde veya naylon posetlerle sunulmaktadir. Bir bardak tirmis (2014 yili itibariyla)
1TLdir.

Tirmisin satisi daha cok sonbahar, ilkbahar ve kisin gerceklesmekte, yaz mevsiminde ise satislar dusmektedir. Bunun en blylk nedeni tirmisin yaz sicaklarinda cok
cabuk bozulmasl ve ayrica sicak mevsimlerde (ana tuketici kitle olan) yerli halkin serin yaylalara tasinmasidir. Tirmisin sicak mevsimlerde bozulmasini dnlemek icin
tirmisciler tirmisin bulundugu kutu icerisine buz koymaktadir. imalathanede Uretilen tirmis her mevsim buzdolaplarinda muhafaza ediimektedir.

Hem ev icinde ve hem de carsida Uretilebilen geleneksel ve yerli bir cerez olan tirmis, Antalya mutfagina 6zgu bir tat olmasinin yani sira Antalya’da yasayan sehirli halk
icin kulttrel kimligin bir parcasidir. Bu cerez ekonomik ve sosyal sinif gdzetmeden Antalyanin tUm yerli halki tarafindan tuketilmis ve tuketilmektedir. Bununla birlikte
demografik ve toplumsal yapidaki degisimler, klltUrel ortamin baskalasimi, halkin tUketim aliskanlklarinin degismesi ve ekonomik imkanlarinin gelismesi ile ulasabilecedi
yemis c¢esidinin artmasi gibi nedenlerden dolayl bugin tUketimi oldukca azalmistir. Ayni sekilde tirmisi tatlandiran ve daha sonra carsida satan bir meslek grubu olan
tirmisciler de Antalya kent kimliginin bir parcasini teskil etmektedir. Ancak tirmise olan talebin azalmasi geleneksel bir meslek olarak tirmiscilerin de varligini tehdit
etmektedir.



29. TIRMISCILIK (SWEETENING AND SELLING SALTED LUPINIS BEANS)

As snack food dried fruits are defined as meal which generally eaten between meals. Dried fruits are frequently acompanied meal as a side dish and have
a special place in the Turkish Cuisine Dried fruits are highly varied both in terms of species and made of production in Turkey.

Tirmis is a local snack in Antalya which is @ member of the genus Lupinus in the family Fabaceae that is a herbaceous and perennial plant. It is named as
termiye, aci bakla, delice bakla, gavur baklasi, misir baklasi, Yahudi baklasi in Turkey. It is also consumed particularly in Konya and Isparta provinces as termiye.

In Egypt tirmis is known as Turmus or Termis as tremocho in Portugal and as altramuces (altramus) in Spain. This is also show that tirmis is a common flavor
of Mediterranean Countries.

In Antalya region this peculiar taste food is mostly consumed by urban locals and an unknown food by those who settled down from outside.

There isn’t enough information about using of tirmis in the past in Mediterranean basin. However, known that 3.000 years ago some types of it began to
be planted and since the time of Romans used in soil reclamation. Also known that tirmis is consumed as a food in ancient Egypt and ancient Rome. Believed
that a plant which named as “Tarmus” or “Taarmus” in the texts which belong to Hittite period is tirmis. Also in Ottoman period tabatet (medical) books it’s
encountered as “deltice bakla”.

This snack is made from ripe fruits of Tirmis plant. Tirmis is passed through various processes to be ready to eat and all these processes called as “
sweetening”. This process is similar with sweetning olive. It’s basically removal of some alkaloids which give bitterness to the plant.

Sweetening process is briefly as follows: Tirmis is soaked in the water for a day then boiled gently, boiled tirmis’s color gets yellowish. Then tirmis will take
into a vessel full of water. This water is changed every day, like ten days later bitterness will lost and smell better. After salting or waited in saltwater it will be
ready to consumption.

Because of the thick-skinned it is consumed by removing the Shell. Transparent Shell is easily removed by hand or mouth and yellow, flesh part inside is
eaten. It has a little bitter taste. Tirmis also used in folk medicine in passing a warm and for colds.

Tirmis is made and consumed at home but it is also produced and sold by the hawkers which named as Tirmisci in Turkish. Tirmis¢i is a tradesman who
sweetened and sold tirmis.

There are some words which show the impact of Tirmis and Tirmisci in public life like:“Tirmisci will go to a wedding without inviting”, “Are we tirmisci that
will go there?”

Tirmisci mainly appeared near the schools to make sale because of it is a snack especially loved by children and youth. Also in social spaces like soccer
games, weddings, henna nights, engagements, circumcisions are the frequented places of tirmisci where they can find people collectively.

Tirmis is a traditional and local snack of Antalya culinary and a part of cultural identity for Antalya’s local public. This snack is consumed and consuming by
all locals without social and economic distinction.

However, changes in demographic and social structure, because of the reasons like metamorphosis of cultural environment, changes in people’s consumption
habits, varieties of today’s snacks... comsuption is reduced.

Likewise Tirmisci is also a part of Antalya city identity and because of the reduction in the demand for tirmis threaten the existence of this traditional

Q profession.









Fotograf-305: Tirmisci Bilal Isik-Muratpasa Ilcesi |
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| Fotograf-306: Tirmisci Mehmet Fidan-Muratpasa ilcesi
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Fotograf-307: Tirmisci-Muratpasa ilcesi
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30. YORGANCILIK

Gecmistekimesleklericerisinde en gbzde ve el sanatlarindan biri olan yorgancilik, gelisen teknoloji karsisinda énemini kaybetmis ve
yavas yavas yok olmaya baslamistir. Gelisen teknolojiye ragmen yine bu geleneksel mesledi Antalya ili ve ilcelerinde stUrdUren meslek
erbaplari vardir. Bu mesledi yasatmak adina halen zevkle ve severek bu mesleklerini icra etmektedirler. Tek sikintilar kendilerinden
sonra bu isi sUrdlrecek kimsenin olmamasidir.

Yorgan kelimesi Turk Dil Kurumu soézIlUginde “yatakta drtinmeye yarayan, ici pamuk, ylin vb. seylerle doldurularak dikilmis genis
orty” seklinde tanimlanmaktadir. Yorgan kelimesi, “Uygurca’da yogurkan” iken bir takim degisikliklere ugrayarak gintimdize “yorgan”
olarak gelmistir. Yorganlari dikip kullanima hazir hale getiren ve satan kisilere de “yorganci” adi veriimektedir. Yorgan dikimi deyince
akillara gelen dis sUslemesinden dnce yapilmasi gereken sey dncelikle yin ve pamugun kaymasinit dnlemektir. Yorgan yUzU{, pamuk
ve astar teyel dikisiyle tutturulur. Uzun kenarlarindan 15-20 cm. kadar icerden yapilan teyelle icte bir cerceve olusturulur. Yorgan,
astar yUzU ice gelecek sekilde uzunlamasina ortadan ikiye katlanir. Kenar dikisi 10 cm. kadar icerden yapilir. “Cubuk”, “temel cubuk”,
“irilemesi” gibi isimler alan bu dikis, yorganin dértkenarina yeterli yin ve pamudun yayilmasini saglar. Arada bir yorgan dévme
sopaslyla dévilerek pamugun ya da yUndn oturmasi saglanir. Yorgan yUzUnu sisleyecek motiflerin ylUzeye dizgUn bir sekilde
yerlestirilmesi kenar cubugunun dtzgun dikilmesine baglidir. Yorgan kenarindan 3 cm. iceride, dortkenari cevreleyen sik dikis bulunur.
Yorganin kenarlarinda bulunan yldnin ya da pamugun kaymasini tamamen 6nlemek ve yorgan kenarini daha dlzgln gdstermek
amaclyla yapilan bu dikise “zirh” ya da “ufaklama” dikisi adi verilir. Bu sekilde yorganin iskeleti hazirlandiktan sonra “yorgan yUz{” adi
verilen “basma” ya da “saten” ( 6zellikle ceyiz amaclh yapilanlarda kullanilir ) kumas yorganin st kismina gecirilir. Karton kaliplarda
bulunan drnekler cizilerek aktarilir ve bu cizgilerin Uzerinden “oyulgama” adi verilen dikis teknigi ile dikilir.

Yorganlar battal ve blyUk boy olmak Uzere iki ebatta yapiimaktadir. Yorganci bir yorgani yaklasik olarak -sabahtan aksama kadar
sadece o yorganla ilgilenmek kosuluyla- tek basina iki ginde dikebilmektedir. Cok cesitli 6rnek secenekleri misteriye sunuldugu
icin drneklerin seciminde zorluk cekilmemektedir. Ornegin; Muz Dali, Parke, Badem Sekeri, Kelebek, Baklava, Kare, Mekikli, Papatya,
Afyon Cicegi, Yonca, Kurdele, Yildiz, Stk Menekse, Bes cicek, Seccade, Defne Dali, izmir Gult, Uclt Zincir, Salyangoz ve Ay Cicegi
bunlardan sadece birkacidir.

Yapimi pek zahmetli olan bu meslegin Antalya ilinde yapimina az sayida da olsa devam edilmektedir. Bunlardan birisi halen faal
olan Antalya Lisesi arkasindaki “Koreli Yorgan” dir. 1930’lu yillarda AtatUrk’e diktigi yorganin begenilmesiyle kendisine “Yorgancilar”
soyadi verilmistir. Bu isi esas ilk olarak Kibrisl Yorganci Yusuf yapmis daha sonra vefat etmesiyle oglu Durmus devam ettirip bugine
kadar getirmistir. Koreli denmesinin sebebi de “Kore Gazisi” olmasidir. Bu dikkani da 1950 yilinda kurmus ve “Koreli Yorganci” adini
vermistir. Geleneksel yorgancilik mesleginin kaybolmamasi ve ata sanatini yasatmak adina 1999 yilindan beri mesledi kalpli yastigin
mucidi ogul Ergln Yorgancilar devam ettirmektedir. Bir diger yorganci ustasi da yine Antalya merkezde olan “Yorganci Sukr(
Beyaz”dir. Yeri Bahcelievler Mahallesi Hizir Caddesindedir. Mesledini bUyUk sevkle kendine ait kiicUk bir dukkanda sUrdUrmektedir.
Diger bir yorganci ustasl da Elmali iicesinde bu mesledi halen strdiren “Yorganci Ramazan Cetinkaya”dir. Kaybolmaya yiz tutmus
olan bu meslegdi ustalarindan 6grendigi sekilde devam ettirmektedir. Bu mesledi kendisinden sonra devem edecek olan odluna da
dgretmektedir.



30. QUILTING

While quilting was one of the most popular profession and art craft today with the developing technology it began to lose its
importance and traditional Turkish quilt making has been steadily disappearing. Yet, there are some masters of this art who has
continued this profession in Antalya and districts. This profession is still in order by those masters to carry out their pleasures and
love this job. The only annoyance factor is after they there aren’t someone to continue this work.

Yorgan (Quilt in Turkish) word is coming from “yogurkan” word in Uyghur Turkish by number of changes it has come today as
Yorgan.

In quilting, the facing fabric and prepare the lining of cambric or unbleached muslin.

Then quilt covered with satin or printed cloth if the quilt is for everyday use and then the pattern is sewn. A master can make a
quilt with a simple design in one and half days a complex pattern may take a week or even as much as a month to complete. Some
of the motifs using in quilt designs are daisies, pears, stars, tulips, vines, leaves, carnation, violets and many more.

There are only a few masters in Antalya who continue to this traditional profession. “Koreli Yorgan” which works for three
generations just behind the Antalya High School is one of the working places today. They took “Yorganci” surname given to this
family because of Ataturk loved the quilt which family designed and quilted for him. Another quilting master is Stkrt BEYAZ who is
also in Antalya has a workshop in Bahceli and Ramazan CETINKAYA in EImali district.
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Fotograf-311: Saten yorganlar-Muratpasa Ilcesi
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Fotograf-310: Yorganci Ergun Yorgancilar-Muratpasa ilcesi
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Fotograf-312: Hallac yay! ve tokmaginin kullanimi-Elmali ilcesi
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SOZLU KAYNAKLAR / ORAL SOURCES:

Sira isim-soyisim Dog.um Dogum Yeri Medeni Meslek Egitim Durumu | Derleme Yeri Derleme Konusu
No Tarihi Durumu
) . e . Ev kadini, kilim . o e . . 3
1 Tevhide AKDENIZ 1969 KucUkkoy Koyu Bekar dokumacisi [lkokul Korkuteli llcesi Klctkkdy Mahallesi Kilim dokumaciligi
) ) . . Ev kadini, hali ) L . 3
2 Nazife AKTAN 1960 Karaveliler KéyU Evli dokumacisi Okur-yazar Doésemealti llicesi Kovanlik koyu Hali dokumaciligi
Ali ALDEMIR 1949 Ormana Beldesi Evli Demirci iIkokul ibradi licesi Ormana Mahallesi Demircilik
4 Recep ANAC 1955 Antalya Evli Piyazcl Universite Muratpasa ilcesi Balbey Mahallesi Piyazcilik
Ceyiz sandig Ceyiz sandigi
5 Mustafa ASLAN 1975 Alanya ilcesi Bekar yapimcisi ve ilkokul Alanya ilcesi Hacet Mahallesi ay|mC|I|v| 9
marangoz yap 9
6 Yusuf BESKECILI 1934 Davazlar Koy Evli Kasik ustasi ilkokul 2. sinif Demre llcesi Davazlar Mahallesi Kasikcilik
ismail BOLUK 1923 Kuzca Koy Evli Bicakel Okur-yazar Kumluca ilcesi Kuzca Mahallesi Bicakcilik, Demircilik
8 Umit CAGLAR 1966 Koéln (Almanya) Bekar Sukabagi islemecisi Ortaokul Alanya ilcesi Tophane Mahallesi Sukabagr islemeciligi
' T . Ev kadini, hali : . ’ . . N
9 Yeter CELIK 1970 Dagbeli Koyl Evli dokumacisi llkokul Doésemealti licesi Kovanlik koyU Hali dokumaciligi
10 Ramazan CETINKAYA 1964 Elmal licesi Evli Yorganci ilkokul Elmali ilcesi Helvacilar Mahallesi Yorgancilik
: 5L e e e . Ev kadini, kilim ] . e . . .
il Vahide COLLUOGULLARI 1958 Blyukkoy Koyu Evli dokumadisi llkokul Korkuteli llcesi Buyukkdy Mahallesi Kilim dokumaciligi
12 Semra DOGAN 1972 Alanya llcesi Evli Ev kadini Lise Alanya ilcesi Saray Mahallesi ipekbdcekciligi
13 Cetin DURMAZ 1980 Deniztepesi Koy Evli Bicakcl iIkokul Serik ilcesi Kdkez Mahallesi Bicakeilik, Demircilik
14 Suleyman ERTUGRUL 1952 Elmali llcesi Evli Yorgancl ilkokul Elmali iicesi Merkez Yorgancilik
15 Mehmet FIDAN 1969 Antalya Evli Tirmisci iIkokul Muratpasa Ilcesi Tirmiscilik
16 Zeynep GORMEZ 1931 Kovanlik Koyu Evli Ev kadini ilkokul Dosemealtl ilcesi Kovanlik Koy Corap oruculugu
17 Ummihani HERCICEK 1967 Alanya llcesi Evli Ev kadini Lise Alanya llcesi Saray Mahallesi ipekbdcekciligi
18| BilalISIK 1963 Eskisehir Evli Tirmisci Lise Muratpasa licesi Tahilpazan Tirmiscilik
Mahallesi
19 Tevfik IKIZOGLU 1945 Antalya Evli Serpme Borekgi fIkokul Muratpasa Ilcesi Sinan Mahallesi Serpme barekcilik
20 Sevim KAPLAN Ormana Beldesi Evli Ev kadini ibradi ilcesi Ormana Beldesi Gilamik dokumacihigi
21 Duran KARADAG 1965 Resadiye Evli Hamamocli ilkokul Elmali ilcesi iplikpazari Mahallesi Hamamocilk




Figla bardagdi

22 Fehmi KARAMAN 1926 Comakli Koyu Evli Bardak yapimcisi ilkokul Korkuteli lcesi Comakli Kéy yapimelligi

23 Kamile KARATAS 1988 Elmali ilcesi Evli Ev kadini Ortaokul Elmali ilcesi Helvacilar Mahallesi igne oyaciligi

24 Mustafa KASAPKARA Evli Bakirci fIkokul Muratpasa Ilcesi Balbey Mahallesi Bakircihk

25 Mukadder KAVAS 1959 Keciborlu ilcesi Bekar Ebru sanatcisi Yiksekokul mg;aaﬁfeaja licesi Bahceliever Ebru sanati

26 Mehmet KIRKINCI 1950 Antalya Evli Tirmisci iIkokul Muratpasa Ilcesi Kircami Mahallesi Tirmiscilik

27 Perihan KOLSUZ 1961 Gecitten Koy Evli Ev kadini ilkokul Elmal ilcesi Helvacilar Mahallesi igne oyaciligi

28 Abdi KOLSUZ 1953 Fethiye (Mugla) Evli Leblebici iIkokul Elmali ilcesi Helvacilar Mahallesi Leblebicilik

29 Emin KOK 1941 Demirciler KéyU Evli Rencper, Ikl|g Okur-yazar Serik ilcesi Demirciler Koy Ca\gl yapimcisi ve
yapImcis! ve icraclsl icracisl

30 Saadet KORUK 1942 Antalya Evli Ev kadini iIkokul Muratpasa Ilcesi Zerdalilik Tirmiscilik

3 Ahmet MILLIOGLU 1965 Elmali ilcesi Evli Leblebici ve helvaci Lise Elmali llcesi Helvacilar Mahallesi bee?\l,zkg:ﬂllk ve

32 Recep OZTEKIN 1957 Elmali licesi Evli Kalaycl iIkokul Elmali iicesi Merkez Kalaycilik ve bakircilik

33 Recep PALAS 1933 Davazlar Koy Evli Kaslk ustasi iIkokul 3. sinif Demre ilcesi Karabucak Mahallesi Kasikellik

34 Nevin PESMEN Ormana Beldesi Evli Ev kadini ibradi ilcesi Ormana Mahallesi Gilamik dokumacilig

35 | Mahir PINARLIOGLU 1971 Burdur Evii Faytoncu iikokul m:;aatlf’eaja Icesi Kalekapisi Faytonculuk

36 Letafet SARIBAS 1959 Elmali Evli Ebru sanatcisi Universite Muratpasa Ilcesi Sirinyall Mahallesi Ebru sanati

37 Muslu SATICI 1966 Antalya Evli Demirci iIkokul Muratpasa Ilcesi Balbey Mahallesi Demircilik

38 | Mufit SEKMEN 1961 | Aglasun Evii Hattat Universite m%ﬁ?a lIcesi Cumhuriyet Hisna hat sanat

39 Mehmet SEN 1933 Kuzca Koyl Evli Marangoz Okur-yazar Kumluca ilcesi Kuzca Mahallesi Marangozluk

40 Sabri SEN 1945 Kuzca Koy Bekar Bicakel ilkokul Kumluca ilcesi Kuzca Mahallesi Bicakeilik ve Kabavk

kemane yapimciligl
4] Ramazan TAS 1959 Degirmenlik KéyU Evli Tekne yapimcisi ilkokul Manavgat ilcesi Kumluk Mevkii Ahsap tekne

yapimcilig




SOZLU KAYNAKLAR / ORAL SOURCES:

42 Saniye TOKAT 1959 Berendi KoyU Evli Ev kadini ilkokul Muratpasa Ilcesi Meltem Mahallesi igne oyaciligi
. : . Muratpasa Ilcesi Kalekapisi

43 Huseyin TOPCALI 1950 Antalya Evli Faytoncu Lise Mahallesi Faytonculuk
44 | Mustafa TOPCUOGLU 1936 | Bademli Koyu Evli Esf;;”“as" yapl ilkokul Akseki ilcesi Bademli Koy Kasikcilik

45 Hasan UNAL 1950 Bademli Koyl Evli Kasik ustasi ilkokul Akseki llcesi Bademli Koy Kasikcilik

46 Ceren URALLI 1979 Finike Bekar Ebru sanatcisi Universite Konyaalti ilcesi Uluc Mahallesi Ebru Sanati
47 Ergun YORGANCILAR 1961 Antalya Evli Yorgancl Universite Muratpasa Ilcesi Sinan Mahallesi Yorganci

48 Gunay YUCE 1961 Leylekkoyu Evli Balikcl iIlkokul Muratpasa Ilcesi Selcuk Mahallesi Balikcilik

49 Mustafa ZUNBUL 1977 Antalya Evli Bagaca ustasl Lise Muratpasa Ilcesi Barbaros Mahallesi | Bagacacilik
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YANI NO:38/5 SANATKARLAR ODASI
HASIBE AYGUN ERENKOY MAH SEH.USTEG.GOKHAN ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaglik
KORKUT CAD.NO:66/A-A . SANATKARLAR ODASI
RECEP GENCAY 100YIL.BULVARI VARLIK MAH83.SOK. [ ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaglik
ASUDE APT.NO:6 SANATKARLAR ODASI
HATICE ALTAY SAFAK MH. 75IL CD. NO129/B . ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaglik
SANATKARLAR ODASI
IBRAHIM KUTUK CAYBASI MH. A.CETINKAYA CD. TOROS | ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaglik
APT. NO:82 SANATKARLAR ODASI
NURITTIN ISTIL KIZILSARAY MAH.82.SOK.OGUZTURK ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaglk
APTNO:14/2 SANATKARLAR ODASI
MEHMET SALIH PIRO YILDIZ MAH. SAKRAK CAD. 216 SOK. ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaglik
AYKAN 2 APT. NO:4 SANATKARLAR ODASI
ERCAN TORTU GENGLIK MAH. 19 MAYIS CAD. OREN APT. | ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaglik




GULSUM AKINCIOGLU BAHCEYAKA MAH.ATATURK CAD. ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaclk
NO:406/2 . .. SANATKARLAR ODASI
OSMAN GAZi SARI ALTINOVA MAH.MEVLANA CD.NO:118 ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaclik
AKSU SANATKARLAR ODASI
AYLA KARAKUS YENIKOY DOSEMEALTI ATATURK CAD. ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaclk
NO :232/A SANATKARLAR ODASI
SABAHATTIN SEVKAN ALTINOVA MAH.PAZARYERI KARSISI ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaclik
CALKAYA/ANTALYA SANATKARLAR ODASI
ARZU EROL SINAN MAH. ARIK CAD. NO:23/A.. ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaclik
SANATKARLAR ODASI
SALIH KUTUK MEMUREVLERI MH.TRT CD.205 ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilk ve Hallaclk
SK.GULCAN APT.NO:4/A . SANATKARLAR ODASI
MEHMET UZUN BAHCELIEVLER MHTEOMANPASA ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaclik
CD.SAVAS APT.NO:67/B SANATKARLAR ODASI
EMINE GONENLI ULUS MAH. R.KAPLAN CAD. NO:32 ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilk ve Hallaclik
SANATKARLAR ODASI
HATICE ERIM SOGUKSU MAH. 300.SOK.ALAN APT. ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilk ve Hallaclik
NO:6/A - SANATKARLAR ODASI
DINC DUYAN "GUVENLIK MAH.251.S0K.DOGAN APT. ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilk ve Hallaclik
ALTINO:1 ANTALYA” SANATKARLAR ODASI
ISA EMEN MURATPASA MAH. 565 SOK. NO:4/B . ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaclik
SANATKARLAR ODASI
GUNGOR KAVACIK FABRIKALAR MAH. FERTEN CAD. NO:145 | ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilk ve Hallaclik
. SANATKARLAR ODASI
HASAN SEVKAN GUZELYURT MAH. M.GOKTURK CAD. ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaclik
NO:73. SANATKARLAR ODASI
BEKIR GURBILEK GUZELOLUK MAH. 1828 SOK GIRISI ANTALYA TERZILER, YORGANCILAR, KURU TEMIZLEMECILER ESNAF VE Yorgancilik ve Hallaclik
NO:2/1. SANATKARLAR ODASI
MURAT CiL GUNES MAH. 6062 SOK. NO:1. ANTALYA MARANGOZLAR ESNAF VE SANATKARLAR ODASI Sandik, Kutu, Kasa vb.
imal, Satis ve Tamirciligi
SUKRU CETIN DOGUYAKA MH.1022 SK.NO:51 . ANTALYA MARANGOZLAR ESNAF VE SANATKARLAR ODASI Sandik, Kutu, Kasa vb.
imal, Satis ve Tamirciligi
HALIL USTAZ DAG NAHIYESI ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)
ARIF SATICI BALBEY MAH. YENI DEMIRCILER iCi 212 ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
SOK. NO:12 soguk demircilik)
ISMAIL DOHAN DOSEMEALTI KOVANLIK KOYU ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve

soguk demircilik)




YUSUF ZEKIi SAPMAZ BALBEY MAH. YENI DEMIRCILER iCi ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

HUSEYIN AKGUN DUACI KOYU ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

BAYRAM ALTUNTAS GUZELYURT CALKAYA ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

SERCAN AYDIN CAMI MAH. DAGBELI KASABASI ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

HASAN DONMEZ KURSUNLU KOYU ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

OSMAN DEMIR PINARLI BELD. ATATURK CAD. NO:127 ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

UMMET DIKICI ASAGIOBA KOYU ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

iBRAHIM BAYSAL CAKIRLAR ATATURK CAD. NO:158 ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

ALl ULUCAY TOPCULAR MAH. KAHRAMANLAR CAD. ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
NO:48 soguk demircilik)

BAYRAM KURNAZ HACIALILER MAH. 307 SOK. NO:18/2 ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

RAMAZAN GUDE YESILYURT MAH. KARAOZ BELDESI ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
NO:34 soguk demircilik)

RAMAZAN YASBAYIR BALBEY MAH. 418 SOK. NO:15/B ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

HASAN TAT MURTUNA MAH. 3. SOK. NO:1/A ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sIcak ve
soguk demircilik)

NURITTIN KURTAN YURTPINAR KASABASI AKSU ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sicak ve
soguk demircilik)

MUMIN NAMAL KAVURGACILAR KARAOZ ANTALYA MADENI ESYA SANATKARLAR ESNAF ODASI DEMIRCILIK(sIcak ve

soguk demircilik)
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